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314605-2026 - CbcTesaTenHa npouenypa

FepmaHua — Ycenyrm no npemectBaHe — Neubau Bildungshaus Norderstedt - Betreiber
Gastronomie

OJ S 88/2026 07/05/2026

O6sBneHue 3a NOpbUKa UMK KOHLECUA — CTaHAAPTEH PEeXUM

Yenyru

1. KynyBau

1.1. KynyBau
OdumumanHo HanmeHoBaHue: Stadt Norderstedt
EnektpoHHa nowa: leon.ziemer@norderstedt.de
lNMpaBHa kaTeropusa Ha KynyBa4da: MecTeH opraH
[enHocT Ha Bb3narawusa opran: Ycnyrn no obwogyHKLUMOHaNHO ynpasneHne Ha gbpxaBaTta

2. Mpoueaypa

2.1. Mpouenypa
3arnasue: Neubau Bildungshaus Norderstedt - Betreiber Gastronomie
Onucanue: Betreiber Gastronomie
WNoeHtudumkaTtop Ha npoueaypata: 03685830-c26d-4¢c1b-b585-5652¢24d27¢9
BbTpeweH ngeHtudpukatop: DRESO HH-2026-0027
Bug npoueaypa: [loroBapsHe ¢ npeaBapuTenHo nybnvkyBaHe Ha nokaHa 3a yyactve B
cbCTe3aTenHa npoueaypa / cbecresaTenHa ¢ JoroBapsiHe
lMpouenyparta ce yckopsiBa: He

21.1. Uen
EctecTBO Ha nopbykarta: Ycnyru
OcHoBHa knacudgukauus (cpv): 98392000 Ycnyrm no npemecTeaHe

2.1.2. MsacTo Ha uanbJyiHeHUue
"pag: Norderstedt
MowieHckn koa: 22846
AOMUHUCTpaTUBHO-TEpUTOpManHa eguHuua Ha abpxasata (NUTS): Segeberg (DEFOD)
Obpxasa: 'epmaHus

2.1.4. OO6wa nHdopmauusa
HonbnHutenna nHdgopmaums: 1) Bewerbungsformular und Bieterplattform: Zur Angabe der
notwendigen Nachweise ist zwingend (Ausschlusskriterium) ein Bewerbungsformular zu
verwenden, das auf der Bieterplattform heruntergeladen werden kann (Link: (BT-15) der
Bekanntmachung). Der Zugang zur Bieterplattform ist uneingeschrankt moglich. Es wird
jedoch die Registrierung empfohlen! Bitte beachten Sie, dass nicht auf der Vergabeplattform
registrierte Bewerber nicht tiber die Anderungen der Vergabeunterlagen oder die
Beantwortung der Bieterfragen informiert werden kénnen. Fir den Einsatz der Bieterplattform
bendtigen Sie einen aktuellen Browser (z.B. Internet Explorer ab Version 7 mit aktivierten
Cookies und aktuellem Java-Skript. Weiterhin muss ggf. das Up-und Downloaden von Dateien
Uber das https-Protokoll von der Firewall gestattet sein. 2) Formale Anforderung an den
Teilnahmeantrag - Fristgerechter Eingang des Teilnahmeantrags (Frist siehe BT- 1311 der
Bekanntmachung) gem. § 42 Abs. 1 Nr. 1 UVQO, - Vollstandigkeit des Teilnahmeantrages. 3)
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Bietergemeinschaften/Eignungsleihe/Unterauftragsvergabe: - Bietergemeinschaften geben
eine gemeinsame Bewerbung ab. Geforderte Eigenerklarungen und/oder Nachweise sind fur
jedes Bietergemeinschaftsmitglied gesondert zu erklaren und vorzulegen. Dazu sind die
entsprechenden Seiten zu kopieren und kenntlich zu machen, von welchem
Bietergemeinschaftsmitglied die/der Erklarung/Nachweis stammt. Ferner ist eine
Bietergemeinschaftserklarung (Anlage zum Teilnahmeantrag) abzugeben, in der auch der
Vertreter der Bietergemeinschaft mit postalischer und elektronischer Adresse zu benennen ist.
- Im Fall der Eignungsleihe oder beabsichtigter Unterauftragsvergabe sind geforderte
Eigenerklarungen und/ oder Nachweise von dem Eignungsverleiher/ Unterauftragnehmer
vorzulegen. Der AG behalt sich vor, einen Nachweis der Verfugbarkeit im Auftragsfall vor
Auftragserteilung zu fordern. Auf §§ 26, 34 UVgO wird verwiesen. 4) Fehlende Unterlagen Es
wird darauf hingewiesen, dass der AG sich vorbehalt, fehlende oder unvollstandige Unterlagen
und Angaben bei den Bietern im Rahmen des § 41 Abs. 2 UVgO nachzufordern. Der Bieter
kann jedoch nicht darauf vertrauen. 5) Fragen Enthalten die Ihnen Uberlassenen Unterlagen
nach lhrer Auffassung Unklarheiten, so bitten wir Sie, uns unverzuglich darauf hinzuweisen.
Hinweise und Fragen sind ausschlieB3lich tber die elektronische Vergabeplattform zu stellen.
6) Bindefrist Der Auftraggeber behalt sich die Verlangerung der Bindefrist vor.

NpaBHO ocHOBaHue:

Oupektnea 2014/24/EC

vgyv -

2.1.6. OcHoBaHMA 3a U3KIIOYBaHe
N3TOYHMUM Ha OCHOBaHUATa 3a U3knoyBaHe: YBegomneHve, [IokyMeHT 3a obLiecTBeHm
NOPBYKM
AHarnornyHa Ha HeCbCTOATENHOCT CUTYaLMs CbINacHO HaLMOHANHOTO 3aKOHOOATENCTBO:
gem. § 124 Abs. 1 Nr. 2 GWB
Kopynums: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 6, 7 und 8
Y4yacTue B npecTbrnHa opraHmsauus: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 1 Satz 1 GWB
CnopasymeHus ¢ Apyry MKOHOMUYECKU OnepaTopn 3a HapyLlaBaHe Ha KOHKypeHuusaTa: gem. §
124 Abs. 1 Nr. 4 GWB
HapylweHne Ha 3agbimkeHnsa B o6ractta Ha ekonormyHoTo npaso: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 1
GWB
N3nupaHe Ha napu nnu comHaHcupaHe Ha Tepopuama: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 2 und 3 GWB
N3mamn: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 5 GWB
HeTtckn Tpya v apyrm oopmu Ha Tpadumk Ha xopa: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 10 GWB
HennatexocnocobHocT: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 2 GWB
HapylweHne Ha 3agbikeHnsa B obnactta Ha TpygoBOTo npaso: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 1 GWB
AOMUHUCTPUpaHe Ha akTMBuTe OT nNukBnaaTop: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 2 GWB
HeBepHu gaHHK, yKkpuBaHe Ha MHpopMauus, HenpeacTaBsaHe Ha Npuapy>xaBaLluy JOKYMEHTU
UnNu nony4yaesaHe Ha NoBepuTenHa MHopMaunsa BbB Bpb3ka C npouegypaTa: gem. § 124 Abs.
1 Nr. 8 GWB
KoHMnMKT Ha nHTepecu, cBbp3aH C y4acTMeTO B npoueaypaTa 3a Bb3naraHe Ha obuliectBeHa
nopbyka: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 5 GWB
[MpsiKo N KOCBEHO y4acTue B NOAroTOBKaTa Ha npoueayparta 3a BbanaraHe Ha obuiectBeHa
nopbyka: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 6 GWB
Texko npodecnoHanHo HapyweHue: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 3
MNpencpoyHo npekpaTsiBaHe Ha AOroBOP W HanaraHe Ha obesLeTeHus unu Apyrm NogodHu
caHkuun: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 7 GWB
HapyweHne Ha 3agbimkeHns B obnactta Ha counanHoTo npaso: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 1 GWB
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HeunsnbnHeHue Ha 3agbimkeHne, CBbP3aHo C NnallaHeTo Ha CoOLManHOOCUTYPUTENHN BHOCKM:
gem. § 123 Abs. 4 Nr. 1 GWB

lMpekpaTeHa cTonaHcka genHocT: gem. § 124 Abs. 1 Nr. 2 GWB

HeunsnbnHeHne Ha 3aabikeHne, CBbp3aHo C nnawaHeTo Ha aaHbum: gem. § 123 Abs. 4 Nr. 1
GWB

TepopuCTUYHN NPECTBNNEHNSA UK NPECTBbNNEHUS, KOUTO ca CBbP3aHu C TEPOPUCTUYHU
aenHoctu: gem. § 123 Abs. 1 Nr. 1 Satz 2 GWB

HeunsnbnHeHne Ha 3aabrkeHusTa, yCTaHOBEHO Ha 6a3aTta Ha cneunduyHn HauMoHanHu
OCHOBaHus 3a uskntouBaHe: Eigenerklarung zur Umsetzung von Artikel 5k Absatz 3 der
Verordnung (EU) 2022/576 des Ra-tes vom 8. April 2022 Die Bewerber, samtliche Mitglieder
einer Bewerbergemeinschaft sowie Eignungs-leihgeber haben die Eigenerklarung zur
Umsetzung von Artikel 5k Absatz 3 der Verordnung (EU) 2022/576 des Rates vom 8. April
2022 zu unterzeichnen. Das Formblatt ist durch den Bewerber, samtliche Mitglieder einer
Bewerbergemeinschaft, Unterauftragnehmer sowie Eignungsleihgeber auszufillen und
vorzulegen.

5. ObocobeHa no3nuus

5.1. O6ocob6eHa no3uuyua: LOT-0000
3arnasue: Neubau Bildungshaus Norderstedt - Betreiber Gastronomie
Onucanue: Die Stadt Norderstedt baut ein modernes Bildungshaus "BiNo", eine raumliche
Zusammenfassung von bildungsbezogenen Einrichtungen wie der Stadtbibliothek, der
Volkshochschule und des Stadtarchivs. Die Eréffnung des BiNo ist fur das Fruhjahr 2027
geplant. Das BiNo versteht sich nicht als eine rein organisatorisch begrindete
Zusammenfassung dieser Einrichtungen aus Grinden der Wirtschaftlichkeit. Vielmehr
verbindet die Stadt mit diesem Projekt die Vision, einen demokratischen Ort, ein Zentrum fur
gemeinsame Aktivitaten, einen Raum, der den sozialen Zusammenhalt fordert und Identitat
stiftet zu schaffen. Das Bildungshaus ist ein niedrigschwelliger, integrativer und lebendiger
Wohlfthl-Ort fir alle Menschen aus Norderstedt und der Region. Die einladenden
Aufenthaltsflachen stehen im Sinne des 3. Ortes allen Teilen der Gesellschaft auch zum
Verweilen und Entspannen offen. Die Sonderflachen und der Veranstaltungssaal ermdglichen
auch privaten Initiativen und Unternehmen sowie gemeinnutzigen Akteuren aus Norderstedt
eine vielseitige Nutzung. Weitere Informationen zum BiNo auch unter www.bi-no.de. Das
Bildungshaus liegt im nordlichen Teil der Europaallee im Ortsteil Garstedt. Das geplante
Gebaude umfasst eine Nutzflache von 4.146m? und erstreckt sich tUber drei Obergeschosse,
die jeweils um eine halbe Ebene versetzt sind, sowie ein Untergeschoss. Der Aufenthalt der
Besucher bezieht sich auf die Flachen: « 6ffentliche Flachen auf allen Geschossebenen -
Gastronomie « multifunktionaler Veranstaltungsraum im Erdgeschoss ¢ Dachterrasse und
Dachgarten « attraktive Freiflachen. Die geplante Gastronomie findet eine strukturelle und
raumliche Einbindung im BiNo und versteht sich als Teil des Gesamtangebotes. Dieses
spiegelt auch die offene Anbindung und zentrale Verortung innerhalb der Gesamteinrichtung
wieder (siehe Plan Anlage 6). Das Angebot der Gastronomie richtet sich sowohl an Nutzende
der Bildungseinrichtungen des BiNo, als auch an sonstige Besucher. Es wird mit ca. 460.000
Besuchern jahrlich gerechnet. Das mehrgeschossige Gebaude befindet sich in zentraler Lage
gegenuber dem Herold Center. Es ist hervorragend an den 6ffentlichen Nahverkehr
angebunden. Die U-Bahn-Station befindet sich direkt unter dem Herold Center und ist
fuBlaufig in wenigen Minuten erreichbar. Dadurch ist eine bequeme und barrierearme Anreise
aus dem gesamten Stadtgebiet sowie dem Umland gewahrleistet. Zusatz-lich stehen im
Herold Center umfangreiche Parkmoglichkeiten zur Verfiigung, was auch die Erreich-barkeit
mit dem PKW erleichtert. Ein zentrales Parkhaus bietet fir Besucher und Kunden fur die
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ganze Umgebung eine gute Parksituation mit etwa 850 Stellplatze auf 5 Parkdecks (Stand
Marz 2016: Das Parkhaus ist 24/7 gedffnet, perspektivisch wird die Parkebene 1 weiterhin 24
/7 gedffnet sein und die Ebenen P 2 bis P 5 von 6 bis 21 Uhr. Eine Ausfahrt ist jederzeit
moglich). Um das Herold Center herum befinden sich noch weitere Einzelhandels- und
Dienstleistungsbetriebe. Direkt angrenzend liegt der Willy-Brandt-Park, der als 6ffentlich
zugangliche Grunflache zur Erholung und Freizeitgestaltung ge-nutzt wird. Der Park bietet
nicht nur eine attraktive Kulisse, sondern sorgt auch fur zusatzlichen Fuld-gangerverkehr und
Aufenthaltsqualitat in der Umgebung. In unmittelbarer Nahe befindet das Cop-pernicus-
Gymnasium Norderstedt, wodurch ein reger Fugangerverkehr wahrend der Schulzeiten
gegeben ist. Das Gastronomielokal liegt somit in einem vielfaltig genutzten urbanen Bereich,
in dem unterschiedliche Bevolkerungsgruppen aktiv sind. Im Erdgeschoss entstehen im
Bereich der Gastronomie innen ca. 36 Platze und im Aul3enbereich ca. 20 Platze fur die
Gaste. Diese sind nicht exklusiv der Gastronomie zugordnet, sondern kdnnen auch von
anderen Gasten des Hauses genutzt werden. Gleichzeitig dirfen Mithahmeprodukte aus der
Gastronomie sowie eigene mitgebrachte Produkte im gesamten Haus verzehrt werden. Die
Gastronomie wird ganzjahrig gedffnet haben. Weitere Informationen sind den
Vergabeunterlagen, insbesondere der Teilnehmerinformation zu entnehmen.

BbTpeweH naeHtndpukarop: LOT-0000

5.1.1. Uen
EcTtectBO Ha nopbykarta: Ycnyru
OcHoBHa knacudgukauus (cpv): 98392000 Ycnyrm no npemecTeaHe
BapuaHTu:
Onucanune Ha onuuute: Der Pachtvertrag sieht die Moglichkeit der Verlangerung der
Vertragslaufzeit um jeweils ein Jahr vor, wenn nicht eine der Parteien den Vertrag mit einer
Frist von neun (9) Monaten vor Ablauf der jewei-ligen Vertrags- oder Verlangerungslaufzeit
kiindigt. Die gesamte Vertragslaufzeit wird auf sieben (7) Jahre begrenzt.

5.1.3. OyakBaHa NpoABLIMKUTENTHOCT
Cpok: 60 Meceuum

5.1.4. TopHoBsiBaHe
MakcumaneH 6pon nogHoBABaHUS: 24

5.1.6. OO6wa nHcpopmauusn
3ana3seHo yvyacTue:
YyacTtneto He e 3anaseHo.
Tpsbsa ga ce nocoyat MMeHaTa u npodecroHanHarta ksannudukaumsa Ha cnyxmrenuTe, Ha
KOUTO LWe 6bae Bb3NoXeHO U3NbIHEHMETO Ha nopbykaTa: He ce nauckea
MNpoekT 3a Bb3naraHe Ha o6LecTBeHa NopbYka, KOUTO He € hnHaHcupaH cbe cpeacTtea oT EC
MopbykaTa nonaga B NPUIIOXHOTO none Ha Cnopa3yMeHneTo 3a AbpXaBHuTe nopbyku (CAMM)
: Aa
Tasn obwecTBeHa nopbyka e noaxoadila u 3a mankum n cpegnn npegnpuatmus (MCI1): He

5.1.7. Ctpaternyecku obLecTBEHU NOPBYKU
Llen Ha cTpaTernyecknTe obLecTBeHn nopbykn: Hama ctpaternyecka obLiecTBeHa nopbyka

5.1.9. KpuTtepuu 3a nog6op
N3TOouHMLM Ha KpuTepun 3a n3dop: Yeeaomnenune, [IokyMeHT 3a 06LLECTBEHM NOPBYKM
Kputepun: PedepeHunn 3a onpenenenHn ycnyru
OnucaHue Ha kpuTepus 3a nogbop: Mindestanforderung: Mindestens eine vergleichbare
Referenz in der Gastronomie. Die Referenz ist dann vergleichbar, wenn die folgenden
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Kriterien auf sie zutreffen: - Es muss sich um den eigenstandigen Betrieb einer
gastronomischen Einrichtung handeln. Dazu zahlt auch der eigenstandige Betrieb eines
Bistros und/oder Cafés in einer leitenden Funktion. - Der Bewirtschaftungszeitraum muss
mindestens zwei Jahre betragen haben (Stichtag ist der Tag der Bekanntmachung). - Der
Bewirtschaftungszeitraum muss innerhalb der letzten 10 Jahre liegen (Stichtag ist der Tag der
Bekanntmachung). - Die durchschnittliche bewirtschaftete Personenanzahl umfasst mind. 40
Personen Systemgastronomie ist ausdrucklich nicht vergleichbar. Referenz
Gastronomiebetrieb Fur die Auswahlreferenzen bleiben Referenzen unbericksichtigt, bei
denen die nachstehenden Mindestanforderungen nicht erfullt sind: - Es muss sich um den
eigenstandigen Betrieb einer gastronomischen Einrichtung handeln. Dazu zahlt auch der
eigenstandige Betrieb eines Bistros und/oder Cafés. Die Mitarbeit in der Funktion eines
Angestellten ist nicht ausreichend. - Der Bewirtschaftungszeitraum muss mindestens zwei
Jahre betragen haben (Stichtag ist der Tag der Bekanntmachung). - Der
Bewirtschaftungszeitraum muss innerhalb der letzten 10 Jahre liegen (Stichtag ist der Tag der
Bekanntmachung). Folgende Eignungskriterien (Auswahlkriterien) werden ausschliel3lich
bewertet, wenn diese Anforderungen erflllt sind: - Berufserfahrung in leitender Funktion (far
die eingereichte Referenz) (= 7 Jahre = 6 Punkte, = 5 Jahre = 3 Punkte, = 2 Jahre = 0 Punkte)
- Qualitat Gastro (Café/Restaurant = 6 Punkte, Kantine/Imbiss = 3 Punkte, Sternerestaurant =
0 Punkte) - Grofde Raumlichkeiten (= 150 m? = 6 Punkte, =2 90 m? = 3 Punkte, 260 m? =0
Punkte) - Dauer Bewirtschaftungszeitraum innerhalb der letzten 10 Jahre (= 8 Jahre (und ggf.
andauernd) = 6 Punkte, 2 5 Jahre = 3 Punkte, = 2 Jahre = 0 Punkte) Referenz
Veranstaltungsbewirtung Fir die Auswahlreferenzen bleiben Referenzen unberlcksichtig, bei
denen die nachstehenden Mindestanforderungen nicht erfullt sind: - Es muss sich um die
eigenstandige Bewirtung / Catering von Veranstaltungen handeln. Dabei ist es nicht zwingend
notwendig, dass die Veranstaltung in den értlichen Raumlichkeiten beim Betreiber
stattgefunden hat. - Der Bewirtschaftungszeitpunkt muss innerhalb der letzten 10 Jahre liegen
(Stichtag ist der Tag der Bekanntmachung). - Die bewirtschaftete Personenanzahl umfasst im
Durchschnitt mind. 40 Personen Folgende Eignungskriterien (Auswahlkriterien) werden
ausschliel3lich bewertet, wenn diese Anforderungen erfullt sind: - durschnittliche Anzahl von
Veranstaltungen pro Jahr innerhalb der letzten 10 Jahre (= 120 Veranstaltungen = 6 Punkte, =
50 Veranstaltungen = 3 Punkte, > 20 Veranstaltungen = 0 Punkte) - Erfahrung Pausenbetrieb
- Pausenbewirtung im Seminarbetrieb (Tagungen, Konferenzen, etc.) - Pausenbewirtung im
Kulturbetrieb (Theater, etc.) (Erfullung von zwei aufgefihrten Spiegelstrichen = 6 Punkte,
Erflllung von einem aufgefuhrten Spiegelstrich = 3 Punkte, keine Erfahrung mit Pausenbetrieb
= 0 Punkte)

Kputepuute we 6baat n3nonssaHu 3a nogbop Ha KaHAMAaTuTe, KOUTO Aa 6baaT NoKaHeHu 3a
BTOPWS eTan Ha npoueayparta

Kputepuii: Ceptudpmkati ot He3aBMCMMM OpraHn 3a CTaHAapTu 3a yBepsiBaHe Ha KayecTBOTO
OnucaHue Ha kpuTepus 3a nogbop: Vorlage von aktuellen (Unbedenklichkeits-)
Bescheinigungen der zustandigen Berufsgenossenschaft/Unfallkasse und der Krankenkassen
fir mindestens 50 % der Beschaftigten. Eine Nichterfullung fuhrt zum Ausschluss. Es handelt
sich um eine Mindestanforderung. Nichterfullung fihrt zum Ausschluss.

Kputepun: NpodecrnoHanHa 3actpaxoBka 3a MHAEMHU3aLUmMs Ha pucka

OnucaHue Ha kpuTepus 3a nogbop: Eigenerklarung, dass im Auftragsfall eine
Betriebshaftpflichtversicherung einer Versicherungsgesellschaft mit Firmensitz in der EU mit
einer Mindestdeckungssumme je Schadensereignis in Hohe von mindestens: « 3.000.000,00
Euro fur Personenschaden sowie * 5.000.000,00 Euro fur Sach- und Vermoégensschaden je
Versicherungsfall, jeweils dreifach je Versicherungsjahr abgeschlossen wird. Aullerdem muss
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die Betriebshaftpflichtversicherung Schaden an dem mitvermieteten Inventar einschlielRen. Es
handelt sich um eine Mindestanforderung. Nichterflllung fihrt zum Ausschluss.

Kputepun: [pyrn MKOHOMUYECKN Uv PUHAHCOBU N3NCKBAHNSA

OnucaHnue Ha kpuTepus 3a nogbop: Ausbildung und Schulungen Folgende
Zusatzqualifikationen, die in den letzten 10 Jahren erworben wurden, kdnnen nachgewiesen
werden: - IHK-Fortbildungen in der Gastronomie oder Hotellerie - HACCP-Zertifikate -
Seminare in Unternehmensfihrung - abgeschlossene Ausbildung in der Gastronomie oder
Hotellerie (z.B. als Koch, Restaurantfachmann, etc.) (Erfullung von drei oder mehr
Zusatzqualifikationen = 6 Punkte, Erfullung von zwei Zusatzqualifikation = 3 Punkte, keine
Erfullung von Zusatzqualifikationen = 0 Punkte)

Kputepuute we 6baat n3nonssaHu 3a nogbop Ha KaHaAMaaTuTe, KOUTO Aa 6baaT NoKaHeHu 3a
BTOPWS eTan Ha npoueayparta

Kputepun: PnHaHcoBn KoedULNEHTH

OnucaHue Ha kpuTepus 3a nogbop: Eigenerkarung zur finanziellen Stabiltiat und
Investitionsbereitschaft fur Kleininventar (mind. 25.000 €) Eigenerklarung, dass im Auftragsfall
ausreichend Bonitat vorliegt. Der Auftraggeber behalt sich vor, die Bonitat zum Zeitpunkt der
Bekanntmachung z.B. durch eine Bankauskunft, Bilanzen oder Bilanzauszulge,
Geschéftsberichte etc. Uber Umsatze beim Bewerber einzufordern. Bei Bietergemeinschaften
von allen Mitgliedern einzeln und als Summe anzugeben. Es handelt sich um eine
Mindestanforderung. Nichterfullung fihrt zum Ausschluss.

UHdopmaumna 3a BTopua etan Ha AByeTanHa npoueaypa:

MwuHumaneH 6pon kaHangaTn, KouTo Aa 6baaT NokaHeHW 3a BTOpUA eTan Ha npouegypara: 3
Mpoueayparta Wwe 6bAe M3BbPLLEHA Ha HAKOSKO NocrnegoBaTenHu etana. Ha Bceku etan
MOXe fa 6baaT OTCTPAHEHU HAKOU yYaCTHULM

5.1.10. KpuTepuu 3a Bb3naraHe
Kputepun:
Bua: Kauectso
HanmeHoBaHue: Organisation im laufenden Betrieb
Onucanue: - Nachweisbare Kompetenz in der Planung und Durchfuhrung von
Arbeitsprozessen, Personalmanagement und Logistik, Hygienekonzept - Darstellung
Unterschied Abendbetrieb / Catering gegen Normal-/Tagesbetrieb mit wechselnder
Kundschaft - Vorschlage fir innovative gastronomische Konzepte (z. B. Themenwochen,
besondere Aktionen). - Ideen zur Ansprache der verschiedenen Zielgruppen (z. B. spezielle
Angebote fur Schuler/Studenten, Business-Lunches fir die Geschéaftsfihrung).
Kateropus Ha kpuTepus 3a Bb3naraHe c Terno: Terno (NpoueHTeH Asn, TOYHa BennmynHa)
Yuncno, cBbp3aHO C KpUTEPUA 3a BbanaraHe: 15
KpuTtepuin:
Bua: Kayectso
HanmeHoBaHue: Betriebskonzept
Onucanue: - Darstellung Preiskonzept; Umgang mit wechselnder Nachfrage (keine garantierte
Umsatzstabilitat) - Darstellung Umgang mit verschiedenen Kundenstrukturen (soziale
Herklnfte, verschiedene Gesellschaftsstrukturen) - Konzept zur Sicherstellung der
Offnungszeiten und der Versorgung aller Zielgruppen. - Konzept zur Reduzierung von Abfall
(z. B. Mehrwegverpackungen, Vermeidung von Einwegplastik) (im Einkauf und Betrieb) -
Darstellung von Nachhaltigkeitsaspekten in Anlehnung an die Anforderungen gem. Punkt
1.2.2 der Teilnehmerinformation
KaTeropus Ha kpuTepus 3a Bb3naraHe ¢ Terno: Terno (NpoueHTeH Asn, TOYHa BennmynHa)
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Yuncno, cBbp3aHo ¢ KpUTepus 3a BbanaraHe: 20

Kputepun:

Bua: Kavectso

HanmeHoBaHwue: Qualitat des gastronomischen Angebots - Speiseplan

Onucanue: Exemplarischer Speiseplan: Vorlage eines beispielhaften Speiseplans fur vier
Wochen, der folgende Anforderungen erfullt: - Frihstlick: Auswahl an belegten Brétchen,
Musli, Obst, Heildgetranken. - Mittagessen: zwei Hauptgerichte pro Tag (davon ein
vegetarisches oder veganes Gericht). - Snacks: Angebot an kleinen Speisen wie Sandwiches,
Salaten, Geback. - Getranke: Auswahl an alkoholfreien Getranken (z. B. Wasser, Safte,
Softdrinks). - Berucksichtigung von regionalen* und saisonalen Produkten. - Angebot an
gesunden und nachhaltigen Speisen (z. B. Bio-Produkte, Fair-Trade-Kaffee). - Aufzeigen von
potenziellen Rabattaktionen etc.. * regionale, saisonal Produkte = deutschlandweit; Produkte,
die aus dem naheren Umkreis der Stadt Norderstedt (bis 50km Radius) bezogen werden,
werden besser bewertet). Der Speiseplan wird in seiner finalen Form Vertragsbestandteil.
Weitere Speiseplane im Rahmen der Ausfuhrung mussen in angebotener Qualitat und
Auswahl vergleichbar sein. Die Vergleichbarkeit kann von der Auftraggeberin oder Dritten
Uberprift werden.

KaTeropus Ha kpuTepusi 3a Bb3naraHe c Terno: Terno (NpoueHTeH Asn, TOYHa BennmymnHa)
Yuncno, cBbp3aHo ¢ KpUTepus 3a BbanaraHe: 20

Kputepun:

Bua: Kavectso

HanmeHoBaHue: Konzept Bewirtung von Veranstaltungen

Onucanue: Vorlage eines Catering-Konzepts fur Veranstaltungen im Bildungshaus, das
folgende Aspekte berticksichtigt: - Flexibilitat bei der Menugestaltung (z. B. Buffets,
Fingerfood, gesetzte Menus). - Berucksichtigung von Sonderwinschen (z. B. vegetarisch,
vegan, allergenfrei). - Getranke- und Serviceangebote (z. B. Bedienung, Selbstbedienung). -
Bewirtschaftung von Veranstaltungen unterschiedlicher GrofRe (von kleinen Meetings bis hin
zu grolRen Konferenzen). - attraktive Preisgestaltung bei VHS-Veranstaltungen

KaTeropus Ha kpuTepusi 3a Bb3anaraHe ¢ Terno: Terno (MpoueHTEH Asn, TOYHa BENMYMHA)
Yuncno, cBbP3aHO C KpUTEPUA 3a BbanaraHe: 15

Kputepun:

Bua: Pasxogu

HanmeHoBaHwue: Pacht

Onucanue: Das wertbare Angebot mit der héchsten jahrlichen Festpacht geman (eigener)
Kostenaufstellung erhalt die max. Punktzahl. Die Punktzahl der Ubrigen Angebote fur dieses
Kriterium werden gemaf der nebenstehend beschriebenen Formel ermittelt.

Kateropus Ha kpuTepusi 3a Bb3naraHe ¢ Terno: Terno (MpoueHTEH Asn, TOYHA BENMYMHA)
Yucno, cBbp3aHo ¢ KpUTepus 3a BbanaraHe: 30

5.1.11. [okymeHTauus 3a Bb3naraHe Ha obwecTBeHa NopbykKa
E3nun, Ha KonTo AokymMeHTaumaTa 3a obecTBeHaTa nopbyka € ouumnanHo JOCTbNHA:
HEMCKM
Agpec Ha JoKyMeHTauumsiTa 3a obuiecTBeHaTa nopbuyka: https://www.tender24.de/NetServer
/TenderingProcedureDetails?function=_Details&TenderOID=54321-Tender-19df30bf8c9-
5884745fa3dbdaf8

5.1.12. YcnoBus 3a Bb3naraHe Ha obwecTBeHa nopb4ka
YcnoBus Ha npoueaypara:
OuakBaHa gaTa Ha uanpallaHe Ha nokaHuTe 3a npeacTtaBsaHe Ha odepTu: 24/06/2026
YcnoBusa 3a nogaBaHe:
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EnekTpoHHO nogasaHe: Pa3peLueHo

Appec 3a nogasaHe: https://www.tender24.de

E3uum, Ha konTo mMorat ga ce nogasat opepTu v 3asBNEHNS 3a y4acTue: HEMCKN
EnektpoHeH kaTanor: 3abpaHeHo

BapunaHTtu: 3abpaHeHo

OdbepeHTHTE MOraT ga NnpeacTaBsaT noBeye oT eAHa odepTta: 3abpaHeHo

KpaeH cpok 3a nony4vasaHe Ha 3asBneHus 3a yyactue: 09/06/2026 12:00:00 (UTC+02:00)
N3TOYHOEBPOMNENCKO BpeEME, LIeHTpariHOeBPONENCKO NIATHO BpemMe

MUHdbopmauusa, KoAaTo Moxe Aa 6bae AoNbIIHEHA cref KpalHUsA CPOK 3a nogaBaHe:
Mo npeueHka Ha KyrnyBaya BCUYKM NUMNCBALLU JOKYMEHTWN, OTHaCSALWM ce OO ohepeHTuTe,
morat ga 6baaT nogageHu No-KbCHO.

HonbnHuTtenHa nHpopmaums: § 41 Abs. 2 UVgO

YcnoBua Ha goroBopa:

N3nbnHeHneTo Ha gorosopa TpsibBa a ce U3BbpLUBA B paMKUTE Ha NporpamMmu 3a cb3gaBaHe
Ha 3awwmTeHn paboTHu mecTa: He

EnekTpoHHO dhakTypupaHe: PaspeLueHo

Llle ce nsnonasa enekTpoHHO NOpbYBaHeE: Aa

LLle ce nsnonsea enekTpoHHO NnawjaHe: aa

5.1.15. TexHuKu
PamkoBo cnopa3symeHue:
Hama pamkoBo cnopasymeHue
UHdopmaumsa 3a AMHaMu4YHaTa cuctemMa 3a NoKynKu:
Hsama guHammnyHa cuctema 3a nokymnku

5.1.16. [donbnHuTenHa uHcgpopmauus, Meguauua v npepasrnexanaHe (ooxansaHe)
OpraHnszaums, oTroBapsila 3a npepasrnexagaHeto (obxansaHeTo): Ministerium fur Wirtschaft,
Verkehr, Arbeit und Technologie und Tourismus
NHdopmauusn 3a kpanHuTe cpokoBe 3a npepasrnexaaHe: Das Vergabeverfahren unterliegt
den Vorschriften Uber das Nachprufungsverfahren vor der Vergabekammer und dem
Vergabesenat (§§ 155 ff. GWB). Nach § 160 Abs. 3 GWB ist ein etwaiger Nachprifungsantrag
unzulassig, soweit: 1) der Antragsteller den geltend gemachten Verstol3 gegen
Vergabevorschriften vor Einreichen des Nachprifungsantrags erkannt und gegentiber dem
Auftraggeber nicht innerhalb einer Frist von 10 Kalendertagen gerlgt hat, wobei der Ablauf der
Frist nach § 134 Abs. 2 GWB unberthrt bleibt, 2) Verstdlie gegen Vergabevorschriften, die
aufgrund der Bekanntmachung erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der in der
Bekanntmachung genannten Frist zur Bewerbung oder zur Angebotsabgabe gegenlber dem
Auftraggeber gerugt werden, 3) Verstole gegen Vergabevorschriften, die erst in den
Vergabeunterlagen erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der Frist zur Bewerbung
oder zur Angebotsabgabe gegenuber dem Auftraggeber gertigt werden, 4) mehr als 15
Kalendertage nach Eingang der Mitteilung des Auftraggebers, einer Rlge nicht abhelfen zu
wollen, vergangen sind. Die Rugeobliegenheiten gelten nicht bei einem Antrag auf
Feststellung der Unwirksamkeit des Vertrags nach § 135 Abs. 1 Nr. 2 GWB (unzuldssige
Vergabe des Verfahrens ohne vorherige Veroffentlichung einer Bekanntmachung im Amtsblatt
der EU). Der Auftraggeber ist zur Absendung einer Bieterinformation spatestens 10 Tage vor
Zuschlagserteilung verpflichtet (§134 GWB). Nach Zuschlagserteilung (Vertragsschluss) ist ein
Nachprufungsantrag nicht mehr zulassig. Ausgenommen sind Antrage auf Feststellung einer
Unwirksamkeit des Vertrages nach § 135 Abs. 1 GWB, also wegen Verletzung der
vorgenannten Pflicht zur Bieterinformation und Einhaltung der Wartefrist gem. § 134 GWB
oder wegen unzulassiger Vergabe ohne vorherige Veroffentlichung einer Bekanntmachung im
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Amtsblatt der EU. Solche Antrage auf Feststellung der Unwirksamkeit des Vertrages sind nach
§ 135 Abs. 2 GWB nur innerhalb von 30 Kalendertagen nach der Information der betroffenen
Bieter und Bewerber durch den offentlichen Auftraggeber Uber den Abschluss des Vertrags
zuldssig, jedoch nicht spater als 6 Monate nach Vertragsschluss. Hat der Auftraggeber die
Auftragsvergabe im Amtsblatt der Europaischen Union bekannt gemacht, endet die Frist zur
Geltendmachung der Unwirksamkeit 30 Kalendertage nach Veroffentlichung der
Bekanntmachung dieser Vergabe im Amtsblatt der Europaischen Union.

OpraHusauums, KOATO NpegocTaBs AONbIHUTENHA MHOPMaLUA 3a npoueaypaTa 3a Bb3naraHe
: Drees & Sommer SE

OpraHnsaums, KosaTo nony4vaea 3asBrieHuaTa 3a yyactme: Drees & Sommer SE

8. OpraHusauum

8.1. ORG-7001
OdmumanHo HanveHoBaHue: Stadt Norderstedt
PerncTtpaumoHeH Homep: DE 365410648
MoweHckn agpec: Rathausallee 50
'pag: Norderstedt
MNoweHckn ko 22846
AOMUHUCTpaTUBHO-TEpUTOPManHa eauHuua Ha abpxasata (NUTS): Segeberg (DEFOD)
Ovpxaea: 'epmaHus
EnekTpoHHa nowa: leon.ziemer@norderstedt.de
TenedoH: +49 4053595190
Ponwu Ha Ta3u opraHmsauus:
Kynysau

8.1. ORG-7002
OdmumanHo HamnmeHoBaHue: Drees & Sommer SE
PernctpaumoHeH Homep: 1:04312000279600
Npag: Kiel
MoweHckn koa: 24118
AOMUHUCTPaTUBHO-TEpUTOPHanHa eanHmua Ha gbpxasata (NUTS): Kiel, Kreisfreie Stadt (
DEF02)
HObpxasa: NepmaHus
3BeHo 3a koHTakT: Julia Mil¥feldt
EnekTpoHHa nowa: julia.missfeldt@dreso.com
TenedgoH: +49 4312000279617
Ponu Ha Ta3n opraHmsauus:
OpraHu3auusi, KoATO Nony4vaBa 3asiBMeHnsTa 3a yyactvme

8.1. ORG-7003
OdomumanHo HammeHoBaHue: Drees & Sommer SE
PernctpaunoHneH Homep: 1:04312000279617
Npag: Kiel
MoweHckn koa: 24118
AOMUHUCTpaTUBHO-TEpUTOpPManHa eguHuua Ha abpxkasata (NUTS): Kiel, Kreisfreie Stadt (
DEF02)
ObpxaBa: NepmaHus
EnektpoHHa nowa: julia.missfeldt@dreso.com
TenedoH: +49 4312000279617
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Ponu Ha Ta3n opraHusaums:
OpraHu3auusi, KoSTo NpeaocTaBs AONbiHMTENHA MHOPMaLWs 3a NpoLedypaTta 3a Bb3naraHe

8.1. ORG-7004
OdmumanHo HammeHoBaHue: Ministerium fur Wirtschaft, Verkehr, Arbeit und Technologie und
Tourismus
PernctpaumoHeH Homep: T04319880
Npag: Kiel
MoweHckn kopa: 24105
AOMUHUCTpaTUBHO-TepUTOpUanHa eguHuua Ha abpxasata (NUTS): Kiel, Kreisfreie Stadt (
DEF02)
[Obpxasa: NepmaHus
EnektpoHHa nowa: vergabekammer@wimi.landsh.de
TenedoH: +49 4319884542
Ponwu Ha Ta3u opraHmsauus:
OpraHusauus, oTroBapsiLia 3a npepasrnexagaHeTto (o6xansaHeTo)

8.1. ORG-7005
OdmumanHo HaumeHosaHue: Datenservice Offentlicher Einkauf (in Verantwortung des
Beschaffungsamts des BMI)
PernctpaumoHeH Homep: 0204:994-DOEVD-83
Npag: Bonn
MoweHckn koa: 53119
AOoMUHUCTpaTUBHO-TEpUTOpManHa eguHuua Ha abpxasarta (NUTS): Bonn, Kreisfreie Stadt (
DEA22)
[ObpxaBa: NepmaHus
EnekTpoHHa nowa: noreply.esender _hub@bescha.bund.de
TenedoH: +49228996100
Ponwu Ha Ta3u opraHusauus:
TED eSender

MUHdopmauus 3a obaBneHneTo

NpeHTtndumkatop/sepcnsa Ha ob6saBneHneTo: aba23eas5-9644-42b5-9e16-8e9f189c6cd4 - 01
Bug Ha dopmynsapa: CbcTesaTtenHa npoueaypa

Bug o6sasnenune: O6aBneHne 3a nopbyka Um KOHLECUSA — CTaHAAPTEH PEXUM

MNoaBua Ha obsBreHueTo: 16

[aTta Ha uanpalaHe Ha nssectneto: 06/05/2026 13:49:01 (UTC+02:00) nato4HOEBPONENCKO
BpeMe, LieHTpanHoeBPONencKo NATHO Bpeme

E3numn, Ha KONTO HaACTOALLOTO M3BECTUE € OPULMANTHO JOCTBMHO: HEMCKM

Homep Ha nybnukyBaHe Ha ob6aBneHneTo: 314605-2026

Homep Ha 6posi Ha OB S: 88/2026

[ata Ha ny6nuvkyBaHe: 07/05/2026
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