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433679-2026 - Konkurrencevilkar

Tyskland — Tjenester i forbindelse med hotel, restaurant og detailhandel — Konzession
Gastronomie Deutsche Oper Berlin

OJ S 120/2026 25/06/2026

Udbuds- eller koncessionsbekendtgerelse — standardordningen

Tjenesteydelser

1. Keber

1.1. Kober
Officielt navn: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche Oper Berlin
E-mail: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de
Kgberens retlige status: Offentligretligt organ, der styres af en regional myndighed
Den ordregivende myndigheds aktivitet: Fritid, kultur og religion

1.1. Kaber
Officielt navn: Deutsche Oper Berlin Vermarktungs GmbH
E-mail: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de
Kgberens retlige status: Offentligretligt organ, der styres af en regional myndighed
Den ordregivende myndigheds aktivitet: Fritid, kultur og religion

2. Procedure

2.1. Procedure
Titel: Konzession Gastronomie Deutsche Oper Berlin
Beskrivelse: Es handelt sich hierbei um eine Rickversetzung des bisherigen
Vergabeverfahrens in Anlehnung an die Aufhebungsgriinde gem. § 63 Abs. 1 S. 1 Nr. 4 VgV
analog zum vorherigen Vergabeverfahren mit der Bezeichnung "DOB.0100 (Kopie)",
Bekanntmachungs-ID: CXP4DLEMSJ3. Das hiesige Vergabeverfahren betrifft wieder die
Ausschreibung von Gastronomieleistungen (Konzession) gem. § 12 KonzVgV i.V.m. § 15 Abs.
2,4 VgV. |. Angaben zum Auftrag 1. Allgemeines Die Deutsche Oper Berlin ist mit ihren 1.865
Sitzplatzen das grofdte Opernhaus Berlins sowie die zweitgréf3te Opernbihne Deutschlands.
Seit ihrer Eroffnung im Jahre 1912 genielit die Institution einen herausragenden
internationalen Ruf als Spielstatte fir das gro3e Opernrepertoire. Gepragt durch bedeutende
Chefdirigent*innen, Regisseur*innen und Kunstlerinnen, steht das Haus fur kiinstlerische
Exzellenz und eine tradionsreiche, weltweit anerkannte Auffihrungskultur. Mit dem Beginn der
Spielzeit 2026/27 und der Intendanz von Herrn Aviel Cahn schlagt die Deutsche Oper Berlin
ein neues Kapitel ihrer Geschichte auf, gepragt von Innovation, internationaler Ausrichtung
und neuer Energie. In diesem Zuge wird zum Sommer 2027 die gastronomische
Bewirtschaftung des Hauses neu ausgeschrieben. Hinweis: Dieses Vergabeverfahren wird
nach den Bedingungen der Konzessionsvergabeverordnung (KonzVgV) durchgefuhrt. 2.
Auftraggeber Die Auftraggeber / Konzessionsgeber des Verfahrens sind die 1) Stiftung Oper in
Berlin vertreten durch die Deutsche Oper Berlin Richard-Wagner-Strafle 10 10585 Berlin und
2) Deutsche Oper Berlin Vermarktungs GmbH Richard-Wagner-Strafte 10 10585 Berlin. Fur
dieses Vergabeverfahren ist die Auftraggeberin zu 1) federfihrend. 3. Gegenstand des
Verfahrens Gegenstand dieses Verfahrens ist die Ubernahme samtlicher Leistungen
hinsichtlich der Gastronomie der Deutschen Oper Berlin. Weitere Informationen entnehmen
Sie bitte dem Verfahrensbrief sowie den weiteren Vergabeunterlagen.
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Identifikator for proceduren: 13694160-eb0e-4741-a7tb-4242998bb9dd

Intern ID: DOB.0100 (Kopie 2)

Udbudsprocedure: Udbud med forhandling/indkaldelse af tilbud med forudgaende
offentliggarelse

Proceduren er en hasteprocedure: nej

Hovedpunkterne i proceduren: Es handelt sich um eine Konzessionsvergabe, ausgestaltet
nach dem Verhandlungsverfahren mit Teilnahmewettbewerb gemaf § 12 KonzVgV i.V.m. § 15
Abs. 2, 4 VgV. Vergabestelle: Lange & Partner Rechtsanwalte Abschnitt 1 -
Teilnahmewettbewerb: Zunachst wird ein Teilnahmewettbewerb durchgefuhrt, bei welchem
interessierte Unternehmen insbesondere auf Grundlage der Auftragsbekanntmachung des
Auftraggebers das Erfullen der definierten Mindestanforderungen, Eignungskriterien und das
Nichtvorliegen von Ausschlussgrinden im Rahmen eines Teilnahmeantrags inklusive Anlagen
nachweisen miussen. Samtliche Mindestanforderungen und Bewertungskriterien ergeben sich
aus diesem Verfahrensbrief, sowie den Formblattern Bewerbungsbogen (auch
"Teilnahmeantrag") und der Eignungsbewertungsmatrix. Die Prufung der Teilnahmeantrage
erfolgt auch nach den Vorschriften des §§ 56, 57 VgV analog und §§ 122 f. GWB. Abschnitt 2
- Angebots- und Verhandlungsverfahren: Uberschreitet die Anzahl geeigneter Bewerber/
Bewerbergemeinschaften die Anzahl der Bewerber/ Bewerbergemeinschaften, die zur
Angebotsabgabe aufgefordert werden soll, wird eine Detailbewertung der Eignung
vorgenommen, um den Bewerberkreis zu reduzieren. Bei Gleichstand nach der Detailwertung,
wird die Auswahl der Bewerber durch ein Losverfahren entschieden. Liegen nach der
Detailbewertung mehr als 5 gleichwertige Bewerbungen vor, erfolgt die Auswahl anhand eines
Losverfahrens. Sollten mindestens 5 vollstandige Teilnahmeantrage geeigneter Bewerber
vorliegen, behalt sich der Auftraggeber vor, unvollstandige Teilnahmeantrage ohne
Nachforderung fehlender Erklarungen und Nachweise ausschliel3en. Es ist beabsichtigt,
maximal finf Bewerber zur Angebotseinreichung aufzufordern. Insoweit wird auch auf den
Verfahrensbrief verwiesen.

21.1. Formal
Kontraktens hovedformal: Tjenesteydelser
Primeer klassifikation (cpv): 55000000 Tjenester i forbindelse med hotel, restaurant og
detailhandel
Supplerende klassifikation (cpv): 55520000 Cateringvirksomhed, 55500000 Kantine- og
cateringvirksomhed, 55510000 Kantinevirksomhed, 55512000 Drift af kantiner, 55520000
Cateringvirksomhed

2.1.2. Udferelsessted
Postadresse: Richard-Wagner-Stralde 10
By: Berlin
Postnummer: 10585
Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)
Land: Tyskland

2.1.4. Generelle oplysninger
Yderligere oplysninger: #Bekanntmachungs-ID: CXP4DLEMX5K# Es handelt sich hierbei um
eine Ruckversetzung des bisherigen Vergabeverfahrens in Anlehnung an die
Aufhebungsgriinde gem. § 63 Abs. 1 S. 1 Nr. 4 VgV analog zum vorherigen Vergabeverfahren
mit der Bezeichnung "DOB.0100 (Kopie)", Bekanntmachungs-ID: CXP4DLEMSJ3. Das
hiesige Vergabeverfahren betrifft wieder die Ausschreibung von Gastronomieleistungen
(Konzession) gem. § 12 KonzVgV i.V.m. § 15 Abs. 2, 4 VVgV.
Retsgrundlag:
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Direktiv 2014/24/EU
VgV -

2.1.6. Udelukkelsesgrunde
Kilder til grundlag for udelukkelse: Udbudsdokument

5. Delkontrakt

5.1. Delkontrakt: LOT-0001
Titel: Konzession Gastronomie Deutsche Oper Berlin
Beskrivelse: 3. Gegenstand des Verfahrens Gegenstand dieses Verfahrens ist die Ubernahme
samtlicher Leistungen hinsichtlich der Gastronomie der Deutschen Oper Berlin. 3.1.
Spielzeiten Der Opernbetrieb ist in Spielzeiten organisiert, die sich an die Berliner Schulferien
orientieren. Tarifvertraglich ist eine Sommerpause von rund sechs Wochen geregelt, wodurch
der Spielbetrieb unterbrochen wird. Wahrend der Saison (September bis Juli) finden
wochentlich 4-7 Vorstellungen statt; im Dezember gibt es haufig Doppelvorstellungen. 3.2.
Mitarbeiterbereich / Kantine Der Mitarbeiterbereich mit Kantine stellt eine verlassliche
Versorgung fur rund 630 Mitarbeitende der Deutschen Oper Berlin sowie des Staatsballetts
sicher. Die Offnungszeiten sind an den Vorstellungs- und Probenbetrieb angepasst und
gewahrleisten eine Versorgung an sieben Tagen pro Woche. Aus den Probepausen ergeben
sich besondere Anforderungen. Diese dauern in der Regel 30 Minuten, in denen stoRartig bis
zu 200 Personen zeitgleich mit Getranken und Speisen zu versorgen sind. Das Restaurant
verfugt Uber 80 Platze, die Kantine Uber 120 Platze und der Terrassenbereich Uber ca. 100
Platze. Darlber hinaus ist das Angebot auch fir Unternehmen, Blros und Anwohner*innen
aus der Nachbarschaft attraktiv. 3.3. Besucherbetrieb in Foyers und Tischlerei Der
Besucherbetrieb erstreckt sich tUber die Foyers sowie die Spielstatte Tischlerei und ist durch
einen intensiven Vorstellungsbetrieb gepragt. In der Saison 2024/25 fanden auf der
Hauptbuhne 193 Vorstellungen statt, erganzt durch 31 Veranstaltungen im Foyer und 71 in der
Tischlerei. Hinzu kommen 50 Vorstellungen des Staatsballetts Berlin am Haus. Insgesamt
wurden damit rund 340.000 Besucher*innen gezahlt. Die Hauptbihne verfigt tber 1.865
Platze, das Foyer Uber etwa 250 Platze und die Tischlerei 150 bis 400 Platze. Das Haus o6ffnet
in der Regel eine Stunde vor Vorstellungsbeginn. Die etwa 30-minltigen Pausen wahrend der
Auffuhrungen fihren zu einem besonders intensiven Sto3geschaft mit ca. 1.000 Gasten, das
eine schnelle, zugleich elegante und reibungslose Logistik erfordert. Dabei ist groRtmagliche
Rucksicht auf den Vorstellungsbetrieb zu nehmen. Insbesondere dirfen keinerlei Gerdusche
aus dem gastronomischen Betrieb in den Saal dringen. In den Foyers stehen insgesamt vier
Bars zur Verfugung. Drei davon befinden sich in den Seitenfoyers (zwei auf Parkettebene und
eine im Rangfoyer links) und verfligen tUber Wasseranschlisse; eine weitere Bar befindet sich
im Parkettfoyer. Darlber hinaus dienen die Foyers regelmafig als Veranstaltungsorte fur
kleinere Formate wie Liederabende, Konzerte, Einfihrungsveranstaltungen und Matineen
sowie Vortrage. Nach gesonderter Absprache findet zusatzlich zum regularen
Vorstellungsbetrieb die gastronomische Publikumsbewirtung auf Sonderveranstaltungen,
beispielsweise fur den Foérderkreis, den Bereich Partnership & Sponsoring, Eréffnungsfeste
oder Gastspielproduktionen, statt. Auch in der Spielstatte Tischlerei, in der nur begrenzte
raumliche Kapazitaten zur Verfugung stehen, sind kreative gastronomische Lésungen
erforderlich. 3.4. Restaurant & Bar Im gastronomischen Konzept ist eine zeitgemalle,
international ausgerichtete Kiche vorgesehen, die zugleich Raum fur eine individuelle
kulinarische Handschrift 1asst. Erganzend ist die Einrichtung einer zusatzlichen Bar denkbar
und ausdrucklich winschenswert, um somit das Angebot zu erweitern. Die raumliche und
inhaltliche Nahe zu Kinstler*innen sowie zum Probenbetrieb verleiht dem Standort ein
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besonderes Flair und schafft eine lebendige Verbindung zwischen Gastronomie und
kinstlerischem Geschehen. Ziel ist es, dass sich das Restaurant als eigenstandiger
kulinarischer Treffpunkt fur den Kiez sowie fur die City West etabliert und damit bewusst Gber
den reinen Opernbetrieb hinaus wirkt. Gaste sind ausdricklich eingeladen, das Restaurant
auch unabhangig von einem Vorstellungsbesuch zu nutzen. Eine besondere Chance liegt
dabei in der méglichen Mehrfachbelegung der Tische durch unterschiedliche Gastestrome im
Verlauf eines Abends. So kbnnen Opernbesucher*innen bis etwa 19:30 Uhr ein
gastronomisches Angebot in Form eines "schnellen Operntellers" wahrnehmen, wahrend in
der Zeit von etwa 19:30 - 22:00 Uhr verstarkt Restaurantgaste angesprochen werden, die das
Restaurant unabhangig vom Spielbetrieb besuchen. Ab etwa 22:00 Uhr verschmilzt das
Publikum im Rahmen einer After-Show-Atmosphare im Restaurant, wenn Operngaste und
Gaste aus der Nachbarschaft zusammenkommen. Daruber hinaus bietet der Standort ein
erhebliches Potenzial fur Veranstaltungen, etwa fur Brunchformate mit kiinstlerischem
Programm, Sponsoren-Dinner oder After-Show-Events. 3.5. Auliengastronomie Der
hauseigene Gotz-Friedrich-Platz liegt unmittelbar an der U-Bahn- Station "Deutsche Oper" und
wird von Gasten sowie Mitarbeitenden genutzt. Kreative Aul3en- und Saisonangebote flr die
Gastronomie sind willkommen. 3.6. Vertragliche Eckpunkte Die Vertragslaufzeit betragt 5
Jahre, beginnend ab dem Sommer 2027, konkret flr den Zeitraum vom 01.08.2027 bis
31.07.2032 mit einer Verlangerungsoption von weiteren 5 Jahren. Der Vertrag wird in Form
eines Pachtmodells mit Nebenkostenpauschale geschlossen. Mit Beginn der Vertragslaufzeit
wird eine Anfangsinvestition fur Inventar, Raumlichkeiten etc. (u.a. Mobiliar, Anstrich,
Beleuchtung usw.) im sechsstelligen Bereich gefordert. Die Investitionsbereitschaft ist
zwingende Voraussetzung fur das Zustandekommen des Vertrages. Bereits vorhandene
Ausstattung steht zur Verfigung und kann genutzt werden. Erfahrung in Veranstaltungs- und
Eventgastronomie ist erwlnscht.

Intern ID: DOB.0100 (Kopie 2)

5.1.1. Formal
Kontraktens hovedformal: Tjenesteydelser
Primeer klassifikation (cpv): 55000000 Tjenester i forbindelse med hotel, restaurant og
detailhandel
Supplerende klassifikation (cpv): 55520000 Cateringvirksomhed, 55500000 Kantine- og
cateringvirksomhed, 55510000 Kantinevirksomhed, 55512000 Drift af kantiner, 55520000
Cateringvirksomhed

5.1.2. Udforelsessted
Postadresse: Richard-Wagner-Stralte 10
By: Berlin
Postnummer: 10585
Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)
Land: Tyskland

5.1.3. Anslaet varighed
Startdato: 01/08/2027
Varigheds slutdato: 31/07/2032

5.1.4. Fornyelse
Hgjeste antal fornyelser: 2 037
Yderligere oplysninger om fornyelser: Die Vertragslaufzeit betragt 5 Jahre, beginnend ab dem
Sommer 2027, konkret fir den Zeitraum vom 01.08.2027 bis 31.07.2032 mit einer
Verlangerungsoption von weiteren 5 Jahren. Der Vertrag wird in Form eines Pachtmodells mit
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Nebenkostenpauschale geschlossen. Mit Beginn der Vertragslaufzeit wird eine
Anfangsinvestition fur Inventar, Raumlichkeiten etc. (u.a. Mobiliar, Anstrich, Beleuchtung usw.)
im sechsstelligen Bereich gefordert. Die Investitionsbereitschaft ist zwingende Voraussetzung
fir das Zustandekommen des Vertrages. Bereits vorhandene Ausstattung steht zur Verfiugung
und kann genutzt werden. Erfahrung in Veranstaltungs- und Eventgastronomie ist erwtnscht.

5.1.6. Generelle oplysninger
Reserveret deltagelse:
Deltagelse uden forbehold.
Indkgbsprojekt, der ikke finansieres med EU-midler
Udbuddet er omfattet af aftalen om offentlige udbud (GPA): nej
Dette udbud er ogsa egnet for sma og mellemstore virksomheder (SMV'er): nej

5.1.7. Strategiske udbud
Formalet med strategiske udbud: Ingen strategiske udbud

5.1.9. Udvealgelseskriterier
Kilder til udveelgelseskriterier: Bekendtgarelse
Kriterium: Professionel risikoansvarsforsikring
Beskrivelse af udveelgelseskriterium: Nachweis einer Berufs- bzw.
Betriebshaftpflichtversicherung Abgabe einer Eigenerklarung des Bewerbers, dass eine
entsprechende Versicherung vorhanden ist, bzw. im Auftragsfall abgeschlossen wird und
diese wahrend der gesamten Vertragslaufzeit aufrecht erhalten wird (Eintragungen im
Bewerbungsbogen). Mindestanforderungen: Nachweis, dass im Auftragsfall durch eine
Haftpflichtversicherung eine Deckungssumme fiir Personenschaden in Héhe von 3 Mio. EUR
und flr sonstige Schaden (Sach- und Vermogensschaden) in Hohe von 5 Mio. EUR gegeben
ist. Die Maximierung der Ersatzleistungen muss mindestens das Zweifache der
Versicherungssumme betragen. Die Deckung muss Uber die Vertragslaufzeit uneingeschrankt
erhalten bleiben. Als Nachweis Uber das Bestehen einer Berufs- oder
Betriebshaftpflichtversicherung ist dem Teilnahmeantrag als Anlage die schriftliche
Bestatigung von einer in der EU zugelassenen Versicherungsgesellschaft beizufigen.
Beachten Sie, dass diese Bestatigung gultig sein muss. Nachforderungen ungultiger bzw.
bereits abgelaufener Bestatigungen sind ausgeschlossen. Sollte die
Betriebshaftpflichtversicherung geringere Deckungssummen aufweisen - ist auch eine
schriftliche Erklarung des Versicherers zur Erhéhung im Auftragsfall auf geforderte
Deckungssummen oder - eine schriftliche Erklarung des Versicherers zur Zusage einer
objektbezogenen Versicherung moglich. Diese Erklarung ist dann zusatzlich mit dem
Teilnahmeantrag vorzulegen. Bei einer Bewerbergemeinschaft ist der Nachweis von jedem
Mitglied der Gemeinschaft zu fuhren. Es wird auf die Eignungs- sowie Angebotsmatrix
hingewiesen.

Kriterium: Generel arlig omsaetning

Beskrivelse af udveelgelseskriterium: Jahresumsatz der letzten drei abgeschlossenen
Geschaftsjahre Abgabe einer entsprechenden Eigenerklarung zum durchschnittlichen
Jahresumsatz (netto) in den letzten drei abgeschlossenen Geschaftsjahren fir die Jahre 2025,
2024, 2023. Sofern die Angaben fur das Jahr 2025 noch nicht vorliegen, sind die
durchschnittlichen Jahresumsatzangaben (netto) flr die Geschaftsjahre 2024, 2023, 2022
anzugeben. Abgabe einer entsprechenden Eigenerklarung (Eintragungen im
Bewerbungsbogen). Mindestanforderungen: Nachweis, dass der durchschnittliche
Jahresumsatz p. a. mind. 300.000 Euro (netto) betragt. Es wird auf die Eignungs- sowie
Angebotsmatrix hingewiesen.
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Kriterium: Gennemsnitlig arlig arbejdsstyrke

Beskrivelse af udveelgelseskriterium: Personalressourcen: Angabe der durchschnittlichen
jahrlichen Beschaftigtenzahl und Fuhrungskraft auf Vollzeitstellen in den letzten drei
abgeschlossenen Geschaftsjahren Abgabe einer entsprechenden Eigenerklarung
(Eintragungen im Bewerbungsbogen). Mindestanforderungen: (1) Nachweis von mindestens
10 Fachkraften in Vollzeitstellen (40 Std./ Woche) im Durchschnitt der letzten drei
abgeschlossenen Geschaftsjahre (2023, 2024 und 2025). Als Fachkrafte gelten Beschaftigte,
die Gastronomieleistungen durchfiihren (Kichen- und dazugehdrige Servicefachkrafte: Koch
/Kdchin (alle Positionen), Klichenhilfen, Kellner/Kellnerin). Dartiber hinaus gibt es folgende
Bewertung: Bewertung: Bewertet wird die Anzahl der Fachkrafte in Vollzeitstellen im
Durschnitt der letzten drei abgeschlossenen Geschéftsjahre (2023, 2024 und 2025) nach
folgender Systematik: 5 Punkte: 18 oder mehr Fachkrafte 4 Punkte: 17 bis 18 Fachkrafte 3
Punkte: 15 bis 16 Fachkrafte 2 Punkte: 13 bis 14 Fachkrafte 1 Punkt: 11 bis 12 Fachkrafte 0
Punkte: weniger als 10 Fachkrafte (= Ausschluss). Es wird auf die Eignungsmatrix
hingewiesen.

Kriteriet vil blive anvendt til at udveelge de ansggere, som skal opfordres til at deltage i anden
fase af proceduren

Veaegtning (procentdel, preecis): 25,00

Kriterium: Referencer pa specificerede tjenester

Beskrivelse af udvaelgelseskriterium: Nachweis von vergleichbaren Referenzen Mit dem
Teilnahmeantrag hat der Bewerber im Bewerberbogen eine Eigenerklarung tber drei
Referenzen vorzulegen. Dazu mussen die Bewerber im Referenzbogen zu folgenden
Merkmalen Angaben machen: - Darstellung der Referenzen uber vergleichbare Leistungen,
mit Angabe insb. a) Name und Kontaktdaten (Anschrift, Ansprechpartner, Telefonnummer)
des Auftraggebers, b) Angabe des ausfuhrenden Standorts des Bewerbers / Mitglieds der
Bewerbergemeinschaft, c) Zeitraum der Leistungserbringung, d) Auftragswert, e)
Kurzbeschreibung des Umfangs der Referenz, insb. mit Angaben der erbrachten Leistungen
und der Vergleichbarkeit mit den zu vergebenden Leistungen. Als vergleichbar wird ein
Referenzprojekt angesehen, welches jeweils alle der folgenden Merkmale erfullt: (1)
Regelmalliige gastronomische Leistungen an einem festen Standort, (2) Schneller,
frequenzstarker Service (z.B. Event- und Pausengeschaft, Kantinenbetrieb, Barbetrieb), insb.
in Kulturbetrieben oder vergleichbaren Einrichtungen mit stoRzeitgepragtem Publikumsverkehr
in einem reprasentativen Umfeld, (3) Mind. 200 Kassenvorgange in der Spitze innerhalb eines
Tages, Mindestanforderungen an die Referenzen: Mindestanforderungen an alle Referenzen:
- Mindestens drei Referenzen Uber im Bereich Gastronomie erbrachte Leistungen. - Der
Zeitpunkt der Leistungsausflihrung der Referenzen darf nicht alter als der 1.1.2021 sein.
Werden die Mindestanforderungen an die Referenzen nicht erfullt, wird der Bewerber
ausgeschlossen. Mindestanforderung an mind. eine Referenz: - Mindestens eine dieser drei
Referenzen muss Erfahrungen in der Versorgung einer gro3en Personenzahl belegen (z.B.
Gemeinschaftsverpflegung, DB-Lounge, grofdes (Event-)Catering flir mind. 400 Personen oder
Vergleichbares). Bewertungskriterien fur die Referenzen: Es wird je Referenz bewertet,
inwiefern die folgenden Teilanforderungen zur Vergleichbarkeit mit der Deutschen Oper Berlin
erfullt werden: (1) Regelmafige gastronomische Leistungen an einem festen Standort, (2)
Schneller, frequenzstarker Service (z.B. Event- und Pausengeschaft, Kantinenbetrieb,
Barbetrieb), insb. in Kulturbetrieben oder vergleichbaren Einrichtungen mit sto3zeitgepragtem
Publikumsverkehr in einem reprasentativen Umfeld, (3) Mind. 200 Kassenvorgange in der
Spitze innerhalb eines Tages (in einem Zeitraum von bis zu drei Stunden) Anhand folgender
Systematik werden die Referenzen bewertet: 3 Punkte: Die Referenz erfullt die
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Mindestanforderungen und alle Teilanforderungen (1), (2) und (3). 2 Punkte: Die Referenz
erfullt die Mindestanforderungen und maximal zwei Teilanforderungen 1 Punkt: Die Referenz
erfullt die Mindestanforderungen und maximal nur eine Teilanforderung. 0 Punkte: Die
Referenz erflllt keine der Teilanforderungen. Zusatzpunkte je Referenz: Unabhangig von der
Basisbewertung kénnen je Referenz folgende Zusatzpunkte vergeben werden (ohne Vorliegen
der Mindestanforderungen, mit Ausnahme des Leistungszeitraumes): 1 Punkt: Erfahrung im
Foyer-Betrieb in einer Einrichtung, die hinsichtlich Charakter und Publikumsverkehr mit der
Deutschen Oper Berlin vergleichbar ist (beispielsweise gehobene Gastronomie, die sich von
der Massengastronomie eines Kantinen- oder Mensenbetriebs abgrenzt.). 1 Punkt: Erfahrung
im Kantinen- oder Restaurant-Betrieb in einer kulturellen Einrichtung Bewertet werden drei
Referenzen, wobei die Bewertung jeder Referenz eine Gewichtung von 25 % einnimmt. Sollte
der Bewerber mehr als drei Referenzen einreichen, werden die drei Referenzen bewertet, die
im Bewerberbogen eingetragen wurden. Es wird auf die Eignungsmatrix hingewiesen.
Kriteriet vil blive anvendt til at udveelge de ansggere, som skal opfordres til at deltage i anden
fase af proceduren

Veaegtning (procentdel, preecis): 75,00

Kriterium: Godkendelse eller medlemskab af en bestemt organisation nadvendig for
servicekontrakter

Beskrivelse af udveelgelseskriterium: Gaststattenerlaubnis (In der ersten Stufe des Verfahrens
ist ein Nachweis Uber die grundsatzliche Eignung, eine solche Erlaubnis zu erlangen,
ausreichend). Siehe Verfahrensbrief und Bewerbungsbogen. Gewichtung fur den Zugang zur
nachsten Stufe

Oplysninger om den anden fase i en procedure, der afvikles i to faser:

Mindsteantallet af ans@gere, som skal opfordres til at deltage i anden fase af proceduren: 3
Det hgjeste antal ans@gere, som skal opfordres til at deltage i anden fase af proceduren: 5
Proceduren afvikles i successive faser. | hver fase kan nogle ansagere blive udelukket

5.1.10. Tildelingskriterier
Kriterium:
Type: Kvalitet
Navn: a) Gastronomisches Konzept
Beskrivelse: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Gastronomiekonzept einzureichen, das die
kulinarische Ausrichtung darstellt. Vom Bieter wird erwartet, dass er in seinem Konzept
Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und dabei auf die Besonderheiten der hier
ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung der Umsetzung des anlassbezogenen
Eventcaterings - Darstellung der Qualitat und Vielfalt des Speisen- und Getrankeangebots
(anhand einer exemplarischen Darstellung eines Wochenspeiseplanes) - Darstellung der
Erndhrungsvielfalt (vegane, vegetarische, Fisch- und Fleischgerichte, Allergikeroptionen etc.) -
Darstellung der der Anteil an Full-Convenience Produkten - Darstellung des Frischegrades /
Eigenproduktion - Darstellung Kurzkonzept fur Publikumsbewirtung mit Angebotsbeispielen
und Preisen (Speisen und Getranke) - Darstellung eines Angebots zur Zwischenverpflegung -
Darstellung der Berucksichtigung und Einbeziehung saisonaler und regionaler Produkte in
Verbindung mit einem AulRengastronomiebereich - Darstellung der Preisstruktur, unter
Berlcksichtigung etwaiger Mitarbeiterboni Das einzureichende Konzept darf einen Umfang
von maximal 8 Seiten (Format DIN A4, Schriftgré3e mind. 10 pt) nicht Gberschreiten. Sollten
daruber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 8 Seiten bei
der Bewertung berucksichtigt. Fir weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.
Kategori for tildelingskriteriet vaegt: Vaegtning (pointantal, praecis)
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Tildelingskriterium talveerdi: 30

Kriterium:

Type: Kvalitet

Navn: b) Betriebskonzept

Beskrivelse: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Betriebskonzept einzureichen. Vom Bieter
wird erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und
dabei auf die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung der
Organisation des schnellen Kantinenservices bis zur exklusiven Gala und individuellem
Restaurantbetrieb, anhand einer vergleichbaren Referenz bzw. eines vergleichbaren Projekts
(Catering und Restraurantdienstleistung fir Oper- und Galabetrieb) erlautert und mit dieser
MafRnahme in Bezug gebracht - Darstellung von MaRnahmen und Herangehensweise des
Kantinen/Restaurantbetriebs zur Abdeckung des bei "Peaks" bzw. Stol3zeiten zu den 30
minutigen Probenpausen - Darstellung des Bestell- und Abrechnungsmodells - Darstellung
innovativer und kreativer Outdoorangebote - Darstellung der Sortiments- und Preisgestaltung
(Veranschaulichung der Balance zwischen gehobener Gastronomie (z.B. Champagner,
Fingerfood) vs. Kantine (erschwingliche Mahlzeiten), - Darstellung der Logistik im Haus
(Warenlieferung ohne Storung des Proben- oder Vorstellungsbetriebs), - Darstellung
Personaleinsatz & Auftreten (Erscheinungsbild des Personals (ggf. Kleidungskonzept),
welches zum Prestige des Hauses passt. Das einzureichende Konzept darf einen Umfang von
maximal 8 Seiten (Format DIN A4, SchriftgroRe mind. 10 pt) nicht Uberschreiten. Sollten
daruber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 8 Seiten bei
der Bewertung berucksichtigt. Fir weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.

Kategori for tildelingskriteriet vaegt: Vaegtning (pointantal, praecis)

Tildelingskriterium talveerdi: 30

Kriterium:

Type: Kvalitet

Navn: c) Investitionskonzept

Beskrivelse: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Investitionskonzept einzureichen. Vom Bieter
wird erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und
dabei auf die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung
einer Auflistung der voraussichtlichen realistischen Investitionskosten - Darstellung und
Ausblick der Investitionsmoglichkeiten zur Nutzbarkeit des Auf3enbereichs - Darstellung Gber
Investitionen um neue Anreize flr Gaste aus Nachbarschaft, Kiez und von auRerhalb zu
schaffen (besondere Events und / oder kleinere Umbauten) - Darstellung Uber Investitionen fur
abendliche Events, wie beispielsweise der Ausbau und die Nutzbarmachung eines
zusatzlichen "Bar"-Bereichs - Darstellung eines verbindlichen Zeitplans zur Umsetzung der
genannten Investitionen Die einzureichende Darstellung darf einen Umfang von maximal 6
Seiten (Format A4, Schriftgrof3e mind. 10 pt) nicht Gberschreiten. Sollten dartber
hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 6 Seiten bei der
Bewertung berlcksichtigt. Fir weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.

Kategori for tildelingskriteriet vaegt: Vaegtning (pointantal, preecis)

Tildelingskriterium talveerdi: 15

Kriterium:

Type: Kvalitet

Navn: d) Nachhaltigkeits- und Sozialkonzept

Beskrivelse: Mit dem Angebot hat der Bieter auch ein Nachhaltigkeits- und Sozialkonzept
einzureichen. Vom Bieter wird erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu
nachfolgenden Aspekten trifft und dabei auf die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen
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Leistungen eingeht: - Darstellung der Abfallvermeidung - Darstellung realistischer und
glaubwdrdiger umsetzbarer Malnahmen zu Mehrweg - Darstellung von MalRnahmen zur CO2-
Reduktion - Darstellung zu Lieferlogistik und Transportwegen - Darstellung
Mitarbeitermanagement bzw. Personalpolitik: Ubersicht zur geplanten Personalstruktur,
nachhaltige Personalfuhrung, Chancen auf Fort- und Weiterbildungen etc. Die einzureichende
Darstellung darf einen Umfang von maximal 3 Seiten (Format A4, Schriftgro3e mind. 10 pt)
nicht Uberschreiten. Sollten dartber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden
lediglich die ersten 3 Seiten bei der Bewertung bertcksichtigt. Fur weitere Details wird auf die
Angebotsbewertungsmatrix verwiesen.

Kategori for tildelingskriteriet vaegt: Vaegtning (pointantal, praecis)

Tildelingskriterium talveerdi: 10

Kriterium:

Type: Kvalitet

Navn: e) Assessment-Center (Prasentationsgesprach)

Beskrivelse: Die Bieter sind aufgefordert, in der "Prasentation der Herangehensweise" den
Inhalt Ihres Gastronomie und Betriebskonzeptes hinsichtlich seiner Schwerpunkte zu
prasentieren (45 Min.). Daraufhin werden dem Bieter, in einem Assessment,
auftragsbezogene Fragen gestellt, die vom Bieter zu beantworten sind (20 Min.). Die
Fragestellungen werden den Bietern erstmalig im Assessment mitgeteilt. Der Verzicht des
Bieters auf das Prasentationsgesprach fuhrt zum Ausschluss aus dem Vergabeverfahren. Flr
weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix verwiesen.

Kategori for tildelingskriteriet vaegt: Vaegtning (pointantal, praecis)

Tildelingskriterium talveerdi: 15

5.1.11. Tilbudsdokumenter
Sprog, som udbudsdokumenterne er officielt tiigaengelige pa: tysk
Frist for anmodning om yderligere oplysninger: 23/07/2026 23:59:59 (UTC+02:00)
gsteuropeeisk tid, centraleuropaeisk sommertid
Adresse pa udbudsdokumenterne: https://www.dtvp.de/Satellite/notice/ CXP4ADLEMX5K
/documents
Ad hoc-kommunikationskanal:
URL: https://www.dtvp.de/Satellite/notice/ CXP4DLEMXS5K

5.1.12. Tilbudsvilkar
Vilkar for proceduren:
Den pataenkte dato for afsendelse af opfordringerne til at afgive tilbud: 07/08/2026
Vilkar for indgivelse:
Elektronisk indgivelse: Pakraevet
Indgivelsesadresse: https://www.dtvp.de/Satellite/notice/ CXP4DLEMX5K
Sprog, som tilbud og ansggninger om deltagelse kan indgives pa: tysk
Elektronisk katalog: Ikke tilladt
Alternative tilbud: Ikke tilladt
Tilbudsgivere kan indgive mere end ét tilbud: Ikke tilladt
Frist for modtagelse af anmodninger om deltagelse: 27/07/2026 13:00:00 (UTC+02:00)
gsteuropaeisk tid, centraleuropaeisk sommertid
Oplysninger, der kan suppleres efter indgivelsesfristen er udigbet:
Kagberen kan beslutte, at alle manglende tilbudsrelaterede dokumenter kan indsendes senere.
Yderligere oplysninger: Nachforderung von Unterlagen im Teilnahmewettbewerb und in der
Angebotsphase Die Vergabestelle behalt sich vor, fehlende Angaben und Unterlagen
nachzufordern. Eine Nachforderung mit dem Ziel, Referenzen, die nicht den Mindestkriterien
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entsprechen, durch wertbare Referenzen zu ersetzen, findet nicht statt. Liegen nach der
Detailbewertung mehr als 5 gleichwertige Bewerbungen vor, erfolgt die Auswahl anhand eines
Losverfahrens. Sollten mindestens 5 vollstandige Teilnahmeantrage geeigneter Bewerber
vorliegen, behalt sich der Auftraggeber vor, unvollstandige Teilnahmeantrage ohne
Nachforderung fehlender Erklarungen und Nachweise ausschliel3en. Es ist beabsichtigt,
maximal finf Bewerber zur Angebotseinreichung aufzufordern.

Betingelser for kontraktens udforelse:

Udfgrelsen af kontrakten skal ske inden for rammerne af programmer for beskyttet
beskaeftigelse: Nej

Elektronisk fakturering: Tilladt

Der vil blive anvendst elektronisk bestilling: nej

Der vil blive anvendt elektronisk betaling: nej

5.1.15. Teknikker
Rammeaftale:
Ingen rammeaftale
Oplysninger om det dynamiske indkgbssystem:
Intet dynamisk indkgbssystem

5.1.16. Yderligere oplysninger, magling og gennemgang
Organisation med ansvar for klager: Vergabekammer des Landes Berlin
Oplysninger om klagefrister: Der Bewerber oder Bieter kann sich zur Nachprifung behaupteter
Vergabeverstdlie an folgende Stelle wenden: Vergabekammer des Landes Berlin Stralle:
Martin-Luther-StralRe 105 PLZ/Ort: 10825 Berlin Telefon: 030 90138316 Telefax: 030
90285300 E-Mail: vergabekammer@senweb.berlin.de Internet: https://www.berlin.de/sen
/wirtschaft/wirtschaftsrecht/vergabekammer/ Antragsbefugt ist jedes Unternehmen, das ein
Interesse an dem offentlichen Auftrag oder der Konzession hat und eine Verletzung in seinen
Rechten nach § 97 Absatz 6 durch Nichtbeachtung von Vergabevorschriften geltend macht.
Dabei ist darzulegen, dass dem Unternehmen durch die behauptete Verletzung der
Vergabevorschriften ein Schaden entstanden ist oder zu entstehen droht. Genaue Angaben zu
den Fristen fur die Einlegung von Rechtsbehelfen: Die Vergabekammer leitet gemal § 160
Abs. 1 GWB ein Nachprufungsverfahren nur auf Antrag ein. Nach § 160 Abs. 3 GWB gilt: (3)
Der Antrag ist unzulassig, soweit 1. der Antragsteller den geltend gemachten Verstol} gegen
Vergabevorschriften vor Einreichen des Nachprufungsantrags erkannt und gegentber dem
Auftraggeber nicht innerhalb einer Frist von zehn Kalendertagen gertigt hat; der Ablauf der
Frist nach § 134 Absatz 2 bleibt unberuhrt, 2. Verstdlie gegen Vergabevorschriften, die
aufgrund der Bekanntmachung erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der in der
Bekanntmachung benannten Frist zur Bewerbung oder zur Angebotsabgabe gegeniber dem
Auftraggeber gerigt werden, 3. VerstoRe gegen Vergabevorschriften, die erst in den
Vergabeunterlagen erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der Frist zur Bewerbung
oder zur Angebotsabgabe gegenuber dem Auftraggeber gertigt werden, 4. mehr als 15
Kalendertage nach Eingang der Mitteilung des Auftraggebers, einer Ruge nicht abhelfen zu
wollen, vergangen sind. Satz 1 gilt nicht bei einem Antrag auf Feststellung der Unwirksamkeit
des Vertrags nach § 135 Absatz 1 Nummer 2.
Organisation, der leverer supplerende oplysninger om udbudsproceduren: Stiftung Oper in
Berlin - Deutsche Oper Berlin
Organisation, der modtager ansggninger om deltagelse: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche
Oper Berlin

8. Organisationer
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ORG-0001

Officielt navn: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche Oper Berlin
Registreringsnummer: DE813882722

Postadresse: Richard-Wagner-Stralte 10

By: Berlin

Postnummer: 10585

Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)

Land: Tyskland

E-mail: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de

Telefon: 03034384680

Internetadresse: https://deutscheoperberlin.de/de  DE/home
Denne organisations roller:

Kaber

Gruppeleder

Organisation, der leverer supplerende oplysninger om udbudsproceduren
Organisation, der modtager ansggninger om deltagelse

ORG-0002

Officielt navn: Deutsche Oper Berlin Vermarktungs GmbH
Registreringsnummer: DE813882722

Postadresse: Richard-Wagner-Stralde 10

By: Berlin

Postnummer: 10585

Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)

Land: Tyskland

E-mail: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de

Telefon: 03034384680

Internetadresse: https://deutscheoperberlin.de/de  DE/home
Denne organisations roller:

Kaber

ORG-0003

Officielt navn: Lange & Partner Rechtsanwalte
Registreringsnummer: DE 217845752
Postadresse: Fasanenstralle 71

By: Berlin

Postnummer: 10719

Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)

Land: Tyskland

E-mail: info@lange-baurecht.de

Telefon: +49 30 214 77 293

Fax: +49 30 214 77 292

Internetadresse: https://www.lange-baurecht.de/
Denne organisations roller:
Udbudssystemleverandgr

ORG-0004

Officielt navn: Vergabekammer des Landes Berlin
Registreringsnummer: DE296830277

By: Berlin
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Postnummer: 10825

Landsdel (NUTS): Berlin (DE300)

Land: Tyskland

E-mail: vergabekammer@senweb.berlin.de

Telefon: 030 90138316

Fax: 030 90285300

Internetadresse: https://www.berlin.de/sen/wirtschaft/wirtschaftsrecht/vergabekammer/
Denne organisations roller:

Organisation med ansvar for klager

8.1. ORG-0005
Officielt navn: Datenservice Offentlicher Einkauf (in Verantwortung des Beschaffungsamts des
BMI)
Registreringsnummer: 0204:994-DOEVD-83
By: Bonn
Postnummer: 53119
Landsdel (NUTS): Bonn, Kreisfreie Stadt (DEA22)
Land: Tyskland
E-mail: noreply.esender_hub@bescha.bund.de
Telefon: +49228996100
Denne organisations roller:
TED eSender

Oplysninger om bekendtgorelsen

Bekendtggrelsens ID: d4a5f3b1-65ab-40f9-b7ed-1cf07be25879 - 01

Formulartype: Konkurrencevilkar

Bekendtggrelsestype: Udbuds- eller koncessionsbekendtggrelse — standardordningen
Bekendtggrelsesundertype: 16

Afsendelsesdato for bekendtgarelsen: 24/06/2026 17:00:00 (UTC+02:00) gsteuropaeisk tid,
centraleuropaeisk sommertid

Bekendtgarelsens officielle sprog: tysk

Bekendtggrelsesnummer: 433679-2026

EUT-S-nummer: 120/2026

Offentliggerelsesdato: 25/06/2026
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