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518960-2026 - AlaywVvIONOG

MoAwvia — Aoukavika — Dostawy migsa i przetworéw miesnych oraz konserw miesnych do
Zaktadu Karnego we Wronkach

OJ S 142/2026 27/07/2026

MpokApugn ocuuBacng N CUNBACNHG TTAPAXWPENONG — TUTTOTTOINHMEVO KABEOTWG

Ayafa

1. AyopaoTig

1.1. AyopaoTig
Emionun ovopaoia: Zaktad Karny we Wronkach
Email: zk_wronki@sw.gov.pl
NouIkA poper ayopaaoTr): Opyaviopog dnuoaciou dikaiou
ApaoTnpidéTnTa TNG avabétouoag apxns: Anpooia Tédén Kal aoc@AaAsia

2. Aiodikaoia

2.1. Aiadikaoia
Tithog: Dostawy miesa i przetworéw migesnych oraz konserw migsnych do Zaktadu Karnego
we Wronkach
Mepiypaor): Dostawy miesa i przetworéw miesnych z wotowiny oraz podrobéw do Zaktadu
Karnego we Wronkach (mieso gulaszowe 100kg, mieso mielone wotowe 1000kg, watroba
wieprzowa 500kg, gtowizna wieprzowa 10000kg, serce wieprzowe 500kg, pieczen rzymska
3000kg, kietbasa mielonka wot-wp 3000kg, szynka mielona 3000kg, kietbasa szynkowa
wotowa 2000kg, serdelki wot-wp 6000kg, pasztetowa 6000kg, salceson czarny 3000kg,
kaszanka cienka 4000kg, watrobianka wedzona 6000kg). Dostawy konserw migsnych do
Zaktadu Karnego we Wronkach (przysmak $niadaniowy 2500kg, mielonka z boczkiem 2500kg,
pasztet drobiowy 2500kg, konserwa mielonka wieprzowa 2500kg). Dostawy migsa i
przetworéw miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we Wronkach (schab z kos$cig
150kg, mieso gulaszowe wieprzowe 4000kg, mieso mielone wieprzowe 1000kg, boczek
wedzony z zebrami 150kg, paréwka cienka 3200kg, mortadela 5500kg, mielonka lunch-meat
/blok/ 3200kg, kietbasa zwyczajna 1500kg, kietbasa litewska 1500kg, kietbasa torunska
1500kg, kietbasa szynkowa wp. 2000kg, kietbasa zielonogérska 3000kg, smalec wyborowy
100kg, metka wedzona 6000kg, mortadela z paprykg 3000kg, golonka solona w siatce b/s,b/k
1000kg, kietbasa biata parzona 300kg). Dostawy miesa drobiowego i przetworéw miesnych z
drobiu do Zaktadu Karnego we Wronkach (kurczaki swieze i mrozone 12000kg, udziec z
kurczaka (150g-200g) 500kg, skrzydetka drobiowe 500kg, mieso z uda kurczaka b/k 2000kg,
serdelki drobiowe 1000kg, kietbasa slgska drobiowa 1000kg, kietbasa szynkowa drobiowa
2000kg, szynka drobiowa -blok 1000kg, mielonka z indyka 1000kg, mielonka firmowa
drobiowa 1000kg, pasztetowa drobiowa 3200kg)
AvayvwpioTiké dladikaciag: fce11f6d-2b2b-4034-b5a3-2b690aa0d069
EowTtepikd avayvwploTikO: Ds/6/zp/2026
Eidog diadikaoiag: AvoIKTh
H diadikaoia emtayxuveral: oxl

21.1. ZKotroég
XapakTtpag NG ouppBaong: AyaBd
Kopia tagivounon (cpv): 15131130 Aoukdvika
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MpbdoBeTn Tagivéunon (cpv): 15111000 Boeio kpéag, 15131620 Kiudg atmmd Bodivé kpéag,
15114000 Evtéo6ia, 15131134 Aoukdvika aipatog kal GAAa Aoukdvika aTréd aipa, 15131000
Alatnpnuéva kai Trapackeuaopéva kpéata, 15113000 Xoipivé kpéag, 15112000 MouAepikd,
15131310 Marté

2.1.2. Tomog ekTéAeong
Ymodiaipeon xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MoAwvia

2.1.4. Tevikég TAnpoopicg
NopuikAi Bdon:
Odnyia 2014/24/EE

2.1.5. Opol dnuociwv cuppdoewyv
Opol uttofBoARg:
MéyioTog apiBudg TTapTidwV yIa TIG OTTOIEG Evag TTIPOCQPEPWY PTTOPET va UTTOBAAEI TTPOCPOPEG:
4

2.1.6. Adyol atmrokAgiocpou
Mnyég Twv Adywv atrokAgiopou: ‘Eyypago oupBaong

5. MapTida

5.1. MapTida: LOT-0001
TitAog: Dostawy migsa i przetworéw miesnych z wotowiny oraz podrobow do Zaktadu Karnego
we Wronkach
Mepiypaor): Dostawy miesa i przetworow migesnych z wotowiny oraz podrobéw do Zaktadu
Karnego we Wronkach (mieso gulaszowe 100kg, mieso mielone wotowe 1000kg, watroba
wieprzowa 500kg, gtowizna wieprzowa 10000kg, serce wieprzowe 500kg, pieczen rzymska
3000kg, kietbasa mielonka wot-wp 3000kg, szynka mielona 3000kg, kietbasa szynkowa
wotowa 2000kg, serdelki wot-wp 6000kg, pasztetowa 6000kg, salceson czarny 3000kg,
kaszanka cienka 4000kg, watrobianka wedzona 6000kg). Wymagania organoleptyczne i
fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-A82011/ zat. K/ Poz. 2: zgodnie z PN-A82011/ zat. L/ Poz. 3:
zgodnie z PN-86-A-82002 Poz. 4-5: zgodnie z PN-86/A-82004 Poz. 6 zgodnie z PN-A-82011
zat. A —rodzaj wedliny-produkt blokowy srednio rozdrobniony Poz. 7,8: zgodnie z PN-A-82007-
rodzaj wedliny —produkt blokowy drobno rozdrobniony Poz. 9: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj
wedliny — kietbasa grubo rozdrobniona Poz. 10: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj technologiczny-
kietbasa homogenizowana- waga pojedynczej porcji 90- 100 g . Poz. 11: zgodnie z PN-A-
82007- wedliny podrobowe — pasztetowe Poz. 12: zgodnie z PN-A-82007- wedliny podrobowe
— salcesony Poz. 13: zgodnie z PN-A-82007 wedliny podrobowe — kiszki Poz. 14: zgodnie z
PN-A-82007- wedliny podrobowe — pasztetowe Wymagania chemiczne gotowego wyrobu Poz.
8-13: wedtug tablicy nr 6 PN-A82007 Ponadto informujemy, ze nazwy poszczegolnych kietbas
i innych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym przyjety sie na polskim rynku w wyniku
dtugoletniego stosowania BN-84/8014-05 oraz BN-64/8014-04 i w tym rozumieniu zostaty
podane ich nazwy. Nazwom tym sg przypisane rozrozniajgce je walory smakowe i jakosciowe,
przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w zakresie cech zewnetrznych,
cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych oraz wymagan chemicznych.
Wymagania dotyczgce wedlin: Wszystkie wedliny winny by¢ zapakowane w atmosferze gazéw
modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze przekracza¢ masy 5 kg. Poz. 10i 13 —
pojedyncze porcje o wadze 90-100 g. Okres przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ min. 10
dni od daty dostawy. Wedliny bez zawartosci migsa odkostnionego mechanicznie. Wymagania
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dotyczgce mies: 1.Czystosc: mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa
miesa: jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcieh szary
lub zielonkawy 3. Barwa tluszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym. 4.
Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego ,
bez oznak zaparzenia i i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o
nieswiezosci lub inny obcy. Poz. 1,2 opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg.
Okres przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca
zobowigzany jest dostarcza¢ w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w
sposoOb zapobiegajgcy utracie waloréw smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogag
wykazywac oznak nieswiezosci lub zepsucia. Maja by¢ swieze, o dobrym smaku, w
zamknietych i nieuszkodzonych opakowaniach, ktére posiadajg nadrukowang informacje w
jezyku polskim zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktow

5.1.1. ZKomog
Xapaktipag TG oupPBaong: Ayabda
Kopia tagivounon (cpv): 15131130 Aoukdavika
Mpbéobetn Tagivounon (cpv): 15111000 Boéeio kpéag, 15131620 Kiudg ammd Bodivo Kpéag,
15114000 Evtéo6ia, 15131134 Aoukdvika aipatog kal GAAa Aoukdavika aTréd aipa

5.1.2. Toémrog ekTéAeong
YTmrodiaipean xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MNoAwvia

5.1.3. EKTIJWPEVN SidpKelIa
Huepopnvia évapéng: 02/12/2026
Aigpkeia: 12 MAveg

5.1.6. Tevikég TTAnpo@opieg
KaTt’ a1rokA€IOTIKOTNTO CUUHUETOXNA:
Aev TTAPOXWPEITAI CUPHPETOXN.
‘Epyo dnuéoiwv cupBdocwy 1Tou dev xpnuatodoTeital atrd Ta Tapeia 1ng EE
H dnuooia cupBacn KAAUTITETAI ATTO TN CUPPWVIa yia TIG dnudoieg oupupdoclg (ZAZ): oxI

5.1.9. Kpitipia €mAoyng
Mnyég Twv KpiITnpiwv emAoynig: ‘Eyypago cuuBaong

5.1.10. Kpithpla avadeong
Kpitipio:
Eidog: Tiun
Ovopaoia: cena
Mepiypaon: 60
KaTnyopia Tou kpitnpiou avdBeong Bdapog: Z1abuion (uépia, akpIBES)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 60
Kpitipio:
Eidog: MoidmnTa
Ovopaoia: termin ptatnosci
Mepiypaon: 40
Katnyopia Tou kpitnpiou avdBeong Bdapog: Z1abuion (uépia, akpIBES)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 40

5.1.11. "Eyypa@a dnuociwv cupfdoewyv
AielBuvon Twv eyypaewy TnG dnuoaciag ocuupaong: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
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5.1.12. Opoi dnuooiwv cuppdoewv
Opoi uttofBoARg:
HAekTpoviKr) uTTOBOAN: ETITpéTTETAI
AieuBuvon yia uttoBoAn: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
"AWOOEG OTIG OTTOIEG UTTOPOUV VA UTTOBANBOUV 01 TIPOCPOPEG 1 Ol AITHOEIG CUPUETOXNG:
TTOAWVIKG
HAEKTPOVIKOG KATAAOYOG: Agv eTTITPETTETAI
MpoBeouia TTapaiafng Twv rpoo@opwyv: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Qpa AvaTtoAikng
EupwTtrng, Bepivr) wpa KevrpikAg Eupwtng
Aidpkela KaTd TV OTToia TTPETTEl va TTAPANEVEL IoXUouoa n TTpoo@opd: 90 Huépeg
‘Opoil Tng ouuBaong:
H oUuBaon mrpétmel va ekTeAEITAl OTO TTAQICIO TTPOYPAUMATWY TTPOCTATEUONEVNG ATTACOXOANONG:
Oxi
HAEKTPOVIKN TIMOAGYNON: YTTOXPEWTIKN
Oa xpnoipoTroinBei NAEKTPOVIKA TTapayyeAia: vai
Oa xpnoipoTroINBei NAEKTPOVIKA TTANPWUI: val

5.1.15. Texvikég
Zupowvia-rAaioio:
Kauia cup@wvia-TTAaiocio
NMAnpo@opieg OXETIKA PE TO SUVAMIKO CUOTNHA OYOPWV:
Kavéva duvapikd ouoTnua ayopwyv

5.1.16. Mepaitépw TTANpOoPoOpicg, diapecoAdBnon Kal TTPpooPuUYNR
Opyaviopog Tpoo@uyng: Krajowa lzba Odwotawcza
MAnpo@opieg OXeTIKA e TIG TTPoBeopieg eTavetETaong: 7. Odwotanie wnosi sie w terminie 10
dni od dnia przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu Srodkow komunikaciji
elektroniczne;.

5.1. NMapTida: LOT-0002
TitAog: Dostawy konserw miesnych do Zaktadu Karnego we Wronkach
Mepiypaor): Dostawy konserw miesnych do Zaktadu Karnego we Wronkach (przysmak
Sniadaniowy 2500kg, mielonka z boczkiem 2500kg, pasztet drobiowy 2500kg, konserwa
mielonka wieprzowa 2500kg). opakowanie z samootwieraczem Wymagania organoleptyczne i
fizyczne: Poz. 1,2,3,4: zgodnie z PN-A-82022:1998/Az1:2000 Poz. 1,2,4- zawarto$¢ migsa
minimum 25%

5.1.1. ZKomog
XapakTtrpag NG ouppBaong: AyaBad
Kopia tagivounon (cpv): 15131000 Ailatnpnuéva Kal TTapaoKEUAOUEVA KpEaTa

5.1.2. Toémog ekTéAeong
YTmrodiaipeon xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MNMoAwvia

5.1.3. EKTIJWPEVN SidpKelIa
Huepounvia évapéng: 27/11/2026
Aigpkeia: 12 MAveg

5.1.6. Tevikég TTAnpo@opieg
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Kat’ amroKA€IOTIKOTNTA CUMUETOXNA:

Aev TTAPOXWEEITAI CUPPETOXN.

‘Epyo dnuéoiwv cupBdocwy 1Tou dev xpnuatodoTeital atrd Ta Tapeia Tng EE

H dnudoia oupBacn KAaAUTITETAI ATTO TN CUPPWVIa yia TIG dnuooieg oupBaocelg (ZAX): éxi

5.1.9. Kpithpia €mA0Oyng
Mnyég Twv KpItnpiwv etmAoyng: ‘Eyypago oupBaong

5.1.10. Kpithpia avadeong
Kpithpio:
Eidog: Tiun
Ovopagoia: cena
Mepiypaon: cena
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bdapog: Z1abuion (uépia, akpIBEC)
ApIBudg kpitnpiou avabeong: 60
Kpithpio:
Eidog: MoidtnTa
Ovopagoia: termin ptatnosci
Mepiypaon: termin ptatnosci
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bdapog: Z1abuion (uépia, akpIBEC)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 40

5.1.11. 'Eyypa@a dnuociwv cupfdocewyv
AielBuvon Twv eyypagwy TnG dnuoaciag cuuBaong: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki

5.1.12. Opoi dnuociwv cuppaocewv
‘Opol utroBOoARG:
HAekTpOVIKY) UTTOBOAN: YTTOXPEWTIKA
AiguBuvaon yia uttoBoAn: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronkKi
FAWOOEG OTIG OTTOIEC UTTOPOUV Va UTTORBANBOUV 01 TTPOCPOPEG 1 Ol AITOEIG CUPUETOXNG:
TTOAWVIKA
HAEKTPOVIKOG KOTAAOYOG: Agv ETTITPETTETAN
MpoBeoyia TTapaAafng Twv Trpoo@opwyv: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Qpa AvaTtoAikng
Eupw1ng, Bepiviy wpa Kevtpikig Eupwtng
AlGpKela KaTa TNV oTToia TTPETTEl va TTAPAMEVEL IoXUouoa n TTpoo@opd: 90 Huépeg
‘Opol Tng ocuupaong:
H oUuuBaon TTpETTel va eKTEAEITAI OTO TTAQICIO TTPOYPOUMATWY TTPOCTATEUOPEVNG ATTAOXOANONG:
Oxi
HAekTpOVIKN TIMOAOYNON: YTTOXPEWTIKN
©a xpnoipoTtroindei NAEKTPOVIKA TTapayyeAia: vai
©a xpnoipoTroinBei NAEKTPOVIKA TTANPWHN: val

5.1.15. Texvikég
Zuugwvia-trAaiolo:
Kauia cupgwyvia-trAaioclo
NMAnpo@opieg OXETIKA PE TO SUVAMIKO CUCTNHA AYOPWV:
Kavéva duvapiké ouoTnua ayopwy

5.1.16. MepaiTépw TTANnpPOPOpPIEg, SiapecOAdBNon Kal TTPOCPUYI
Opyaviopog TTpoo@uyng: Krajowa lzba Odwotawcza
MAnpo@opiec OXETIKA e TIG TTPoBeaieg eTaveEéTaong: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni
od dnia przekazania informacji 0 czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
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wniesienia, jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkow komunikacji
elektroniczne;j.

5.1. MapTida: LOT-0003
TitAog: Dostawy migsa i przetworéw miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we
Wronkach
Mepiypaer): Dostawy miesa i przetworow miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we
Wronkach (schab z koscig 150kg, mieso gulaszowe wieprzowe 4000kg, mieso mielone
wieprzowe 1000kg, boczek wedzony z zebrami 150kg, paréwka cienka 3200kg, mortadela
5500kg, mielonka lunch-meat/blok/ 3200kg, kietbasa zwyczajna 1500kg, kietbasa litewska
1500kg, kietbasa torunska 1500kg, kietbasa szynkowa wp. 2000kg, kietbasa zielonogorska
3000kg, smalec wyborowy 100kg, metka wedzona 6000kg, mortadela z paprykg 3000kg,
golonka solona w siatce b/s,b/k 1000kg, kietbasa biata parzona 300kg). Wymagania
organoleptyczne i fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-86/A-82002 Poz. 2-3 — zgodnie z PN-A-
82011 zat K i L Poz. 4: zgodnie z PN-A-82007-rodzaj technologiczny-boczek wedzony Poz. 5:
zgodnie z PN-A-82007/ Poz. 6, 15: zgodnie z PN-A-82007-rodzaj technologiczny-kietbasa
homogenizowana Poz. 7: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny —produkt blokowy drobno
rozdrobniony Poz. 8-10: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny — kietbasa
Sredniorozdrobniona wysokowydajna, waga pojedynczej porcji 100g Poz. 11-12: zgodnie z PN-
A-82007 Poz.16.Golonka solona , w siatce , bez skory, bez kosci . Waga pojedynczej porciji
100-120g. Poz.17;zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny — kietbasa sredniorozdrobniona
Wymagania chemiczne gotowego wyrobu Poz. 7-17: wedtug tablicy nr 6 PN-A82007 Ponadto
informujemy, ze nazwy poszczegoélnych kietbas i innych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym
przyjety sie na polskim rynku w wyniku dtugoletniego stosowania BN-84/8014-05 oraz BN-64
/8014-04 i w tym rozumieniu zostaty podane ich nazwy. Przypisane sg im rozrézniajgce je
walory smakowe i jakosciowe, przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w
zakresie cech zewnetrznych, cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych
oraz wymagan chemicznych. Wymagania dotyczgce wedlin: Wszystkie wedliny winny byc¢
zapakowane w atmosferze gazéw modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze
przekracza¢ masy 5 kg. Okres przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ min. 10 dni od daty
dostawy. Poz. 8-10—pojedyncze porcje o wadze 100 g. Wedliny bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie. Wymagania dotyczgce mies: 1.Czystos¢: mieso czyste, bez
Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa miesa: jasnorézowa do czerwonej,
dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy 3. Barwa ttuszczu:
biata z odcieniem kremowym lub lekko rozowym. 4. Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy. Poz. 5, 6 opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg. Okres przydatnosci do
spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca zobowigzany jest dostarczac
w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajgcy utracie
waloréw smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogg wykazywaé oznak nieswiezosci lub
zepsucia. Maja byc¢ swieze, o dobrym smaku, w zamknietych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére posiadajg nadrukowang informacje w jezyku polskim, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktéw.

5.1.1. ZKomog
XapakTtpag NG ouppBaong: Ayabd
Kupia tagivopnon (cpv): 15131130 Aoukdvika
MpdoBeTn Tagivounon (cpv): 15113000 Xoipivé kpéag

5.1.2. Toémog ekTéAeong
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YTmrodiaipeon xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MNoAwvia

5.1.3. EkTIpwpEVN SidpKela
Huepounvia évapéng: 14/11/2026
Aidpkeia: 12 MAveg

5.1.6. Tevikég TTAnpo@opieg
Kat’ a1troKAEIOTIKOTNTO CUHUHETOXN:
Aev TTAPOXWEEITAI CUPPETOXN.
‘Epyo dnuéoiwv cupBdocwy 1Tou dev XpnuatodoTeital atrd Ta Tapeia Tng EE
H dnudoia oupBacn KaAUTITETAI ATTO TN CUPPWVIa yia TIG dnuooieg oupBaocclg (ZAX): oxi

5.1.9. Kpithpia €mA0Oyng
Mnyég Twv Kpitnpiwv emmAoyng: ‘Eyypago oupBaong

5.1.10. Kpithpla avadeong
Kpithpio:
Eidog: Tiun
Ovopagoia: cena
Mepiypaen: cena
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bapog: Z1abuion (MopIa, akpIBES)
ApIBUOG KpiTnpiou avaBeong: 60
Kpithpio:
Eidog: MoidtnTa
Ovopagoia: termin ptatnosci
Mepiypan: termin ptatnosci
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bapog: Z1abuion (MopIa, akpIBES)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 40

5.1.11. 'Eyypa@a dnuociwv cuupdocwyv
AlelBuvon Twv eyypaewy TnG dnuoaciag cuuBaong: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki

5.1.12. Opoi dnuociwv cuppacewv
‘Opol utroBOARG:
HAeKTPOVIKY) UTTOBOAN: YTTOXPEWTIKA
AiguBuvaon yia uttoBoAn: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
FAWOOEG OTIG OTTOIEC UTTOPOUV Va UTTORANBOUV 01 TTPOCPOPEG 1 Ol AITAOEIG CUPMETOXNG:
TTOAWVIKG
HAEKTPOVIKOG KATAAOYOG: Agv ETTITPETTETAI
MpoBeoyia TTapaAafng Twv rpoo@opwv: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Qpa AvaTtoAikng
Eupw1ng, Bepiviy wpa Kevtpikig Eupwtng
AlGpKeIa KOTa TNV oTToia TTPETTEl va TTAPAMEVEL I0XUouoa n TTpoo@opd: 90 Huépeg
‘Opol Tng ouupaong:
H oUuuBaon TTpETel va eKTEAEITAI OTO TTAQICIO TTPOYPOUMATWY TTPOOTATEUOPEVNG ATTAOXOANONG:
Oxi
HAekTpOVIKN TIMOAOYNON: YTTOXPEWTIKN
©a xpnoipoTtroindei NAEKTPOVIKA TTapayyeAia: vai
Oa xpnoipoTTroinBei NAEKTPOVIKA TTANPWHN: val

5.1.15. Texvikég
Zupopwyvia-rAaiolo:
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Kauia cupgwyvia-trAaioclo
NMAnpo@opieg OXETIKA PE TO SUVAMIKO CUCTNHA AYOPWV:
Kavéva duvapiké ouoTnua ayopwy

5.1.16. Mepaitépw TTANpOoPopieg, diauecoAdBnon Kal TTPpooPuUYNR
Opyaviopog Tpoo@uyng: Krajowa lzba Odwotawcza
MAnpo@opieg OXETIKA WE TIG TTpoBeoieg eTTavecETaong: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni
od dnia przekazania informacji o0 czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkow komunikacji
elektroniczne;j.

5.1. MapTida: LOT-0004
TitAog: Dostawy miesa drobiowego i przetworéw miesnych z drobiu do Zaktadu Karnego we
Wronkach
Mepiypaon: Dostawy miesa drobiowego i przetworéw miesnych z drobiu do Zaktadu Karnego
we Wronkach (kurczaki swieze i mrozone 12000kg, udziec z kurczaka (150g-200g) 500kg,
skrzydetka drobiowe 500kg, mieso z uda kurczaka b/k 2000kg,serdelki drobiowe 1000kg,
kietbasa Slgska drobiowa 1000kg, kietbasa szynkowa drobiowa 2000kg, szynka drobiowa -
blok 1000kg, mielonka z indyka 1000kg, mielonka firmowa drobiowa 1000kg, pasztetowa
drobiowa 3200kg). Wymagania organoleptyczne i fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-A-86520:
1998 Poz. 2,3: zgodnie z PN-A-86524/A1:1998 Poz. 4: zgodnie z PN-92/A-86522 Poz. 5:
zgodnie z PN-A-86523:1995 Poz. 6: zgodnie z PN-A-86527:1996 Poz. 7: zgodnie z PN-A-
86526:1995- rodzaj wedliny — kietbasa homogenizowna Poz. 8: zgodnie z PN-A-86526:1995-
rodzaj wedliny — kietbasa sredniorozdrobniona Poz. 9,10: zgodnie z PN-A-86526:1995- rodzaj
wedliny — kietbasa grubo rozdrobniona Poz.11- wedlina wysokorozdrobniona. Wymagania
chemiczne gotowego wyrobu Poz. 5,6: wedlug PN-A-86526:1995 Ponadto informujemy, ze
nazwy poszczegolnych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym przyjety sie na polskim rynku i w
tym rozumieniu zostaty podane ich nazwy. Przypisane sg im rozrézniajgce je walory smakowe
i jakosciowe, przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w zakresie cech
zewnetrznych, cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych oraz wymagan
chemicznych. Wszystkie wedliny winny by¢ zapakowane w atmosferze gazéw
modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze przekracza¢ masy 5 kg. Okres przydatnosci
do spozycia musi wynosi¢ min. 10 dni od daty dostawy. Poz.2-waga pojedynczej sztuki 150-
200 g. Poz. 5 — pojedyncze porcje o wadze 100 g. Wedliny bez zawarto$ci miesa
odkostnionego mechanicznie Wymagania dotyczgce mies: 1.Czystos¢: mieso czyste, bez
Sladdéw jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa migsa: jasnorozowa do czerwonej,
dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy 3. Barwa ttuszczu:
biata z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym. 4. Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia i i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezo$ci lub inny
obcy. Poz. nr 6 - opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg. Okres przydatnosci do
spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca zobowigzany jest dostarczac
w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajgcy utracie
walorow smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogg wykazywac oznak nieswiezo$ci lub
zepsucia. Maja by¢ swieze, o dobrym smaku, w zamknietych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktore posiadajg nadrukowang informacje w jezyku polskim zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktow.

5.1.1. ZIkKomog
XapakTtpag NG ouppBaong: AyaBd
Kopia tagivounon (cpv): 15112000 MouAepika
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MpbdoBeTn Tagivéunon (cpv): 15131130 Aoukavika, 15131500 Napaockeudopata Ao KpEag
TTouAepikwy, 15131310 Maté

5.1.2. Toémog ekTéAeong
Ymodiaipeon xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MoAwvia

5.1.3. EkTIpWMEVN SidpKEIa
Huepopnvia évapéng: 05/01/2027
Aigpkeia: 12 MAveg

5.1.6. Tevikég TTAnpoopieg
Kat’ amroKA€IOTIKOTNTA CUMHETOXNA:
Aev TTAPOXWPEITAI CUPPETOXN.
‘Epyo dnuéoiwv cupBdocwy 1Tou dev XpnuatodoTeital atrd Ta Tapeia Tng EE
H dnudoia oupBacn KAaAUTITETAI ATTO TN CUPPWVIa yia TIG dNUooieg oupBaoclg (ZAY): éxi

5.1.9. Kpitipia €mAOYng
Mnyég Twv KpItnpiwv emmAoyng: ‘Eyypago oupBaong

5.1.10. Kpithpla avadeong
Kpithpio:
Eidog: Tiun
Ovopagoia: cena
Mepiypaon: cena
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bapog: Z1abuion (uépia, akpIBEC)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 60
Kpitpio:
Eidog: MoidtnTa
Ovopaoia: termin ptatnosci
Mepiypan: termin ptatnosci
Katnyopia Tou kpitnpiou avaBeong Bapog: Z1abuion (uépia, akpIBEC)
ApiBudg kpitnpiou avabeong: 40

5.1.11. "Eyypa@a dnuociwv cupfdocewv
AielBuvon Twv eyypagwy TnG dnuoaciag cuuBaong: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki

5.1.12. Opoi dnuociwv cuppdoewv
‘Opo1 utroBOoARG:
HAeKTPOVIKY) UTTOBOAN: YTTOXPEWTIKA
AiguBuvaon yia uttoBoAn: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronkKi
FAWOOEG OTIG OTTOIEC UTTOPOUV Va UTTOBANBOUV 01 TTPOCPOPEG 1 Ol AITHOEIG CUPUETOXNG:
TTOAWVIKA
HAeKTPOVIKOG KOTAAOYOG: Agv ETTITPETTETAN
MpoBeoyia TTapaAafns Twv TTpoo@opwv: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Qpa AvaTtoAikng
Eupw1ng, Bepiviy wpa Kevtpikig Eupwtng
AIGpKeIa KOTA TNV OTToia TTPETTEI va TTAPAMEVEL I0XUouoa n TTpoo@opd: 90 Huépeg
‘Opol Tng ouupaong:
H ouuBaon TTpETTel va eKTEAEITAI OTO TTAQICIO TTPOYPOUMATWY TTPOCTATEUOPEVNG ATTAOXOANONG:
Oxi
HAekTpOVIKN TIMOAGYNON: YTTOXPEWTIKN
©a xpnoipoTtroinBei NAEKTPOVIKA TTapayyeAia: vai
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©a xpnoipoTroinBei NAEKTPOVIKA TTANPWHNA: val

5.1.15. Texvikég
Zuuguwvia-trAaiolo:
Kauia oupgwyvia-trAaioclo
MAnpo@opieg OXETIKA PE TO SUVAMIKO CUCTNHA AYOPWV:
Kavéva duvapiké ouoTnua ayopwy

5.1.16. Mepaitépw TTANPOPoOpieg, diauecOAGBNON KAl TTPOCPUYH
Opyaviopog TTpoo@uyng: Krajowa lzba Odwotawcza
IMAnpo@opiec OXETIKA e TIG TTPoBeaieg eTavetéTaong: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni
od dnia przekazania informacji 0 czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
wniesienia, jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkow komunikacji
elektronicznej.

8. Opyaviouoi

8.1. ORG-0001
Emionun ovouaoia: Zaktad Karny we Wronkach
ApIBud¢ kataxwpliong: 7631081000
Taxudpouikr) dieuBuvon: ul. Partyzantéw 1
M6AN: Wronki
TaxudpouIKOG KWAIKAG: 64-510
YTmrodiaipean xwpag (NUTS): Poznanski (PL418)
Xwpa: MNoAwvia
Email: zk_wronki@sw.gov.pl
TnAépwvo: 672545000
dag: 672545015
HAekTpovikr) dieuBuvon: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki
MpowiA ayopaoTA: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
P6Aol autoU Tou opyaviouou:
AyopaoTAg

8.1. ORG-0002
Emrionun ovouaoia: Krajowa Izba Odwotawcza
ApIBuOG KaTaxwplong: 5262239325
Taxudpouikr) dieuBuvon: ul. Postepu 17A
MoAn: Warszawa
TaxudpouIKOG KwdIKag: 02-676
YTtrodiaipeon xwpag (NUTS): Miasto Warszawa (PL911)
Xwpa: NMoAwvia
HAekTpovikr) dieuBuvon: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
P6Aol autoU Tou opyaviouou:

Opyaviopog TTPocPUYNG

8.1. ORG-0000
Emionun ovouaoia: Publications Office of the European Union
ApiBudg karaxwpliong: PUBL
MéAN: Luxembourg
TaxudpouIKOG KwAIKAG: 2417
Ymodiaipeon xwpag (NUTS): Luxembourg (LUOOO)
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Xwpa: AougeuBoupyo

Email: ted@publications.europa.eu
TnAépwvo: +352 29291

HAekTpovikr dieuBuvon: https://op.europa.eu
P6Aol autoU Tou opyaviouou:

TED eSender

MAnpogopicg TpoknpuEng

AvayvwplioTiko/ékdoon TTpokApuéng: ef5a7157-fd25-4a81-918e-a4ea4b0ff816 - 01
Eidog evrutTou: Alaywviopog

Eidog mpokApugng: Mpoknpuén ouppacng 4 cUPPBACNG TTOPAXWPENONG — TUTTOTTOINKEVO
KaBeoTWG

YTrogidog mrpoknpuéng: 16

Huepopnvia atrooToAng TnG Tpoknpuéng: 24/07/2026 10:21:47 (UTC+00:00) Qpa AuTIKAG
Eupwtng, GMT

FAWooeg OTIG OTToiEG DIATIOETAI ETTIONUA N TTAPOUCA TTPOKAPUEN: TTOAWVIKA

ApIBu6G dnpoaicuong TnG TTpokApugng: 518960-2026

ApiBudg Teuxoug EE S: 142/2026

Huepopnvia dnuoacicuong: 27/07/2026
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