63321-2024 - Competition See the notice on TED website

Poland-Raciboérz: Meat
OJ S 22/2024 31/01/2024
Contract notice
Supplies

Legal Basis:
Directive 2014/24/EU

Section I: Contracting authority

1. Name and addresses
Official name: Zaktad Karny
National registration number: 6391183343
Postal address: ul. Eichendorffa 14
Town: Racibérz
NUTS code: PL227 Rybnicki
Postal code: 47-400
Country: Poland
Contact person: Damian Paul, Pawet Karczewski, Aleksandra Szlachetko
E-mail: dkw_raciborz@sw.gov.pl
Telephone: +48 324539600
Fax: +48 324539674
Internet address(es):
Main address: www.sw.gov.pl

I.1. Name and addresses
Official name: Zaktad Karny
National registration number: 6391183343
Postal address: ul. Eichendorffa 14
Town: Raciborz
NUTS code: PL227 Rybnicki
Postal code: 47-400
Country: Poland
Contact person: Damian Paul, Pawet Karczewski, Aleksandra Szlachetko
E-mail: dkw_raciborz@sw.gov.pl
Telephone: +48 324539600
Fax: +48 324539674
Internet address(es):
Main address: www.sw.gov.pl

I.2. Information about joint procurement
The contract involves joint procurement

1.3. Communication
The procurement documents are available for unrestricted and full direct access, free of
charge, at: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/tenders/ocds-148610-d49b9324-bb99-11ee-
9897-f6855eb846c0
Additional information can be obtained from the abovementioned address
Tenders or requests to participate must be submitted electronically via: https://ezamowienia.
gov.pl/mp-client/tenders/ocds-148610-d49b9324-bb99-11ee-9897-f6855eb846c0
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Tenders or requests to participate must be submitted to the abovementioned address

.4. Type of the contracting authority
Other type: wieziennictwo

1.5. Main activity
Public order and safety

Section II: Object

I.1. Scope of the procurement

I.1.1. Title
Dostawa miesa, podrobéw i wedlin na potrzeby Zaktadéw Karnych w Raciborzu oraz
Gtubczycach - z podziatem na 3 czesci
Reference number: DKw.2232.1.2024

I1.1.2. Main CPV code
15110000 Meat

I1.1.3. Type of contract
Supplies

1.1.4. Short description
Sukcesywne dostawy miesa, podrobow i wedlin do Zaktadu Karnego w Raciborzu oraz
Zakfadu Karnego w Gtubczycach.
Przedmiot zamowienia podzielono na 3 czesci.
czesc 1:
Sukcesywna dostawa miesa drobiowego, podrobéw drobiowych
CPV:15112000-6 drob
czesc 2:
Sukcesywna dostawa miesa wotowego, wieprzowego, podrobéw wieprzowych:
CPV:15111000-9 - mieso wotowe, CPV:15113000-3 -mieso wieprzowe, CPV:15114000-0 -
podroby
czesc 3:
Sukcesywna dostawa wedlin
CPV15131130-5- wedliny, CPV 15131135-0 — wedliny drobiowe, CPV 15131134-3- kaszanka,
CPV 15131310-1 — pasztety
1. Przedmiot zamowienia powinien by¢ dostarczany do zamawiajgcego w poczatkowym
terminie jego przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci.
2. Przedmiot zamowienia, a takze sposéb jego przewozu powinien spetniaé wymagania
wymienione w obowigzujgcych krajowych i unijnych przepisach prawa dotyczgcego produkgji i
obrotu zywnoscia.

11.1.5. Estimated total value

1.1.6. Information about lots
This contract is divided into lots: yes
Tenders may be submitted for all lots

I.2. Description

I1.2.1. Title
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Sukcesywna dostawa miesa drobiowego, podrobéw drobiowych
Lot No: 1

1.2.2. Additional CPV code(s)
15112000 Poultry

1.2.3. Place of performance
NUTS code: PL227 Rybnicki
NUTS code: PL523 Nyski
Main site or place of performance: Zaktad Karny w Raciborzu oraz Zaktad Karny w
Gtubczycach

11.2.4. Description of the procurement
Sukcesywna dostawa miesa drobiowego, podroboéw drobiowych:
Serca z indyka — $wieze, koloru ciemnoczerwonego, zapach charakterystyczny dla mies
podrobowych, przerost ttuszczowy — nieznaczny, pozbawione osierdzia i pni naczyn
krwionosnych. Produkt schtodzony, niemrozony. Minimalny termin przydatno$ci do spozycia
od dnia dostawy: 2 dni
ZK Gtubczyce 0 kg ZK Racibérz 500 kg
Zotgdki drobiowe $wieze — Wyglad Zotgdek miesniowy oczyszczony z tresci pokarmowej i
pozbawiony rogowatego nabtonka, z odcietym przy mieéniu zotgdkiem gruczotowym i
dwunastnicg, ttuszcz usuniety; dopuszcza sie niewielkie uszkodzenie miesnia zotgdka oraz
pozostatos¢ tkanki tgcznej i niewielkg ilo$¢ tkanki ttuszczowej; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza sie lekkie obeschniecie i niewielki wyciek w opakowaniu.
Barwa naturalna, na przekroju miesni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna
zielonkawa, powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowg sluzéwka. Zapach naturalny,
charakterystyczny, niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Minimalny termin przydatnos$ci do spozycia od dnia dostawy: 2 dni
ZK Gtubczyce 0 kg ZK Racibérz 500 kg
Mieso gulaszowe z kurczaka- Swieze — klasa |. Produkt swiezy, niemrozony, uzyskany z
tuszek kurczat, zawierajgce miesnie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i
Sciegien, filety powinny by¢ wtasciwie umiesnione, zapach naturalny dla miesa
Minimalny termin przydatnos$ci do spozycia od dnia dostawy: 2 dni
ZK Gtubczyce 60 kg ZK Raciborz 0 kg
Mieso z uda kurczaka (bez kosci, bez skoéry) - Wymagania: powierzchnia czysta, gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez kosci, przekrwien, gtebszych ponacinan, lekko wilgotna;
niedopuszczalna oslizgtosc¢, nalot plesni,
czystos¢ — mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,
barwa — jasnoczerwona, bez krwawych wylewow, konsystencja — jedrna, elastyczna;
zapach — swoisty, charakterystyczny dla migsa swiezego drobiowego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia, niedopuszczalny zapach obcy.
Trwatosc¢ - okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
ZK Gtubczyce 0 kg ZK Raciborz 550 kg
Kurczak swiezy caty — ksztatt tuszki prawidtowy, dopuszczalny lekko skrzywiony i wklesniety
mostek, lekko wygiety grzbiet, dobrze rozwiniete miesnie. Tuszki wtasciwie umiesnione, linie
ciecia réwne, gtadkie. Powierzchnia gtadka, bez pozacinan i przekrwien. Produkt swiezy,
niemrozony. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 4 dni
ZK Gtubczyce 35kg ZK Racibérz 0 kg

11.2.5.
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Award criteria
Criteria below
Price

11.2.6. Estimated value

1.2.7. Duration of the contract, framework agreement or dynamic purchasing system
Start: 01/04/2024 End: 31/10/2024
This contract is subject to renewal: no

11.2.10. Information about variants
Variants will be accepted: no

1.2.11. Information about options
Options: no

1.2.13. Information about European Union funds
The procurement is related to a project and/or programme financed by European Union funds:
no

11.2.14. Additional information
I.2. Description

1.2.1. Title
Sukcesywna dostawa migsa wotowego, wieprzowego, podrobow wieprzowych
Lot No: 2

1.2.2. Additional CPV code(s)
15111000 Bovine meat, 15113000 Pork, 15114000 Offal

1.2.3. Place of performance
NUTS code: PL227 Rybnicki
NUTS code: PL523 Nyski
Main site or place of performance: Zaktad Karny w Raciborzu; Zaktad Karny w Gtubczycach

1.2.4. Description of the procurement
Mieso mielone wieprzowe - uzyskane z miesa swiezego chudego, bez dodatku innych mies.
Nie dopuszczalna zawarto$¢ wody obcej, zawartosc¢ ttuszczu do 20%. Pakowane
hermetycznie, schtodzone, niemrozone. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 4 dni
ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz: 1500 kg
Watroba wieprzowa Powierzchnia gtadka, lekko btyszczgca i wilgotna; dopuszcza sie
zmatowienie powierzchni watroby spowodowane czesciowym obeschnieciem. Struktura
nieznacznie ziarnista. Watroba czysta, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen; doktadnie
oczyszczona ze skrzepdw krwi, barwa brgzowowisniowa. Konsystencja jedrna, zapach
swoisty, charakterystyczny dla watroby, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia;
niedopuszczalny zapach obcy. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 3
dni
ZK Gtubczyce: 350 kg ZK Racibérz: 1200 kg
Karkéwka wieprzowa bez kosci Swieza mieso schtodzone - element zasadniczy wieprzowiny,
odciety z odcinka szyjnego péttuszy wzdtuz linii cie¢: od przodu — po linii oddzielenia gtowy, od
tytu — po linii oddzielenia schabu, od gory — po linii podziatu tuszy, od dotu — wzdtuz trzonéw
kregdw szyjnych i dalej przecinajgc zebra rownolegle do kregdéw piersiowych, catkowicie
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odkostniona oraz pozbawiona waskiego Sciegnistego miesnia od strony gornej i twardego
mie$nia od strony | kregu szyjnego; stonina catkowicie odcieta. Sktad: gtbwne miesnie szyi i
cze$¢ miesnia najdtuzszego grzbietu. Wymagania: powierzchnia gtadka, niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez opitkow kosci, przekrwien, pomiazdzonych kosci, gtebokich ponacinan,
powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej potyskujgca, sucha lub lekko wilgotna;
niedopuszczalna oslizgto$¢, nalot plesni, czystos¢ — mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek
zanieczyszczen, barwa — miesni jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie,
niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy; ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko
rézowym, konsystencja — jedrna, elastyczna; zapach — swoisty, charakterystyczny dla miesa
Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia, niedopuszczalny zapach
obcy.

Trwatosc¢ - okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic
nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz: 180 kg:

Mieso wieprzowe gulaszowe (klasa Il) - cate skrawki miesa (kostka lub paski) bez ttuszczu
zewnetrznego, bez sciegien i tkanki tgcznej, niedopuszczalne migso z gtéw, ogondw, nag,
zeberek, ptatow stoniny, pachwiny i innych podrobéw wieprzowych. Barwa migsa:
blador6zowa do ciemnoczerwonej, przekrwienie - niedopuszczalne, wezty chtonne —
niedopuszczalne, barwa tluszczu: biata z odcieniem z6ttym lub kremowym, brak
zanieczyszczen chemicznych, brak oznak obecnosci plesni, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych. Powierzchnia czysta, bez opitkéw kosci i
przekrwien. Mieso swieze, niemrozone. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 4 dni

ZK Gtubczyce: 550 kg ZK Racibérz: 0 kg:

Mieso mielone wotowe - mieso uzyskane z miesa $wiezego chudego, bez dodatku innych
mies. Nie dopuszczalna zawarto$¢ wody obcej, zawartosc¢ ttuszczu do 20%. Pakowane
hermetycznie, schtodzone, niemrozone. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy: 4 dni

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz: 850 kg:

I1.2.5. Award criteria
Criteria below
Price

11.2.6. Estimated value

1.2.7. Duration of the contract, framework agreement or dynamic purchasing system
Start: 01/04/2024 End: 31/10/2024
This contract is subject to renewal: no

11.2.10. Information about variants
Variants will be accepted: no

1.2.11. Information about options
Options: no

1.2.13. Information about European Union funds
The procurement is related to a project and/or programme financed by European Union funds:
no

11.2.14. Additional information

I.2. Description
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.2.1.

1.2.2.

1.2.3.

1.2.4.

63321-2024

Title
Sukcesywna dostawa wedlin
Lot No: 3

Additional CPV code(s)

15131130 Sausages, 15131135 Poultry sausages, 15131134 Black pudding and other blood

sausages, 15131310 Paté

Place of performance
NUTS code: PL227 Rybnicki
NUTS code: PL523 Nyski

Main site or place of performance: Zaktad Karny w Raciborzu; Zaktad Karny w Gtubczycach

Description of the procurement

Stonina swieza

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibdrz 900 kg
Podgardle

ZK Gtubczyce: 10 kg ZK Raciborz 300 kg
Kaszanka

ZK Gtubczyce: 425 kg ZK Racibérz 600 kg
Kietbasa wieprzowa

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibdrz 800 kg
Kietbasa biata parzona

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibdrz 900 kg
Paréwka cienka drobiowa

ZK Gtubczyce: 550 kg ZK Racibérz 720 kg
Paréwka cienka wieprzowa

ZK Gtubczyce: 700 kg ZK Racibérz 0 kg
Kietbasa parowkowa

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Raciborz 700 kg
Mortadela

ZK Gtubczyce: 550 kg ZK Racibérz 1000 kg
Kietbasa mortadela z paprykag

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Kietbasa mortadela z pieczarkami

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Pasztetowa wieprzowa

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Pasztet wieprzowy zapiekany w foremkach
ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Pieczen rzymska drobiowa

ZK Gtubczyce: 100 kg ZK Racibérz 450 kg
Salceson wioski

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Salceson czarny

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 400 kg
Szynka wieprzowa konserwowa

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Raciborz 400 kg
Kietbasa zwyczajna

ZK Gtubczyce: 300 kg ZK Racibérz 1000 kg
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Smalec topiony ze skwarkami i cebulg

ZK Gtubczyce: 225 kg ZK Racibérz 800 kg
Pasztetowa podwedzana (watrobianka)
ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 450 kg
Kietbasa drobiowa

ZK Gtubczyce: 100 kg ZK Racibérz 900 kg
Szynka drobiowa parzona

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 100 kg
Poledwica drobiowa

ZK Gtubczyce: 50 kg ZK Racibérz 150 kg
Poledwica z warzywami

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 80 kg
Mielonka drobiowa (baton drobiowy)

ZK Gtubczyce: 100 kg ZK Racibérz 1000 kg
Szynka z indyka

ZK Gtubczyce: 100 kg ZK Racibérz 100 kg
Kietbasa krakowska parzona

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 100 kg
Kietbasa zywiecka

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibdrz 100 kg
Pulpet miesno-jarzynowy

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 150 kg
Klops drobiowy

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 600 kg
Baleron drobiowy

ZK Gtubczyce: 330 kg ZK Racibérz 150 kg
Mortadela drobiowa

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 450 kg
Metka tatarska

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 400 kg
Poledwica drobiowa z warzywami

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 100 kg
Kietbaski cienkie

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 550 kg
Mielonka tyrolska

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 200 kg
Kietbasa krakowska parzona drobiowa

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibdrz 130 kg
Pasztet drobiowy

ZK Gtubczyce: 0 kg ZK Racibérz 450 kg
Boczek wedzony parzony

ZK Gtubczyce: 20 kg ZK Racibérz 0 kg
Kabanos drobiowy

ZK Gtubczyce:100 kg ZK Racibérz 0 kg
Kietbasa debicka

ZK Gtubczyce:225 kg ZK Racibérz 0 kg
Kietbasa torunska

ZK Gtubczyce:300 kg ZK Racibérz 0 kg
Mielonka wieprzowa

ZK Gtubczyce:300 kg ZK Racibérz 0 kg
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Kietbasa wiejska

ZK Gtubczyce:300 kg ZK Racibérz 0 kg
Szynka mielonka

ZK Gtubczyce:300 kg ZK Racibérz 100 kg
Szynka drobiowa prasowana

ZK Gtubczyce:100 kg ZK Racibérz 0 kg
Szynka z indykiem prasowana

ZK Gtubczyce:0 kg ZK Racibérz 450 kg
Serdelki drobiowe

ZK Gtubczyce:0 kg ZK Racibérz 200 kg

11.2.5. Award criteria
Criteria below
Price

11.2.6. Estimated value

1.2.7. Duration of the contract, framework agreement or dynamic purchasing system
Start: 01/04/2024 End: 31/10/2024
This contract is subject to renewal: no

11.2.10. Information about variants
Variants will be accepted: no

1.2.11. Information about options
Options: no

1.2.13. Information about European Union funds
The procurement is related to a project and/or programme financed by European Union funds:
no

1.2.14. Additional information
Section lll: Legal, economic, financial and technical information

lll.1. Conditions for participation

ll.1.3. Technical and professional ability
List and brief description of selection criteria:
Wykonawca musi posiada¢ doswiadczenie w postaci nalezytego wykonania dostaw, a w
przypadku swiadczen powtarzajgcych sie lub ciggtych rowniez nalezycie wykonywanych
dostaw w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie. Wykonawca spetni warunek jesli
wykaze, iz wykonat/wykonuje nalezycie zamowienia polegajgce na dostawie artykutow
spozywczych tozsamych rodzajowo (w odniesieniu do nazwy czesci) z tymi, na ktore sktadana
jest oferta o wartosci co najmniej:
Czes¢ 1: 30.000,00 PLN netto
Czes¢ 2: 90.000,00 PLN netto
Czes$¢ 3: 300.000,00 PLN netto

Section IV: Procedure

IV.1. Description
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vV.1.1.

IV.1.3.
IvV.1.8.

Iv.2.
IvV.2.2.

Iv.2.3.

Iv.2.4.

IV.2.6.

Iv.2.7.

Type of procedure
Open procedure

Information about a framework agreement or a dynamic purchasing system

Information about the Government Procurement Agreement (GPA)
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement: no

Administrative information

Time limit for receipt of tenders or requests to participate
Date: 06/03/2024 Local time: 10:00

Estimated date of dispatch of invitations to tender or to participate to selected
candidates

Languages in which tenders or requests to participate may be submitted
Polish

Minimum time frame during which the tenderer must maintain the tender
Tender must be valid until: 03/06/2024

Conditions for opening of tenders
Date: 06/03/2024 Local time: 11:00
Place:

Zaktad Karny w Raciborzu

Section VI: Complementary information

VI1.

VI.3.

63321-2024

Information about recurrence

This is a recurrent procurement: yes

Estimated timing for further notices to be published:
VIl 2024

Additional information

Zgodnie z art. 126 ust. 1 pzp, Zamawiajacy przed wyborem najkorzystniejszej oferty wezwie
Wykonawce, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym terminie,
nie krotszym niz 10 dni, aktualnych na dzieh ztozenia, nastepujgcych podmiotowych srodkow
dowodowych:

1. odpisu lub informaciji z Krajowego Rejestru Sgdowego lub z Centralnej Ewidencji i Informac;ji
o Dziatalnosci Gospodarczej, w zakresie wskazanym w tresci art. 109 ust. 1 pkt 4 Pzp,
sporzgdzonych nie wczesniej niz 3 miesigce przed jej ztozeniem, jezeli odrebne przepisy
wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji;

2. informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie dotyczgcym podstaw wykluczenia
wskazanych w art. 108 ust. 1 pkt 1i 2 Pzp, sporzgdzonej nie wczesniej niz 6 miesiecy przed
jej ztozeniem;

3. informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie dotyczgcym podstawy wykluczenia
wskazanej w art. 108 ust. 1 pkt 4 Pzp (dotyczy orzeczenia zakazu ubiegania sie o zamdwienie
publiczne tytutem Srodka karnego) , sporzgdzonej nie wczesniej niz 6 miesiecy przed jej
zlozeniem;

4. oswiadczenia Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt. 5 Pzp o braku przynaleznos$ci do
tej samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie
konkurencji i konsumentow (Dz. U. z 2019 r. poz. 369), z innym Wykonawcg, ktéry ztozyt
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odrebna oferte albo o$wiadczenia o przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej wraz z
dokumentami lub informacjami potwierdzajgcymi przygotowanie oferty niezaleznie od innego
Wykonawcy nalezgcego do tej samej grupy kapitatowej - wzor okresla zatgcznik do do SWZ;
5. oswiadczenia Wykonawcy o aktualno$ci informacji zawartych w oswiadczeniu, o ktérym
mowa w SWZ, w zakresie podstaw wykluczenia z postepowania wskazanych przez
zamawiajgcego, o ktérych mowa w: a) art. 108 ust. 1 pkt 3 Pzp, b) art. 108 ust. 1 pkt 4 Pzp,
dotyczgcych orzeczenia zakazu ubiegania sie o zamdwienie publiczne tytutem srodka
zapobiegawczego, c) art. 108 ust. 1 pkt 5 Pzp, dotyczgcych zawarcia z innymi wykonawcami
porozumienia majgcego na celu zaktdcenie konkurencji, d) art. 108 ust. 1 pkt 6 Pzp;

6. wykazu dostaw wykonanych nie wczesniej niz w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli okres
prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich rodzaju, wartosci,
daty i miejsca wykonania oraz podmiotow, na rzecz ktérych dostawy te zostaty wykonane,
oraz zatgczeniem dowodow okreslajgcych, czy te dostawy zostaty wykonane nalezycie, przy
czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje bgdz inne dokumenty sporzgdzone przez
podmiot, na rzecz ktérego dostawy zostaty wykonane, a jezeli wykonawca z przyczyn
niezaleznych od niego nie jest w stanie uzyskac tych dokumentow - inne odpowiednie
dokumenty — wzor okres$la zatgcznik do do SWZ;

Informacje na temat wadium:

1) Wadium, w kwocie:

dla Czesci 1: 1.000,00 zt.

dla Czesci 2: 3.000,00 zt

dla Czesci 3: 12.000,00 zt

nalezy wnies¢ przed uptywem terminu skfadania ofert (UWAGA: w wypadku wniesienia
wadium w pienigdzu nalezy zwroci¢ uwage na czas potrzebny miedzy ztozeniem dyspozycji
przelewu oraz uznaniem rachunku bankowego Zamawiajgcego) i utrzymywac nieprzerwanie
do dnia uptywu terminu zwigzania ofertg, z wyjgtkiem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 98
ust. 1 pkt 2i 3 oraz ust. 2 Pzp.

2) Wadium moze by¢ wnoszone wedtug wyboru Wykonawcy w jednej lub kilku nastepujgcych
formach: 1) pienigdzu; 2) gwarancjach bankowych; 3) gwarancjach ubezpieczeniowych; 4)
poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia
9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci (Dz. U. z 2020 r.
poz. 299).

3) Wadium w formie pienigdza nalezy wnies¢ przelewem na rachunek bankowy Zaktad Karny
w Raciborzu , ul. J6zefa von Eichendorffa 14 47-400 Racibdrz Konto: NBP O/ Katowice Nr 92
1010 1212 3061 0213 9120 0000 z dopiskiem "wadium-DKW.2232.1.2024 - czes¢ ...".
Uznanie wskazanego rachunku bankowego musi nastgpi¢ najpozniej w chwili uptywu terminu
sktadania ofert.

VI1.4. Procedures for review

Vi.4.1. Review body
Official name: Krajowa Izba Odwotawcza
Postal address: Postepu 17a
Town: Warszawa
Postal code: 02-676
Country: Poland
E-mail: odwolania@uzp.gov.pl
Telephone: +48 224587840
Fax: +48 224587800
Internet address: www.uzp.gov.pl
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V1.4.3. Review procedure
Precise information on deadline(s) for review procedures:
Kazdemu Wykonawcy, a takze innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu
zamowienia oraz poniost lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez
Zamawiajgcego przepisow ustawy Pzp, przystuguja srodki ochrony prawnej przewidziane w
dziale IX ustawy z dnia 11-09-2019r Prawo zamowien publicznych

VI.4.4. Service from which information about the review procedure may be obtained
Official name: Krajowa Izba Odwotawcza
Postal address: ul. Postepu 17a
Town: Warszawa
Postal code: 02-676
Country: Poland
E-mail: odwolania@uzp.gov.pl
Telephone: +48 224587840
Fax: +48 224587800
Internet address: www.uzp.gov.pl

VI.5. Date of dispatch of this notice
26/01/2024
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