330220-2015 - Competition See the notice on TED website

Poland-Katowice: Catering services
OJ S 182/2015 19/09/2015

Contract notice

Services

Directive 2004/18/EC

Section I: Contracting authority

1. Name and addresses
Official name: Szpital im. Stanistawa Leszczynhskiego w Katowiacach
Postal address: ul. Raciborska 26
Town: Katowice
Postal code: 40-074
Country: Poland
For the attention of: Witold Nowak
Telephone: +48 322511761
Fax: +48 322514533
Internet address(es):
General address of the contracting authority: www.szpital.net.pl
Additional information can be obtained from:
the abovementioned address
Specifications and additional documents (including documents for competitive dialogue and a
dynamic purchasing system) can be obtained from:
the abovementioned address
Tenders or requests to participate must be submitted: the abovementioned address

.2. Type of the contracting authority
Body governed by public law

1.3. Main activity
Health

.4. Contract award on behalf of other contracting authorities
The contracting authority is purchasing on behalf of other contracting authorities: no

Section II: Object of the contract

I.1. Description

I.1.1. Title attributed to the contract by the contracting authority
Przygotowywanie positkdw dla pacjentéw w systemie tacowym i dostarczanie ich
bezposrednio na oddziaty do Szpitala im. Stanistawa Leszczynskiego w Katowicach.

I.1.2. Type of contract and place of performance or delivery
Services
Service category No 17: Hotel and restaurant services
Main site or place of performance: Katowice, ul. Raciborska 27 i ul. J6zefowska 119.
NUTS code

I.1.3. Information about a framework agreement or a dynamic purchasing system
The notice involves a public contract
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I.1.4. Information about framework agreement

I.1.5. Short description of the contract or purchase(s)
Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie positkow dla pacjentéw w systemie tacowym i
dostarczanie ich bezposrednio na oddziaty do Szpitala im. Stanistawa Leszczynskiego w
Katowicach przy ul. Raciborskiej 27 i J6zefowskiej 119
Zatgcznik nr 1 do SIWZ stanowigcy informacje dla Wykonawcy zawiera wykaz oddziatéw wraz
z szacunkowg iloscig pacjentow oraz rodzajami diet stosowanymi w szpitalu i ich Srednig
iloscig w miesigcu.
Zamawiajgcy pod pojeciem przygotowywanie i dostarczanie positkdw dla pacjentéw rozumie:
1. catodniowe wyzywienie pacjenta tj.
— $niadanie o godz. 8:00-9:00,
— obiad o godz. 13:00-14:00,
— kolacja o godz. 17:00-18:00.
2. dostarczanie positkow bezposrednio na oddziaty 3 razy dziennie przez 7 dni w tygodniu do
Zespotu nr 1 Katowice ul. Raciborska 27 oraz do Zespotu nr 2 Katowice ul. J6zefowska 119
Wykaz Oddziatow:
1. Zespdt nr 1 — Katowice, ul Raciborska 27;
1. Oddziat Onkologiczny z Pododdziatem Choréb Wewnetrznych — 48 tézek;
2. Oddziat Radioterapii z Pododdziatem Chorob Wewnetrznych i Pododdziatem
Gastroenterologicznym — 35 t6zek;
3. Oddziat Dermatologiczny — 26 t6zek;
4. Oddziat Ginekologiczno-Potozniczy z Pododdziatem Ginekologii Onkologicznej — 45 t6zek;
5. Oddziat Choréb Ptuc — 40 t6zek;
6. Oddziat Onkologiczny — 44 6zka;
7. Oddziat Dermatologiczny Dzieciecy —18 tozek;
Zespot nr 2 — Katowice, ul. J6zefowska 119;
Oddziat Geriatryczny — 58 t6zek;
Rozmieszczenie:
Zespot nr 1 — Katowice, ul. Raciborska 27 ( zabudowa pawilonowa):
— Budynek Centralnej Izby Przyje¢ — trzypietrowy z windg, 3 kuchenki oddziatowe;
— Budynek gtéwny — trzypietrowy, z winda, 4 kuchenki oddziatowe, w tym 1 kuchenka na
parterze;
— Budynek Oddziatu Ginekologiczn-Potozniczego — dwupietrowy, bez windy, 2 kuchenki
oddziatowe (planowe uruchomienie windy marzec/kwiecien 2016 r.)
— Oddziat Dermatologiczny, znajdujacy sie na pierwszym pietrze z 1 kuchenkg oddziatowa,
potaczony z budynkiem Centralnej Izby Przyje¢ z winda.
Zespot nr 2 — Katowice, ul. Jozefowska 119
Oddziat Geriatryczny znajduje sie na Il i lll pietrze w budynku trzypietrowym z windg, 2
kuchenki oddziatowe.
Uwaga!
Dopuszcza sie zmiane lokalizacji i nazewnictwa oddziatéw w przypadku zmian
organizacyjnych Zamawiajgcego.
I. Warunki realizacji zaméwienia
1. Wykonawca musi zapewni¢ wyzywienie zgodne z normami zalecanymi przez Panstwowego
Inspektora Sanitarnego oraz wg aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci i Zywienia oraz
zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25.8.2006 (jednolity tekst — Dz.U.
2015 poz. 594 ) i przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz rozporzgdzeniem (WE) nr 852
/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29.4.2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych
(Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej z 30.4.2004, L 139/1), a takze z zasadami dobre;j
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praktyki, wg systemu HACCP, z uwzglednieniem wiasciwosci odzywczych i kalorycznosci
positkow, ich odpowiedniej jakosci, zroznicowania, walorow smakowych i estetycznych oraz
temperatury.

2. Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie odpowiedniego poziomu sanitarnego ustugi
zywienia oraz jakosc¢ oferowanych positkdw, tj.

— ich wiasciwe walory smakowe, organoleptyczne i estetyczne, temperature przy wydawaniu
w kuchni (co najmniej):

— 75°C —dla zup,

— 65°C - dla drugich dan,

— 75°C - dla gorgcych napojéw,

— 4°C - safatki, surowki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno

— czysto$¢ mikrobiologiczng dostarczanych potraw, dobor wiasciwych surowcow oraz
wiasciwych proceséw technologicznych.

3. Do Wykonawcy bedzie nalezato prowadzenie ewidencji wydawanych positkow z podziatem
na poszczegoélne oddziaty, potwierdzonych kazdorazowo imiennie przez osoby odbierajgce
positki w oddziale.

4. Zakupy surowcow Wykonawca bedzie realizowat we wlasnym zakresie zapewniajgc ich
wysokg jakosc.

5. Positki sporzadza sie wg norm zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie
z produktow najwyzszej jakosci, Swiezych, z aktualnym terminem waznosci.( nie dopuszcza
sie stosowania potproduktéw, produktéw mrozonych: pierogow, klusek itp., produktow typu
.instant”, produktéw GMO, produktéw gotowych)

6. Wykonawca bedzie odpowiedzialny za kontakty z organami nadzoru sanitarnego i realizacje
zalecen. Na wtasny koszt dokonywac bedzie, co 6 miesiecy niezbednych badanh sanitarno-
epidemiologicznych takich jak:

— badanie mikrobiologiczne wymazu z rgk pracownikow — co najmniej po 2 badania,

— badanie laboratoryjne potraw w kierunku oceny zanieczyszczen mikrobiologicznych — co
najmniej po 2 badania,

— i inne w przypadku wystgpienia jakichkolwiek zdarzen niepozgdanych, jak rowniez na
kazde zgdane organow nadzoru; i przedktadac je Zamawiajgcemu.

7. W przypadku podejrzenia ogniska epidemicznego na wniosek Zamawiajgcego Wykonawca
na wiasny koszt przeprowadzi badanie mikrobiologiczne:

— Srodowiska,

— ragk personelu,

— potraw.

llos¢ tych badan uzalezniona bedzie od aktualnych potrzeb — kazdorazowo okreslona przez
Zamawiajgcego.

8. Wykonawca na wtasny koszt bedzie wykonywat, co 6 miesiecy badania oceny laboratoryjnej
wartosci odzywczej i kalorycznej positku stanowigcego catodzienng racje pokarmowg (dieta
ogolna) i przedktadat je Zamawiajgcemu, wraz z zatgczonym jadtospisem.

9. Na czas realizacji Wykonawca dostarczy bez naliczania dodatkowych kosztéw odpowiednig
ilos¢ niezbednego sprzetu, w tym tace, wozki do transportu i podgrzewania tac, naczynia i
sztucce jednorazowego uzytku i inne niezbedne dla wykonanie ustugi i spozycia positku na
kazdy oddziat.

10. Wykonawca na prosbe Zamawiajgcego bedzie zobowigzany dostarczy¢ w formie depozytu
produkty pakowane hermetycznie, indywidualnie o przedtuzonym terminie waznosci( np. ser
topiony, wedlina, masto) dla pacjentéw nieprzewidzianych w zamowieniu dziennym, z
obowigzkiem rotacji depozytu z uptywem terminu jego waznosci.

11. Wykonawca bedzie sporzagdzat dla szpitala jadtospisy dekadowe na 6 dni przed kazdg
dekada, ktore bedg zatwierdzane przez dietetyka szpitala i wg nich Wykonawca bedzie
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przygotowywat positki dla pacjentow.

12. Sktadaniem zaméwienia do Wykonawcy na positki z uwzglednieniem zalecanych diet
bedzie zajmowata sie osoba wyznaczona przez Zamawiajgcego.

Kontakt z Wykonawcg — w razie potrzeby, w godz. 7:00-17:00.

13. Dostarczanie positkow odbywac sie bedzie na podstawie pisemnego zapotrzebowania
podpisanego przez osobe wyznaczong przez Zamawiajgcego srodkiem transportu
Wykonawcy posiadajgcym wymagane przepisami dopuszczenia do tego typu prac, na jego
koszt. Zapotrzebowanie na positki na dzien nastepny bedzie dostarczone do Wykonawcy do
godz. 10:00. Ewentualne zmiany diet lub iloSci pacjentow zgtaszane bedg do 2 godzin przed
ustalonym harmonogramem dostaw positkdw.

14. Zapotrzebowanie na positki sporzgdzane bedzie z podziatem na oddziaty.
Zapotrzebowanie na positki w soboty, niedziele i Swieta sporzgdzane bedzie szacunkowo i
przekazywane w dzieh roboczy poprzedzajgcy dni wolne. W przypadku konieczno$ci zmiany
diet, zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci diet Zamawiajgcy dokona telefonicznej korekty
zapotrzebowania do 2 godzin przed ustalonym harmonogramem dostaw positkow.
15.Wykonawca bedzie zobowigzany do sporzgdzenia i przechowywania prébek
zywnos$ciowych w specjalnie przeznaczonych do tego celu lodéwkach przez okres 72 godzin
na terenie swojego zaktadu zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami dla
lecznictwa zamknietego.

16. Zamawiajgcy we wtasnym zakresie przeprowadza indywidualne wydawanie positkdw
pacjentom.

17. Wszelkie naczynia, w ktorych Wykonawca dostarcza positki, Zamawiajgcy bedzie oddawat
Wykonawcy bez obowigzku ich mycia. Wykonawca bedzie odbierat z poszczegdlnych
oddziatéw wozki z tacami niezwtocznie po kazdym positku.

18. Odpady pokonsumpcyjne bedg odbierane przez Wykonawce. Wykonawca zobowigzany
jest do dostarczania swoich hermetycznie zamykanych i wydezynfekowanych pojemnikéw na
odpady ptynne i na suche, w ilosci adekwatnej do powstajgcych odpaddw i codziennego ich
odbierania z wyznaczonego punktu.

Il. Dodatkowe informacje do realizacji zamowienia

1. Wykonawca bedzie zobowigzany dostarczy¢ positki do poszczegolnych kuchenek
oddziatowych, natomiast dalszg dystrybucjg bedzie zajmowat sie Zamawiajacy.

2. Wykonawca nie bedzie zobowigzany obstugiwac¢ kuchenki oddziatowe.

3. Przyktadowy jadtospis zatgczony do oferty powinien by¢ zaplanowany na 10 dni (dekada).
4. Zamawiajagcy uzna za poprawne przedstawienie gramatur w nastepujgcy sposob:

— zupa 350 ml,

— ziemniaki 200 g,

— kotlet mielony 100 g.

5. Zamawiajgcy uzna za poprawne zatgczenie do oferty tgcznie 3 jadtospiséw dekadowych dla
diety podstawowej, diety tatwo strawnej i diety cukrzycowej, natomiast dla pozostatych diet
wystepujacych w szpitalu za wyjatkiem kleikowo-sucharkowej nalezy przygotowaé po jednym
przyktadowym jadtospisie.

6. Zamawiajgcy uzna za poprawny jadtospis zaplanowany na 2 000 kcal (4 razy 500 ml).

7. Wszystkie diety za wyjagtkiem diet dla potoznic i dzieci planowane sg na 3 positki.

8. Diety dla potoznic i dzieci planowane sg na 4 positki.

9. Zamawiajgcy nie stosuje surowek dla pacjentéw Oddz. Geriatrycznego.

10. Zamawiajgcy wymaga planowania zupy mlecznej codziennie dla kazdej diety na
Sniadanie, rowniez w przypadku diety tatwo strawnej z ograniczeniem tatwo przyswajalnych
weglowodandw, za wyjatkiem diety cukrzycowej i diet dla pacjentéw Oddz. Geriatrycznego.
11. Zamawiajacy nie dopuszcza podawanie gulaszu bez wstepnego obsmazania w dietach
innych niz dieta podstawowa.
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12. Zamawiajgcy nie dopuszcza podawanie wedlin podrobowych np. pasztetow, mielonek w
innych dietach niz podstawowa.

Uwaga

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci korzystania przez Wykonawce z kuchni szpitalnej.

1.1.6. CPV code(s)
55520000 Catering services, 55321000 Meal-preparation services

I.1.7. Information about the Government Procurement Agreement (GPA)
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement: no

11.1.8. Lots
This contract is divided into lots: no

11.1.9. Information about variants
Variants will be accepted: no

I.2. Scope of the procurement

1.2.1. Total quantity or scope
Przygotowywanie positkow dla pacjentow w systemie tacowym i dostarczanie ich
bezposrednio na oddziaty do Szpitala im. Stanistawa Leszczynskiego w Katowicach przy ul.
Raciborskiej 27 i J6zefowskiej 119.
Zatacznik nr 1 do SIWZ stanowigcy informacje dla Wykonawcy zawiera wykaz oddziatow wraz
z szacunkowsg iloscig pacjentow oraz rodzajami diet stosowanymi w szpitalu i ich srednig
iloscig w miesigcu.
Zamawiajgcy pod pojeciem przygotowywanie i dostarczanie positkéw dla pacjentow rozumie:
1. catodniowe wyzywienie pacjenta tj.
— $niadanie o godz. 8:00-9:00,
— obiad o godz. 13:00-14:00,
— kolacja o godz. 17:00-18:00.
2. dostarczanie positkdw bezposrednio na oddziaty 3 razy dziennie przez 7 dni w tygodniu do
Zespotu nr 1 Katowice, ul. Raciborska 27 oraz do Zespotu nr 2 Katowice, ul. Jozefowska 119.
Wykaz Oddziatow:
1. Zespot nr 1 — Katowice, ul Raciborska 27;
1. Oddziat Onkologiczny z Pododdziatem Chorob Wewnetrznych — 48 tézek;
2. Oddziat Radioterapii z Pododdziatem Chorob Wewnetrznych i Pododdziatem
Gastroenterologicznym — 35 t6zek;
3. Oddziat Dermatologiczny — 26 t6zek;
4.0ddziat Ginekologiczno-Potozniczy z Pododdziatem Ginekologii Onkologicznej — 45 t6zek;
5. Oddziat Choréb Ptuc — 40 16zek;
6. Oddziat Onkologiczny — 44 6zka;
7. Oddziat Dermatologiczny Dzieciecy — 18 t6zek;
Zespot nr 2 — Katowice, ul. Jozefowska 119
Oddziat Geriatryczny — 58 t6zek
Rozmieszczenie:
Zespot nr 1 — Katowice, ul. Raciborska 27 (zabudowa pawilonowa):
— Budynek Centralnej Izby Przyje¢ — trzypietrowy z windg, 3 kuchenki oddziatowe,
— Budynek gtéwny — trzypietrowy, z winda, 4 kuchenki oddziatowe, w tym 1 kuchenka na
parterze,
— Budynek Oddziatu Ginekologiczno-Potozniczego — dwupietrowy, bez windy, 2 kuchenki
oddziatowe (planowe uruchomienie windy marzec/kwiecien 2016 r.),
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— Oddziat Dermatologiczny, znajdujacy sie na pierwszym pietrze z 1 kuchenkg oddziatowa,
potgczony z budynkiem Centralnej Izby Przyje¢ z winda.
Zespot nr 2 — Katowice, ul. Jozefowska 119

Oddziat Geriatryczny znajduje sie na Il i lll pietrze w budynku trzypietrowym z windg, 2
kuchenki oddziatowe.

Uwaga

Dopuszcza sie zmiane lokalizacji i nazewnictwa oddziatdéw w przypadku zmian organizacyjnych
Zamawiajgcego.

I. Warunki realizacji zamowienia

1. Wykonawca musi zapewni¢ wyzywienie zgodne z normami zalecanymi przez Panstwowego
Inspektora Sanitarnego oraz wg aktualnych wytycznych Instytutu Zywno$ci i Zywienia oraz
zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25.8.2006 (jednolity tekst — Dz.U.
2015 poz. 594 ) i przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz rozporzgdzeniem (WE) nr 852
/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29.4.2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych
(Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej z 30.4.2004, L 139/1 ), a takze z zasadami dobre;j
praktyki, wg systemu HACCP, z uwzglednieniem wiasciwosci odzywczych i kalorycznosci
positkdw, ich odpowiedniej jakosci, zréznicowania, waloréw smakowych i estetycznych oraz
temperatury.

2. Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie odpowiedniego poziomu sanitarnego ustugi
zywienia oraz jakos¢ oferowanych positkéw, tj.

— ich wiasciwe walory smakowe, organoleptyczne i estetyczne, temperature przy wydawaniu
w kuchni (co najmniej):

— 75°C —dla zup,

— 65°C - dla drugich dan,

— 75°C - dla gorgcych napojéw,

— 4°C - safatki, surowki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno,

— czysto$¢ mikrobiologiczng dostarczanych potraw, dobér wiasciwych surowcédw oraz
wiasciwych procesow technologicznych.

3. Do Wykonawcy bedzie nalezato prowadzenie ewidencji wydawanych positkow z podziatem
na poszczegolne oddziaty, potwierdzonych kazdorazowo imiennie przez osoby odbierajgce
positki w oddziale.

4. Zakupy surowcow Wykonawca bedzie realizowat we wlasnym zakresie zapewniajgc ich
wysokg jakosé.

5. Positki sporzgdza sie wg norm zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie
z produktow najwyzszej jakosci, Swiezych, z aktualnym terminem waznosci (nie dopuszcza sie
stosowania pétproduktow, produktow mrozonych: pierogéw, klusek itp., produktow typu
»instant”, produktéow GMO, produktéw gotowych)

6. Wykonawca bedzie odpowiedzialny za kontakty z organami nadzoru sanitarnego i realizacje
zalecenh. Na wiasny koszt dokonywacé bedzie, co 6 miesiecy niezbednych badan sanitarno —
epidemiologicznych takich jak:

— badanie mikrobiologiczne wymazu z rgk pracownikdw — co najmniej po 2 badania,

— badanie laboratoryjne potraw w kierunku oceny zanieczyszczenh mikrobiologicznych— co
najmniej po 2 badania,

— i inne w przypadku wystgpienia jakichkolwiek zdarzen niepozgdanych, jak rowniez na
kazde zgdane organdw nadzoru; i przedktadac je Zamawiajgcemu.

7. W przypadku podejrzenia ogniska epidemicznego na wniosek Zamawiajgcego Wykonawca
na wtasny koszt przeprowadzi badanie mikrobiologiczne:

— Srodowiska,

— rak personelu,

— potraw.
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llo$¢ tych badan uzalezniona bedzie od aktualnych potrzeb — kazdorazowo okre$lona przez
Zamawiajgcego.

8. Wykonawca na wiasny koszt bedzie wykonywat, co 6 miesiecy badania oceny laboratoryjnej
wartosci odzywczej i kalorycznej positku stanowigcego catodzienng racje pokarmowg (dieta
ogolna) i przedktadat je Zamawiajgcemu, wraz z zatgczonym jadtospisem.

9. Na czas realizacji Wykonawca dostarczy bez naliczania dodatkowych kosztow odpowiednig
ilos¢ niezbednego sprzetu, w tym tace, wézki do transportu i podgrzewania tac, naczynia i
sztucce jednorazowego uzytku i inne niezbedne dla wykonanie ustugi i spozycia positku na
kazdy oddziat.

10. Wykonawca na prosbe Zamawiajgcego bedzie zobowigzany dostarczy¢ w formie depozytu
produkty pakowane hermetycznie, indywidualnie o przedtuzonym terminie wazno$ci (np. ser
topiony, wedlina, masto) dla pacjentéw nieprzewidzianych w zamoéwieniu dziennym, z
obowigzkiem rotacji depozytu z uptywem terminu jego waznosci.

11. Wykonawca bedzie sporzagdzat dla szpitala jadtospisy dekadowe na 6 dni przed kazdg
dekada, ktore bedg zatwierdzane przez dietetyka szpitala i wg nich Wykonawca bedzie
przygotowywat positki dla pacjentow.

12. Sktadaniem zamdéwienia do Wykonawcy na positki z uwzglednieniem zalecanych diet
bedzie zajmowata sie osoba wyznaczona przez Zamawiajgcego.

Kontakt z Wykonawcg — w razie potrzeby, w godz. 7:00-17:00

13. Dostarczanie positkéw odbywacé sie bedzie na podstawie pisemnego zapotrzebowania
podpisanego przez osobe wyznaczong przez Zamawiajgcego srodkiem transportu
Wykonawcy posiadajgcym wymagane przepisami dopuszczenia do tego typu prac, na jego
koszt. Zapotrzebowanie na positki na dzien nastepny bedzie dostarczone do Wykonawcy do
godz. 10:00. Ewentualne zmiany diet lub ilosci pacjentow zgtaszane bedg do 2 godzin przed
ustalonym harmonogramem dostaw positkdw.

14. Zapotrzebowanie na positki sporzgdzane bedzie z podziatem na oddziaty.
Zapotrzebowanie na positki w soboty, niedziele i Swieta sporzgdzane bedzie szacunkowo i
przekazywane w dzien roboczy poprzedzajgcy dni wolne. W przypadku koniecznosci zmiany
diet, zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci diet Zamawiajgcy dokona telefonicznej korekty
zapotrzebowania do 2 godzin przed ustalonym harmonogramem dostaw positkow.

15. Wykonawca bedzie zobowigzany do sporzgdzenia i przechowywania prébek
zywnosciowych w specjalnie przeznaczonych do tego celu lodéwkach przez okres 72 godzin
na terenie swojego zaktadu zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami dla
lecznictwa zamknietego.

16. Zamawiajgcy we witasnym zakresie przeprowadza indywidualne wydawanie positkdw
pacjentom.

17. Wszelkie naczynia, w ktérych Wykonawca dostarcza positki, Zamawiajgcy bedzie oddawat
Wykonawcy bez obowigzku ich mycia. Wykonawca bedzie odbierat z poszczegdlnych
oddziatéw wozki z tacami niezwtocznie po kazdym positku.

18. Odpady pokonsumpcyjne bedg odbierane przez Wykonawce. Wykonawca zobowigzany
jest do dostarczania swoich hermetycznie zamykanych i wydezynfekowanych pojemnikéw na
odpady ptynne i na suche, w ilosci adekwatnej do powstajgcych odpadow i codziennego ich
odbierania z wyznaczonego punktu.

II. Dodatkowe informacje do realizacji zaméwienia

1. Wykonawca bedzie zobowigzany dostarczy¢ positki do poszczegdlnych kuchenek
oddziatowych, natomiast dalszg dystrybucjg bedzie zajmowat sie Zamawiajgcy.

2. Wykonawca nie bedzie zobowigzany obstugiwa¢ kuchenki oddziatowe.

3. Przyktadowy jadtospis zatgczony do oferty powinien by¢ zaplanowany na 10 dni (dekada).
4. Zamawiajgcy uzna za poprawne przedstawienie gramatur w nastepujgcy sposéb:

— zupa 350 ml,
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— ziemniaki 200 g,

— kotlet mielony 100 g.

5. Zamawiajgcy uzna za poprawne zatgczenie do oferty tgcznie 3 jadtospiséw dekadowych dla
diety podstawowej, diety tatwo strawnej i diety cukrzycowej, natomiast dla pozostatych diet
wystepujgcych w szpitalu za wyjgtkiem kleikowo-sucharkowej nalezy przygotowac po jednym
przyktadowym jadtospisie.

6. Zamawiajgcy uzna za poprawny jadtospis zaplanowany na 2 000 kcal (4 razy 500 ml).

7. Wszystkie diety za wyjagtkiem diet dla potoznic i dzieci planowane sg na 3 positki.

8. Diety dla potoznic i dzieci planowane sg na 4 positki.

9. Zamawiajgcy nie stosuje surowek dla pacjentéw Oddz. Geriatrycznego.

10. Zamawiajgcy wymaga planowania zupy mlecznej codziennie dla kazdej diety na
Sniadanie, rowniez w przypadku diety tatwo strawnej z ograniczeniem tatwo przyswajalnych
weglowodandw, za wyjatkiem diety cukrzycowej i diet dla pacjentow Oddz. Geriatrycznego.
11. Zamawiajacy nie dopuszcza podawanie gulaszu bez wstepnego obsmazania w dietach
innych niz dieta podstawowa.

12. Zamawiajgcy nie dopuszcza podawanie wedlin podrobowych np. pasztetow, mielonek w
innych dietach niz podstawowa.

Uwaga

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci korzystania przez Wykonawce z kuchni szpitalnej.

1.2.2. Information about options
Options: no

1.2.3. Information about renewals
This contract is subject to renewal: no

I.3. Duration of the contract or time limit for completion
Duration in months: 36 (from the award of the contract)

Section lll: Legal, economic, financial and technical information

I1I.1. Conditions related to the contract

lll.1.1. Deposits and guarantees required
26 000 PLN.

ll.1.2. Main financing conditions and payment arrangements and/or reference to the relevant
provisions governing them

lll.1.3. Legal form to be taken by the group of economic operators to whom the contract is to
be awarded

lll.1.4. Contract performance conditions
The performance of the contract is subject to particular conditions: no

lll.2. Conditions for participation

l1.2.1. Suitability to pursue the professional activity, including requirements relating to
enrolment on professional or trade registers
List and brief description of conditions: Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralne;j
ewidencji i informacji o dziatalno$ci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do
rejestru lub ewidenciji, wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu
skfadania ofert.
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Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej, przedktada dokument wystawiony w kraju, w ktérym ma siedzibe lub miejsce
zamieszkania potwierdzajgcy, ze:

a) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci — wystawiony nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert.

Koncesja zezwolenie lub licencja, w zakresie niezbednym do wykazania spetnienia warunku
uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynno$ci, jezeli przepisy prawa
naktadajg obowigzek ich posiadania,

ll.2.2. Economic and financial ability
List and brief description of conditions: Aktualne zaswiadczenie wiasciwego naczelnika urzedu
skarbowego potwierdzajgce, ze Wykonawca nie zalega z optacaniem podatkéw, lub
zaswiadczenie, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty
zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wtasciwego organu —
wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skfadania ofert, aktualne
zaswiadczenie wtasciwego oddziatu Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajgce, ze Wykonawca nie zalega z optaceniem skfadek
na ubezpieczenia zdrowotne i spoteczne, lub potwierdzenie, ze uzyskat przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
wykonania decyzji wtasciwego organu — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed
uptywem terminu sktadania ofert, aktualng informacje z Krajowego Rejestru Karnego w
zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8,10-11 ustawy Pzp, wystawiong nie wczesniej niz
6 miesiecy przed uptywem sktadania ofert, aktualng informacje z Krajowego Rejestru Karnego
w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy Pzp, wystawiong nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem sktadania ofert.
Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej, przedktada dokument wystawiony w kraju, w ktorym ma siedzibe lub miejsce
zamieszkania potwierdzajgcy, ze:
a) nie zalega z uiszczaniem podatkow, optat, sktadek na ubezpieczenie spoteczne i
zdrowotne, albo ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na
raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wiasciwego organu —
wystawiony nie wczes$niej niz 3 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert;
b) nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania sie 0 zamoéwienie — wystawiony nie wczesniej
niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert;
c) zaswiadczenie wtasciwego ze wzgledu na siedzibe albo miejsce zamieszkania osoby, ktorej
dokumenty dotyczg, organu sgdowego lub administracyjnego w zakresie okreslonym w art. 24
ust. 1 pkt 4-8, 10—-11 ustawy Pzp — wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem
terminu sktadania ofert. Polisa, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzajacy, ze
wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalno$ci zwigzanej z przedmiotem zamowienia z sumg gwarancyjng nie mniejszg niz 1 000
000 PLN.

ll.2.3. Technical and professional ability
List and brief description of conditions:
Wykaz wykonanych, a w przypadku swiadczen okresowych lub ciggtych rowniez
wykonywanych, gtéwnych ustug, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie, wraz z podaniem
ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaty
wykonane, oraz zatgczeniem dowodow, czy zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie.
(Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, gdy Wykonawca wykaze sig, co najmniej 3
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ustugami w zakresie przygotowywanie positkow dla pacjentow w systemie tacowym i
dostarczanie ich bezposrednio na oddziaty dla szpitali liczacych powyzej 200 t6zek).
Zaswiadczenie niezaleznego podmiotu zajmujgcego sie poswiadczeniem zgodno$ci dziatan
Wykonawcy w miejscu przygotowywania positkow dla Zamawiajgcego z normg jakosciowg
ISO 22000 — certyfikat ISO 22000 lub réwnowazne zaswiadczenie wystawione przez podmioty
majgce siedzibe w innym panstwie cztonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego lub
inne dokumenty potwierdzajgce.

lll.2.4. Information about reserved contracts
lll.3. Conditions specific to services contracts

ll.3.1. Information about a particular profession
Execution of the service is reserved to a particular profession: no

ll.3.2. Information about staff responsible for the performance of the contract
Obligation to indicate the names and professional qualifications of the staff assigned to
performing the contract: no

Section IV: Procedure

IV.1. Type of procedure

IV.1.1. Type of procedure
Open

IV.1.2. Information about the limits on the number of candidates to be invited

IV.1.3. Information about reduction of the number of solutions or tenders during negotiation or
dialogue

IV.2. Award criteria

IV.2.1. Award criteria
Lowest price

IV.2.2. Information about electronic auction
An electronic auction will be used: no

IV.3. Administrative information

IV.3.1. File reference number attributed by the contracting authority
Szp.Leszcz./PN/52/2015

IV.3.2. Previous publication concerning this procedure
Other previous publications
Notice number in the OJ S: 2015/S 146-269172 of 31.7.2015

IV.3.3. Conditions for obtaining specifications and additional documents or descriptive
document
Payable documents: yes
Price: 10,00 PLN
Terms and method of payment: Na wniosek Wykonawcy SIWZ zostanie wystana za
zaliczeniem pocztowym.
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IV.3.4. Time limit for receipt of tenders or requests to participate
26.10.2015 - 10:00

IV.3.5. Estimated date of dispatch of invitations to tender or to participate to selected
candidates

IV.3.6. Languages in which tenders or requests to participate may be submitted
Polish.

IV.3.7. Minimum time frame during which the tenderer must maintain the tender
Duration in days: 60 (from the date stated for receipt of tender)

IV.3.8. Conditions for opening of tenders
Date: 26.10.2015 - 11:00
Place:
Sekcja Zamowien Publicznych w Katowicach przy ul. Raciborskiej 28 (budynek).

Section VI: Complementary information

VI.1. Information about recurrence
This is a recurrent procurement: no

VI.2. Information about European Union funds
The procurement is related to a project and/or programme financed by European Union funds:
no

VI.3. Additional information
Wykonawcy wraz z ofertg ztozg rowniez:
wypetnione i podpisane zatgczniki do SIWZ,
Liste podmiotéw nalezgcych do tej samej grupy kapitatowej, o ktérych mowa w art. 24 ust. 2
pkt 5 ustawy — Prawo zamdéwien publicznych t.j. w przypadku, gdy w przedmiotowym
postepowaniu ztozyty oferty podmioty nalezgce do tej samej grupy kapitatowej, chyba, ze
wykazg, ze istniejgce pomiedzy nimi powigzania nie prowadzg do zachwiania uczciwe;j
konkurencji (o ile dotyczy) albo oswiadczenie, ze Wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowe;j.
Potwierdzenie wprowadzenia systemu HACCP.
Zaswiadczenie potwierdzajgce, ze miejsce produkcji positkdw moze byé wykorzystywane do
tego celu wydane przez wiasciwego powiatowego inspektora sanitarnego.
Zaswiadczenie potwierdzajgce, ze srodki transportu do przewozu positkbw mogg by¢
wykorzystywane do tego celu wydane przez wtasciwego powiatowego inspektora sanitarnego.
Zgode Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie dziatalnosci
cateringowe;j.
Adres kuchni przygotowujgcej positki.
Przyktadowy jadtospis dla wszystkich diet wystepujgcych w Szpitalu z wytgczeniem diety
kleikowo-sucharkowej, z podziatem na positki, ilos¢ uzytego surowca /tzw. ,gramowka’—
obliczenie ilosci produktow potrzebnych do wykonania jadtospisu na jednego pacjenta/.

VI1.4. Procedures for review

VI.4.1. Review body
Official name: Krajowa Izba Odwotawcza
Postal address: ul. Postepu 17A
Town: Warszawa
Postal code: 02-676
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Country: Poland

E-mail: odwolania@uzp.gov.pl
Telephone: +48 224587840

Fax: +48 224587800

Internet address: http://www.uzp.gov.pl

VI.4.2. Review procedure
Precise information on deadline(s) for review procedures: Odwotanie wobec tresci ogtoszenia
o0 zamodwieniu, a jezeli postepowanie jest prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego
takze wobec postanowien SIWZ wnosi sie w terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub zamieszczenia SIWZ na stronie internetowe;j.
Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynno$ci
zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia. Szczegotowe zasady i terminy
wnoszenia odwotania okreslam art. 182 ustawy — Prawo zamowien publicznych.

V1.4.3. Service from which information about the review procedure may be obtained
Official name: Krajowa Izba Odwotawcza
Postal address: ul. Postepu 17A
Town: Warszawa
Postal code: 02-676
Country: Poland
E-mail: odwolania@uzp.gov.pl
Telephone: +48 224587840
Fax: +48 224587800
Internet address: http://www.uzp.gov.pl

VI.5. Date of dispatch of this notice
14.9.2015

330220-2015 Page 12/12


mailto:odwolania@uzp.gov.pl?subject=TED
http://www.uzp.gov.pl
mailto:odwolania@uzp.gov.pl?subject=TED
http://www.uzp.gov.pl

