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Germany-Augsburg: Sausage products
OJ S 177/2018 14/09/2018

Contract award notice

Supplies

Legal Basis:
Directive 2014/24/EU

Section I: Contracting authority

1. Name and addresses
Official name: Klinikum Augsburg
Postal address: Stenglinstr. 2
Town: Augsburg
NUTS code: DE271 Augsburg, Kreisfreie Stadt
Postal code: 86156
Country: Germany
Contact person: Vergabestelle
E-mail: vergabestelle@klinikum-augsburg.de
Telephone: +49 8214004280
Fax: +49 8214003300
Internet address(es):
Main address: www.klinikum-augsburg.de
Address of the buyer profile: www.staatsanzeiger-eservices.de

I.2. Information about joint procurement
The contract is awarded by a central purchasing body

1.4. Type of the contracting authority
Body governed by public law

I.5. Main activity
Health

Section II: Object

I.1. Scope of the procurement

I.11.1. Title
Belieferung von Wurstwaren und Fleisch
Reference number: 2018/S 090-202208

I1.1.2. Main CPV code
15131120 Sausage products

1.1.3. Type of contract
Supplies

I.1.4. Short description
Tagliche Belieferung von Wurstwaren und Fleisch fur die Zubereitung von ca. 7 500
Mahlzeiten pro Tag an 2 Standorten des Klinikums Augsburg
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I1.1.6. Information about lots
This contract is divided into lots: no

1.1.7. Total value of the procurement
Value excluding VAT: 347 844,00 EUR

I.2. Description

1.2.2. Additional CPV code(s)
03140000 Animal products and related products, 03142000 Animal products

1.2.3. Place of performance
NUTS code: DE271 Augsburg, Kreisfreie Stadt
Main site or place of performance: Klinikum Augsburg, Stenglinstr. 2, 86156 Augsburg

I.2.4. Description of the procurement
— das Klinikum Augsburg sucht einen Lieferanten fur Wurstwaren und Fleisch (in Folge kurz
Bieter genannt) fur 2 Jahre.
— es wird durch zwei Bereiche eine Bestellung vom Klinikum Augsburg aus getatigt.
— aus der Zentralktche wird taglich an Werktagen eine Bestellung von Wurstwaren und
Fleisch vorgenommen. Es ist somit auch eine tagliche Belieferung der Zentralkliche
notwendig. In Ausnahmefallen wie Feiertage muss auch eine Belieferung am Wochenende
oder an Feiertagen moglich sein.
— aus dem Betriebsrestaurant wird in der Regel zwei Mal pro Woche eine Bestellung getatigt.
Die Belieferung erfolgt in der Regel ebenso zwei Mal pro Woche. Auch hier muss in
Ausnahmefallen, wie Feiertage oder Sonderveranstaltungen eine Belieferung an weitern
Tagen mdglich sein.
— die Lieferung hat inhaltlich und optisch in einwandfreiem Zustand zu erfolgen. Es wird vom
Bieter zugesichert, dass die Waren bis zum Ende der Vertragslaufzeit in Fabrikat, Qualitat und
Ausfuhrung geliefert werden. Generell erfolgt bei der Warenannahme eine intensive Prifung
der Waren nach Artikel, Artikelnummer, Menge und Optik gemeinsam durch den Auftraggeber
und den Lieferanten. Vorgegebene Kalibrierungen sind vollstandig einzuhalten.
— eine entsprechende einwandfreie Lieferung wird nach der Prifung auf dem in doppelter
Ausfertigung zu Ubergebenden Lieferschein dokumentiert. Lieferengpasse bei einzelnen
Artikeln sind der Kichenleitung unverzuglich mitzuteilen. Alternativartikel sind nur nach
Absprache zuldssig.
— samtliche Verpackungen mussen unversehrt sein. Durch Sichtkontrollen beanstandete
Ware wird sofort zurlickgegeben.
— die Waren sind so zu kennzeichnen, dass die Ruckverfolgbarkeit jederzeit sichergestellt
werden kann. Die Anlieferungstemperatur muss den jeweils aktuell geltenden gesetzlichen
Bestimmungen und Vorschriften nach HACCP entsprechen. Die Kuhlkette darf keinesfalls
unterbrochen sein. Eine entsprechende Dokumentation ist taglich mit dem Lieferschein zu
gewahrleisten und muss durch eine entsprechende Protokollierung/Prozessbeschreibung
gemaly HACCP nachgewiesen werden. Auf Anfragen des Auftraggebers muss jederzeit ein
Ausdruck dessen mdglich sein.
— das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) bei Wurstwaren muss zum Zeitpunkt der Anlieferung
mindestens 14 Tage vor Verfallsdatum liegen. Bei einer Unterschreitung der Frist ist zwingend
Kontakt mit der Kiichenleitung der Zentralkiiche und des Betriebsrestaurant aufzunehmen.
— das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) bei Fleisch muss zum Zeitpunkt der Anlieferung
mindestens 5 Tage vor Verfallsdatum liegen. Bei einer Unterschreitung der Frist ist zwingend
Kontakt mit der Kiichenleitung der Zentralkiiche und des Betriebsrestaurant aufzunehmen.
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— die Ware muss Uber Rollcontainer angeliefert werden. Pfand fur Rollcontainer,
Zwischenbdden oder Transportkisten wird nicht berechnet.

— transportkisten und samtliche Transportmittel wie Rollcontainer usw. sind zu jederzeit in
hygienisch einwandfreiem Zustand zu halten. Die Waren werden in abgedeckten
Transportkisten angeliefert. Der Auftraggeber ist berechtigt den LKW jederzeit bezuglich
Sauberkeit /Hygiene zu Gberprufen.

— schadlingsbefall ist beim Lieferanten und Vorlieferanten auszuschlielRen — dies ist durch
eine entsprechende llickenlose Dokumentation eines vom Lieferanten/Vorlieferanten
beauftragten externen zertifizierten Fachunternehmens nachzuweisen.

— der Auftragnehmer genehmigt nicht angesagte Audits seiner Produktions- bzw. Lagerraume
durch den Auftraggeber bzw. ein von ihm beauftragtes Institut.

— die Zentralkiiche und das Betriebsrestaurant benétigen eine komplette Analyse der Inhalts-
und deklarationspflichtige Zusatzstoffe von allen Wurstwaren und von Fleischwaren/-gerichten.
— die Fleischwaren sind ohne Sehnen, Bander, Knorpelreste und Knochensplitter zu liefern.
Vakuumverpacktes Fleisch muss mit vorschriftsmafliger Verpackung (gepruftes und
zugelassenes Verpackungsmaterial, luftdicht verschlossen) und mit Etiketten versehen sein.
— die Wurstwaren sind geschnitten, gefachert, portioniert in der jeweiligen Gewichtseinheit je
Frischeverpackungen zu liefern. Die genaue Kalibrierung ist einzuhalten. Wurstanschnitte und
—enden durfen nicht geliefert werden. Nahere Details sind aus der Anlage zu entnehmen.

1.2.5. Award criteria
Quality criterion - Name: Logistikanforderungen / Weighting: 3
Quality criterion - Name: Qualitatskriterien und Qualifikation / Weighting: 17
Quality criterion - Name: AuReres, Aussehen Konsistenz, Geruch, Geschmack / Weighting: 20
Price - Weighting: 60

1.2.11. Information about options
Options: no

1.2.13. Information about European Union funds

The procurement is related to a project and/or programme financed by European Union funds:
no

11.2.14. Additional information
Section IV: Procedure

IV.1. Description

IV.1.1. Type of procedure
Open procedure

IV.1.3. Information about a framework agreement or a dynamic purchasing system

IV.1.8. Information about the Government Procurement Agreement (GPA)
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement: yes

IV.2. Administrative information

IV.2.1. Previous publication concerning this procedure
Notice number in the OJ S: 2018/S 090-202208

IV.2.8. Information about termination of dynamic purchasing system
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IV.2.9. Information about termination of call for competition in the form of a prior information
notice

Section V: Award of contract

A contract/lot is awarded: yes
V.2. Award of contract

V.2.1. Date of conclusion of the contract
27/07/2018

V.2.2. Information about tenders
Number of tenders received: 2
Number of tenders received from SMEs: 2
Number of tenders received from tenderers from other EU Member States: 0
Number of tenders received from tenderers from non-EU Member States: 0
Number of tenders received by electronic means: 0
The contract has been awarded to a group of economic operators: no

V.2.3. Name and address of the contractor
Official name: Stéckle Metzgerei OHG
Postal address: Hauptstr. 26
Town: Rain am Lech
NUTS code: DE27D Donau-Ries
Postal code: 86641
Country: Germany
The contractor is an SME: yes

V.2.4. Information on value of the contract/lot
Total value of the contract/lot: 347 844,00 EUR

V.2.5. Information about subcontracting
Section VI: Complementary information

VI.3. Additional information
VI1.4. Procedures for review

V01.4.1. Review body
Official name: Vergabekammer Sudbayern
Town: Minchen
Postal code: 80534
Country: Germany

VI.4.2. Body responsible for mediation procedures
Official name: VOB-Stelle Regierung von Schwaben
Postal address: Fronhof 10
Town: Augsburg
Postal code: 86152
Country: Germany
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Vi.4.4. Service from which information about the review procedure may be obtained
Official name: VOB-Stelle Regierung von Schwaben
Postal address: Fronhof 10
Town: Augsburg
Postal code: 86152
Country: Germany

VI.5. Date of dispatch of this notice
12/09/2018
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