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518960-2026 - Competition

Poland — Sausages — Dostawy migsa i przetworow miesnych oraz konserw miesnych do Zaktadu
Karnego we Wronkach

OJ S 142/2026 27/07/2026

Contract or concession notice — standard regime

Supplies

1. Buyer

1.1. Buyer
Official name: Zaktad Karny we Wronkach
Email: zk_wronki@sw.gov.pl
Legal type of the buyer: Body governed by public law
Activity of the contracting authority: Public order and safety

2. Procedure

2.1. Procedure
Title: Dostawy migsa i przetworow miesnych oraz konserw miesnych do Zaktadu Karnego we
Wronkach
Description: Dostawy miesa i przetworéw miesnych z wotowiny oraz podrobéw do Zaktadu
Karnego we Wronkach (mieso gulaszowe 100kg, mieso mielone wotowe 1000kg, watroba
wieprzowa 500kg, gtowizna wieprzowa 10000kg, serce wieprzowe 500kg, pieczen rzymska
3000kg, kietbasa mielonka wot-wp 3000kg, szynka mielona 3000kg, kietbasa szynkowa
wotowa 2000kg, serdelki wot-wp 6000kg, pasztetowa 6000kg, salceson czarny 3000kg,
kaszanka cienka 4000kg, watrobianka wedzona 6000kg). Dostawy konserw migsnych do
Zaktadu Karnego we Wronkach (przysmak $niadaniowy 2500kg, mielonka z boczkiem 2500kg,
pasztet drobiowy 2500kg, konserwa mielonka wieprzowa 2500kg). Dostawy migsa i
przetworéw miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we Wronkach (schab z kos$cig
150kg, mieso gulaszowe wieprzowe 4000kg, mieso mielone wieprzowe 1000kg, boczek
wedzony z zebrami 150kg, paréwka cienka 3200kg, mortadela 5500kg, mielonka lunch-meat
/blok/ 3200kg, kietbasa zwyczajna 1500kg, kietbasa litewska 1500kg, kietbasa torunska
1500kg, kietbasa szynkowa wp. 2000kg, kietbasa zielonogérska 3000kg, smalec wyborowy
100kg, metka wedzona 6000kg, mortadela z paprykg 3000kg, golonka solona w siatce b/s,b/k
1000kg, kietbasa biata parzona 300kg). Dostawy miesa drobiowego i przetworéw miesnych z
drobiu do Zaktadu Karnego we Wronkach (kurczaki swieze i mrozone 12000kg, udziec z
kurczaka (150g-200g) 500kg, skrzydetka drobiowe 500kg, mieso z uda kurczaka b/k 2000kg,
serdelki drobiowe 1000kg, kietbasa slgska drobiowa 1000kg, kietbasa szynkowa drobiowa
2000kg, szynka drobiowa -blok 1000kg, mielonka z indyka 1000kg, mielonka firmowa
drobiowa 1000kg, pasztetowa drobiowa 3200kg)
Procedure identifier: fce11f6d-2b2b-4034-b5a3-2b690aa0d069
Internal identifier: Ds/6/zp/2026
Type of procedure: Open
The procedure is accelerated: no

2.1.1. Purpose
Main nature of the contract: Supplies
Main classification (cpv): 15131130 Sausages
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Additional classification (cpv): 15111000 Bovine meat, 15131620 Minced beef, 15114000 Offal
, 156131134 Black pudding and other blood sausages, 15131000 Meat preserves and
preparations, 15113000 Pork, 15112000 Poultry, 15131310 Paté

2.1.2. Place of performance
Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

2.1.4. General information
Legal basis:
Directive 2014/24/EU

2.1.5. Terms of procurement
Terms of submission:
Maximum number of lots for which one tenderer can submit tenders: 4

2.1.6. Grounds for exclusion
Sources of grounds for exclusion: Procurement Document

5. Lot

5.1. Lot: LOT-0001
Title: Dostawy miesa i przetworow migsnych z wotowiny oraz podrobéw do Zaktadu Karnego
we Wronkach
Description: Dostawy miesa i przetworow migesnych z wotowiny oraz podrobéw do Zaktadu
Karnego we Wronkach (mieso gulaszowe 100kg, mieso mielone wotowe 1000kg, watroba
wieprzowa 500kg, gtowizna wieprzowa 10000kg, serce wieprzowe 500kg, pieczen rzymska
3000kg, kietbasa mielonka wot-wp 3000kg, szynka mielona 3000kg, kietbasa szynkowa
wotowa 2000kg, serdelki wot-wp 6000kg, pasztetowa 6000kg, salceson czarny 3000kg,
kaszanka cienka 4000kg, watrobianka wedzona 6000kg). Wymagania organoleptyczne i
fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-A82011/ zat. K/ Poz. 2: zgodnie z PN-A82011/ zat. L/ Poz. 3:
zgodnie z PN-86-A-82002 Poz. 4-5: zgodnie z PN-86/A-82004 Poz. 6 zgodnie z PN-A-82011
zat. A —rodzaj wedliny-produkt blokowy srednio rozdrobniony Poz. 7,8: zgodnie z PN-A-82007-
rodzaj wedliny —produkt blokowy drobno rozdrobniony Poz. 9: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj
wedliny — kietbasa grubo rozdrobniona Poz. 10: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj technologiczny-
kietbasa homogenizowana- waga pojedynczej porcji 90- 100 g . Poz. 11: zgodnie z PN-A-
82007- wedliny podrobowe — pasztetowe Poz. 12: zgodnie z PN-A-82007- wedliny podrobowe
— salcesony Poz. 13: zgodnie z PN-A-82007 wedliny podrobowe — kiszki Poz. 14: zgodnie z
PN-A-82007- wedliny podrobowe — pasztetowe Wymagania chemiczne gotowego wyrobu Poz.
8-13: wedtug tablicy nr 6 PN-A82007 Ponadto informujemy, ze nazwy poszczegolnych kietbas
i innych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym przyjety sie na polskim rynku w wyniku
dtugoletniego stosowania BN-84/8014-05 oraz BN-64/8014-04 i w tym rozumieniu zostaty
podane ich nazwy. Nazwom tym sg przypisane rozrozniajgce je walory smakowe i jakosciowe,
przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w zakresie cech zewnetrznych,
cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych oraz wymagan chemicznych.
Wymagania dotyczgce wedlin: Wszystkie wedliny winny by¢ zapakowane w atmosferze gazéw
modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze przekracza¢ masy 5 kg. Poz. 10i 13 —
pojedyncze porcje o wadze 90-100 g. Okres przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ min. 10
dni od daty dostawy. Wedliny bez zawartosci migsa odkostnionego mechanicznie. Wymagania
dotyczgce mies: 1.Czystosc: mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa
miesa: jasnorozowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary
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5.1.6.
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5.1.10.
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5.1.12.
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lub zielonkawy 3. Barwa tluszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko r6zowym. 4.

Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa Swiezego ,
bez oznak zaparzenia i i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o
nieswiezosci lub inny obcy. Poz. 1,2 opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca

zobowigzany jest dostarcza¢ w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w

sposoOb zapobiegajgcy utracie waloréw smakowych i odzywczych. W/w towary nie moga

wykazywac oznak nieswiezosci lub zepsucia. Maja by¢ swieze, o dobrym smaku, w

zamknietych i nieuszkodzonych opakowaniach, ktére posiadajg nadrukowang informacje w
jezyku polskim zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktow

Purpose
Main nature of the contract: Supplies
Main classification (cpv): 15131130 Sausages

Additional classification (cpv): 15111000 Bovine meat, 15131620 Minced beef, 15114000 Offal

, 15131134 Black pudding and other blood sausages

Place of performance
Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

Estimated duration
Start date: 02/12/2026
Duration: 12 Months

General information

Reserved participation:

Participation is not reserved.

Procurement Project not financed with EU Funds.

The procurement is covered by the Government Procurement Agreement (GPA): no

Selection criteria
Sources of selection criteria: Procurement Document

Award criteria

Criterion:

Type: Price

Name: cena

Description: 60

Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 60

Criterion:

Type: Quality

Name: termin ptatnosci

Description: 40

Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 40

Procurement documents
Address of the procurement documents: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki

Terms of procurement
Terms of submission:
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Electronic submission: Allowed

Address for submission: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki

Languages in which tenders or requests to participate may be submitted: Polish
Electronic catalogue: Not allowed

Deadline for receipt of tenders: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Eastern European Time,
Central European Summer Time

Duration during which the tender must remain valid: 90 Days

Terms of contract:

The execution of the contract must be performed within the framework of sheltered
employment programmes: No

Electronic invoicing: Required

Electronic ordering will be used: yes

Electronic payment will be used: yes

5.1.15. Techniques
Framework agreement:
No framework agreement
Information about the dynamic purchasing system:
No dynamic purchase system

5.1.16. Further information, mediation and review
Review organisation: Krajowa lzba Odwotawcza
Information about review deadlines: 7. Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia
przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia,
jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej.

5.1. Lot: LOT-0002
Title: Dostawy konserw miesnych do Zaktadu Karnego we Wronkach
Description: Dostawy konserw miesnych do Zaktadu Karnego we Wronkach (przysmak
Sniadaniowy 2500kg, mielonka z boczkiem 2500kg, pasztet drobiowy 2500kg, konserwa
mielonka wieprzowa 2500kg). opakowanie z samootwieraczem Wymagania organoleptyczne i
fizyczne: Poz. 1,2,3,4: zgodnie z PN-A-82022:1998/Az1:2000 Poz. 1,2,4- zawarto$¢ migsa
minimum 25%

5.1.1. Purpose
Main nature of the contract: Supplies
Main classification (cpv): 15131000 Meat preserves and preparations

5.1.2. Place of performance
Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

5.1.3. Estimated duration
Start date: 27/11/2026
Duration: 12 Months

5.1.6. General information
Reserved participation:
Participation is not reserved.
Procurement Project not financed with EU Funds.
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement (GPA): no

5.1.9. Selection criteria
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Sources of selection criteria: Procurement Document

5.1.10. Award criteria
Criterion:
Type: Price
Name: cena
Description: cena
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 60
Criterion:
Type: Quality
Name: termin ptatnosci
Description: termin ptatnosci
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 40

5.1.11. Procurement documents
Address of the procurement documents: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki

5.1.12. Terms of procurement
Terms of submission:
Electronic submission: Required
Address for submission: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki
Languages in which tenders or requests to participate may be submitted: Polish
Electronic catalogue: Not allowed
Deadline for receipt of tenders: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Eastern European Time,
Central European Summer Time
Duration during which the tender must remain valid: 90 Days
Terms of contract:
The execution of the contract must be performed within the framework of sheltered
employment programmes: No
Electronic invoicing: Required
Electronic ordering will be used: yes
Electronic payment will be used: yes

5.1.15. Techniques
Framework agreement:
No framework agreement
Information about the dynamic purchasing system:
No dynamic purchase system

5.1.16. Further information, mediation and review
Review organisation: Krajowa lzba Odwotawcza
Information about review deadlines: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia
przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia,
jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej.

5.1. Lot: LOT-0003
Title: Dostawy miesa i przetworow miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we Wronkach
Description: Dostawy miesa i przetworow miesnych z wieprzowiny do Zaktadu Karnego we
Wronkach (schab z koscig 150kg, mieso gulaszowe wieprzowe 4000kg, mieso mielone
wieprzowe 1000kg, boczek wedzony z zebrami 150kg, parowka cienka 3200kg, mortadela
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5500kg, mielonka lunch-meat/blok/ 3200kg, kietbasa zwyczajna 1500kg, kietbasa litewska
1500kg, kietbasa torunska 1500kg, kietbasa szynkowa wp. 2000kg, kietbasa zielonogorska
3000kg, smalec wyborowy 100kg, metka wedzona 6000kg, mortadela z paprykg 3000kg,
golonka solona w siatce b/s,b/k 1000kg, kietbasa biata parzona 300kg). Wymagania
organoleptyczne i fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-86/A-82002 Poz. 2-3 — zgodnie z PN-A-
82011 zat K'i L Poz. 4: zgodnie z PN-A-82007-rodzaj technologiczny-boczek wedzony Poz. 5:
zgodnie z PN-A-82007/ Poz. 6, 15: zgodnie z PN-A-82007-rodzaj technologiczny-kietbasa
homogenizowana Poz. 7: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny —produkt blokowy drobno
rozdrobniony Poz. 8-10: zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny — kietbasa
Sredniorozdrobniona wysokowydajna, waga pojedynczej porcji 100g Poz. 11-12: zgodnie z PN-
A-82007 Poz.16.Golonka solona , w siatce , bez skory, bez kosci . Waga pojedynczej porciji
100-120g. Poz.17;zgodnie z PN-A-82007- rodzaj wedliny — kietbasa sredniorozdrobniona
Wymagania chemiczne gotowego wyrobu Poz. 7-17: wedtug tablicy nr 6 PN-A82007 Ponadto
informujemy, ze nazwy poszczegoélnych kietbas i innych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym
przyjety sie na polskim rynku w wyniku dtugoletniego stosowania BN-84/8014-05 oraz BN-64
/8014-04 i w tym rozumieniu zostaty podane ich nazwy. Przypisane sg im rozrdézniajgce je
walory smakowe i jakosciowe, przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w
zakresie cech zewnetrznych, cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych
oraz wymagan chemicznych. Wymagania dotyczgce wedlin: Wszystkie wedliny winny by¢
zapakowane w atmosferze gazéw modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze
przekracza¢ masy 5 kg. Okres przydatno$ci do spozycia musi wynosi¢ min. 10 dni od daty
dostawy. Poz. 8-10—pojedyncze porcje o wadze 100 g. Wedliny bez zawartosci miesa
odkostnionego mechanicznie. Wymagania dotyczgce mies: 1.Czystos¢: mieso czyste, bez
Sladow jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa miegsa: jasnor6zowa do czerwonej,
dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy 3. Barwa ttuszczu:
biata z odcieniem kremowym lub lekko rozowym. 4. Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla migsa swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy. Poz. 5, 6 opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg. Okres przydatnosci do
spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca zobowigzany jest dostarczac
w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajgcy utracie
walorow smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogg wykazywac oznak nieswiezosci lub
zepsucia. Maja by¢ swieze, o dobrym smaku, w zamknietych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére posiadajg nadrukowang informacje w jezyku polskim, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktéw.

5.1.1. Purpose
Main nature of the contract: Supplies
Main classification (cpv): 15131130 Sausages
Additional classification (cpv): 15113000 Pork

5.1.2. Place of performance
Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

5.1.3. Estimated duration
Start date: 14/11/2026
Duration: 12 Months

5.1.6. General information
Reserved participation:
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Participation is not reserved.
Procurement Project not financed with EU Funds.
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement (GPA): no

5.1.9. Selection criteria
Sources of selection criteria: Procurement Document

5.1.10. Award criteria
Criterion:
Type: Price
Name: cena
Description: cena
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 60
Criterion:
Type: Quality
Name: termin ptatnosci
Description: termin ptatnosci
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 40

5.1.11. Procurement documents
Address of the procurement documents: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki

5.1.12. Terms of procurement
Terms of submission:
Electronic submission: Required
Address for submission: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
Languages in which tenders or requests to participate may be submitted: Polish
Electronic catalogue: Not allowed
Deadline for receipt of tenders: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Eastern European Time,
Central European Summer Time
Duration during which the tender must remain valid: 90 Days
Terms of contract:
The execution of the contract must be performed within the framework of sheltered
employment programmes: No
Electronic invoicing: Required
Electronic ordering will be used: yes
Electronic payment will be used: yes

5.1.15. Techniques
Framework agreement:
No framework agreement
Information about the dynamic purchasing system:
No dynamic purchase system

5.1.16. Further information, mediation and review
Review organisation: Krajowa Izba Odwotawcza
Information about review deadlines: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia
przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia,
jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkéw komunikacji elektroniczne;j.
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5.1. Lot: LOT-0004
Title: Dostawy miesa drobiowego i przetworéw migsnych z drobiu do Zaktadu Karnego we
Wronkach
Description: Dostawy miesa drobiowego i przetworéw miesnych z drobiu do Zaktadu Karnego
we Wronkach (kurczaki swieze i mrozone 12000kg, udziec z kurczaka (150g-200g) 500kg,
skrzydetka drobiowe 500kg, mieso z uda kurczaka b/k 2000kg,serdelki drobiowe 1000kg,
kietbasa slgska drobiowa 1000kg, kietbasa szynkowa drobiowa 2000kg, szynka drobiowa -
blok 1000kg, mielonka z indyka 1000kg, mielonka firmowa drobiowa 1000kg, pasztetowa
drobiowa 3200kg). Wymagania organoleptyczne i fizyczne: Poz. 1: zgodnie z PN-A-86520:
1998 Poz. 2,3: zgodnie z PN-A-86524/A1:1998 Poz. 4: zgodnie z PN-92/A-86522 Poz. 5:
zgodnie z PN-A-86523:1995 Poz. 6: zgodnie z PN-A-86527:1996 Poz. 7: zgodnie z PN-A-
86526:1995- rodzaj wedliny — kietbasa homogenizowna Poz. 8: zgodnie z PN-A-86526:1995-
rodzaj wedliny — kietbasa sredniorozdrobniona Poz. 9,10: zgodnie z PN-A-86526:1995- rodzaj
wedliny — kietbasa grubo rozdrobniona Poz.11- wedlina wysokorozdrobniona. Wymagania
chemiczne gotowego wyrobu Poz. 5,6: wedlug PN-A-86526:1995 Ponadto informujemy, ze
nazwy poszczegoélnych wedlin ujetych w arkuszu ofertowym przyjety sie na polskim rynku i w
tym rozumieniu zostaty podane ich nazwy. Przypisane sg im rozrézniajgce je walory smakowe
i jakosciowe, przy jednoczesnym obowigzku zastosowania Polskich Norm w zakresie cech
zewnetrznych, cech na przekroju, smaku i zapachu, cech charakterystycznych oraz wymagan
chemicznych. Wszystkie wedliny winny by¢ zapakowane w atmosferze gazéw
modyfikowanych MAP. Waga opakowan nie moze przekracza¢ masy 5 kg. Okres przydatnosci
do spozycia musi wynosi¢ min. 10 dni od daty dostawy. Poz.2-waga pojedynczej sztuki 150-
200 g. Poz. 5 — pojedyncze porcje o wadze 100 g. Wedliny bez zawarto$ci miesa
odkostnionego mechanicznie Wymagania dotyczgce mies: 1.Czysto$¢: mieso czyste, bez
Sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen. 2.Barwa miesa: jasnorézowa do czerwonej,
dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcienh szary lub zielonkawy 3. Barwa ttuszczu:
biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym. 4. Konsystencja: jedrna i elastyczna. 5.
Zapach: swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia i i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy. Poz. nr 6 - opakowanie typu vacum. Waga jednostkowa do 5 kg. Okres przydatnosci do
spozycia musi wynosi¢ min. 5 dni od daty dostawy. Wykonawca zobowigzany jest dostarczac
w/w produkty zgodnie z wymogami sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajgcy utracie
walorow smakowych i odzywczych. W/w towary nie mogg wykazywac oznak nieswiezosci lub
zepsucia. Maja by¢ swieze, o dobrym smaku, w zamknietych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére posiadajg nadrukowang informacje w jezyku polskim zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi znakowania produktéw.

5.1.1. Purpose
Main nature of the contract: Supplies
Main classification (cpv): 15112000 Poultry
Additional classification (cpv): 15131130 Sausages, 15131500 Poultry products, 15131310
Pate

5.1.2. Place of performance
Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

5.1.3. Estimated duration
Start date: 05/01/2027
Duration: 12 Months
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5.1.6. General information
Reserved participation:
Participation is not reserved.
Procurement Project not financed with EU Funds.
The procurement is covered by the Government Procurement Agreement (GPA): no

5.1.9. Selection criteria
Sources of selection criteria: Procurement Document

5.1.10. Award criteria
Criterion:
Type: Price
Name: cena
Description: cena
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 60
Criterion:
Type: Quality
Name: termin ptatnosci
Description: termin ptatnosci
Category of award weight criterion: Weight (points, exact)
Award criterion number: 40

5.1.11. Procurement documents
Address of the procurement documents: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki

5.1.12. Terms of procurement
Terms of submission:
Electronic submission: Required
Address for submission: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_wronki
Languages in which tenders or requests to participate may be submitted: Polish
Electronic catalogue: Not allowed
Deadline for receipt of tenders: 02/09/2026 08:00:00 (UTC+02:00) Eastern European Time,
Central European Summer Time
Duration during which the tender must remain valid: 90 Days
Terms of contract:
The execution of the contract must be performed within the framework of sheltered
employment programmes: No
Electronic invoicing: Required
Electronic ordering will be used: yes
Electronic payment will be used: yes

5.1.15. Techniques
Framework agreement:
No framework agreement
Information about the dynamic purchasing system:
No dynamic purchase system

5.1.16. Further information, mediation and review
Review organisation: Krajowa lzba Odwotawcza
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Information about review deadlines: Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia

przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia,

jezeli informacja ta zostata przekazana przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej.

8. Organisations

8.1.

8.1.

8.1.

ORG-0001

Official name: Zaktad Karny we Wronkach
Registration number: 7631081000

Postal address: ul. Partyzantéw 1

Town: Wronki

Postcode: 64-510

Country subdivision (NUTS): Poznanski (PL418)
Country: Poland

Email: zk_wronki@sw.gov.pl

Telephone: 672545000

Fax: 672545015

Internet address: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki

Buyer profile: https://platformazakupowa.pl/pn/zk wronki
Roles of this organisation:
Buyer

ORG-0002

Official name: Krajowa Izba Odwotawcza

Registration number: 5262239325

Postal address: ul. Postepu 17A

Town: Warszawa

Postcode: 02-676

Country subdivision (NUTS): Miasto Warszawa (PL911)
Country: Poland

Internet address: https://platformazakupowa.pl/pn/zk _wronki
Roles of this organisation:

Review organisation

ORG-0000

Official name: Publications Office of the European Union
Registration number: PUBL

Town: Luxembourg

Postcode: 2417

Country subdivision (NUTS): Luxembourg (LUOQQ)
Country: Luxembourg

Email: ted@publications.europa.eu

Telephone: +352 29291

Internet address: https://op.europa.eu

Roles of this organisation:

TED eSender

Notice information

518960-2026

Notice identifier/version: ef5a7157-fd25-4a81-918e-a4ea4b0ff816 - 01
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Form type: Competition

Notice type: Contract or concession notice — standard regime

Notice subtype: 16

Notice dispatch date: 24/07/2026 10:21:47 (UTC+00:00) Western European Time, GMT
Languages in which this notice is officially available: Polish

Notice publication number: 518960-2026

OJ S issue number: 142/2026

Publication date: 27/07/2026
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