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433679-2026 - Konkurss

Vacija — Viesnicu, restoranu un mazumtirdzniecibas pakalpojumi — Konzession Gastronomie
Deutsche Oper Berlin

OJ S 120/2026 25/06/2026

Pazinojums par ligumu vai pazinojums par koncesiju — standarta rezims

Pakalpojumi

1. Pircéjs

1.1. Pircéjs
Oficialais nosaukums: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche Oper Berlin
E-pasts: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de
Pircéja juridiskais statuss: Publisko tiestbu subjekts, ko kontrolé regionalas parvaldes iestade
Ligumslédzéjas iestades darbibas joma: Atpdta, kultira un religija

1.1. Pircéjs
Oficialais nosaukums: Deutsche Oper Berlin Vermarktungs GmbH
E-pasts: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de
Pircéja juridiskais statuss: Publisko tiesibu subjekts, ko kontrolé regionalas parvaldes iestade
Ligumslédzéjas iestades darbibas joma: Atpdta, kultdra un religija

2. Procedura

2.1. Procedira
Nosaukums: Konzession Gastronomie Deutsche Oper Berlin
Apraksts: Es handelt sich hierbei um eine Rickversetzung des bisherigen Vergabeverfahrens
in Anlehnung an die Aufhebungsgrinde gem. § 63 Abs. 1 S. 1 Nr. 4 VgV analog zum
vorherigen Vergabeverfahren mit der Bezeichnung "DOB.0100 (Kopie)", Bekanntmachungs-
ID: CXP4DLEMSJ3. Das hiesige Vergabeverfahren betrifft wieder die Ausschreibung von
Gastronomieleistungen (Konzession) gem. § 12 KonzVgV i.V.m. § 15 Abs. 2, 4 VgV. I.
Angaben zum Auftrag 1. Allgemeines Die Deutsche Oper Berlin ist mit ihren 1.865 Sitzplatzen
das grofte Opernhaus Berlins sowie die zweitgrofite Opernbiihne Deutschlands. Seit ihrer
Eroffnung im Jahre 1912 genief3t die Institution einen herausragenden internationalen Ruf als
Spielstatte fur das groRe Opernrepertoire. Gepragt durch bedeutende Chefdirigent*innen,
Regisseur*innen und Kinstler*innen, steht das Haus fur klinstlerische Exzellenz und eine
tradionsreiche, weltweit anerkannte Auffihrungskultur. Mit dem Beginn der Spielzeit 2026/27
und der Intendanz von Herrn Aviel Cahn schlagt die Deutsche Oper Berlin ein neues Kapitel
ihrer Geschichte auf, gepragt von Innovation, internationaler Ausrichtung und neuer Energie.
In diesem Zuge wird zum Sommer 2027 die gastronomische Bewirtschaftung des Hauses neu
ausgeschrieben. Hinweis: Dieses Vergabeverfahren wird nach den Bedingungen der
Konzessionsvergabeverordnung (KonzVgV) durchgefuhrt. 2. Auftraggeber Die Auftraggeber /
Konzessionsgeber des Verfahrens sind die 1) Stiftung Oper in Berlin vertreten durch die
Deutsche Oper Berlin Richard-Wagner-Stralle 10 10585 Berlin und 2) Deutsche Oper Berlin
Vermarktungs GmbH Richard-Wagner-Stralle 10 10585 Berlin. Fir dieses Vergabeverfahren
ist die Auftraggeberin zu 1) federfuhrend. 3. Gegenstand des Verfahrens Gegenstand dieses
Verfahrens ist die Ubernahme samtlicher Leistungen hinsichtlich der Gastronomie der
Deutschen Oper Berlin. Weitere Informationen entnehmen Sie bitte dem Verfahrensbrief sowie
den weiteren Vergabeunterlagen.

433679-2026 Page 1/12


https://ted.europa.eu/lv/notice/-/detail/433679-2026
mailto:T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de
mailto:T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de

Proceduras identifikators: 13694 160-eb0e-4741-a7fb-424a998bb9dd

lekSéjais identifikators: DOB.0100 (Kopie 2)

Proceduras veids: Sarunu procedira ar iepirkuma iepriek$€ju izsludinaSanu/konkursa
procedlra ar sarunam

Proceddra ir paatrinata: né

Proceduras galvenas iezimes: Es handelt sich um eine Konzessionsvergabe, ausgestaltet
nach dem Verhandlungsverfahren mit Teilnahmewettbewerb gemaf § 12 KonzVgV i.V.m. § 15
Abs. 2, 4 VgV. Vergabestelle: Lange & Partner Rechtsanwalte Abschnitt 1 -
Teilnahmewettbewerb: Zunachst wird ein Teilnahmewettbewerb durchgefuhrt, bei welchem
interessierte Unternehmen insbesondere auf Grundlage der Auftragsbekanntmachung des
Auftraggebers das Erfullen der definierten Mindestanforderungen, Eignungskriterien und das
Nichtvorliegen von Ausschlussgrinden im Rahmen eines Teilnahmeantrags inklusive Anlagen
nachweisen miussen. Samtliche Mindestanforderungen und Bewertungskriterien ergeben sich
aus diesem Verfahrensbrief, sowie den Formblattern Bewerbungsbogen (auch
"Teilnahmeantrag") und der Eignungsbewertungsmatrix. Die Prufung der Teilnahmeantrage
erfolgt auch nach den Vorschriften des §§ 56, 57 VgV analog und §§ 122 f. GWB. Abschnitt 2
- Angebots- und Verhandlungsverfahren: Uberschreitet die Anzahl geeigneter Bewerber/
Bewerbergemeinschaften die Anzahl der Bewerber/ Bewerbergemeinschaften, die zur
Angebotsabgabe aufgefordert werden soll, wird eine Detailbewertung der Eignung
vorgenommen, um den Bewerberkreis zu reduzieren. Bei Gleichstand nach der Detailwertung,
wird die Auswahl der Bewerber durch ein Losverfahren entschieden. Liegen nach der
Detailbewertung mehr als 5 gleichwertige Bewerbungen vor, erfolgt die Auswahl anhand eines
Losverfahrens. Sollten mindestens 5 vollstandige Teilnahmeantrage geeigneter Bewerber
vorliegen, behalt sich der Auftraggeber vor, unvollstandige Teilnahmeantrage ohne
Nachforderung fehlender Erklarungen und Nachweise ausschliel3en. Es ist beabsichtigt,
maximal finf Bewerber zur Angebotseinreichung aufzufordern. Insoweit wird auch auf den
Verfahrensbrief verwiesen.

2.1.1. Merkis
Liguma veids: Pakalpojumi
Galvena klasifikacija (cpv): 55000000 Viesnicu, restoranu un mazumtirdzniecibas pakalpojumi
Papildu klasifikacija (cpv): 55520000 Sabiedriskas édinasanas pakalpojumi, 55500000 Ednicu
un sabiedriskas édinasanas pakalpojumi, 55510000 Ednicu pakalpojumi, 55512000 Ednicu
vadibas pakalpojumi, 55520000 Sabiedriskas eédinasanas pakalpojumi

2.1.2. |Izpildes vieta
Pasta adrese: Richard-Wagner-Stralle 10
Pilséta: Berlin
Pasta indekss: 10585
Valsts apaks$iedalijums (NUTS): Berlin (DE300)
Valsts: Vacija

2.1.4. Vispariga informacija
Papildu informacija: #Bekanntmachungs-ID: CXP4DLEMX5K# Es handelt sich hierbei um eine
Ruckversetzung des bisherigen Vergabeverfahrens in Anlehnung an die Aufhebungsgriinde
gem. § 63 Abs. 1 S. 1 Nr. 4 VgV analog zum vorherigen Vergabeverfahren mit der
Bezeichnung "DOB.0100 (Kopie)", Bekanntmachungs-ID: CXP4DLEMSJ3. Das hiesige
Vergabeverfahren betrifft wieder die Ausschreibung von Gastronomieleistungen (Konzession)
gem. § 12 KonzVgV i.V.m. § 15 Abs. 2, 4 VgV.
Juridiskais pamats:
Direktiva 2014/24/ES
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VgV -

2.1.6. lzslegSanas iemesli
IzslegSanas iemeslu avoti: lepirkuma dokuments

5. Dala

5.1. Dala: LOT-0001
Nosaukums: Konzession Gastronomie Deutsche Oper Berlin
Apraksts: 3. Gegenstand des Verfahrens Gegenstand dieses Verfahrens ist die Ubernahme
samtlicher Leistungen hinsichtlich der Gastronomie der Deutschen Oper Berlin. 3.1.
Spielzeiten Der Opernbetrieb ist in Spielzeiten organisiert, die sich an die Berliner Schulferien
orientieren. Tarifvertraglich ist eine Sommerpause von rund sechs Wochen geregelt, wodurch
der Spielbetrieb unterbrochen wird. Wahrend der Saison (September bis Juli) finden
wochentlich 4-7 Vorstellungen statt; im Dezember gibt es haufig Doppelvorstellungen. 3.2.
Mitarbeiterbereich / Kantine Der Mitarbeiterbereich mit Kantine stellt eine verlassliche
Versorgung fur rund 630 Mitarbeitende der Deutschen Oper Berlin sowie des Staatsballetts
sicher. Die Offnungszeiten sind an den Vorstellungs- und Probenbetrieb angepasst und
gewahrleisten eine Versorgung an sieben Tagen pro Woche. Aus den Probepausen ergeben
sich besondere Anforderungen. Diese dauern in der Regel 30 Minuten, in denen stoRartig bis
zu 200 Personen zeitgleich mit Getranken und Speisen zu versorgen sind. Das Restaurant
verfugt Uber 80 Platze, die Kantine Uber 120 Platze und der Terrassenbereich Gber ca. 100
Platze. Darlber hinaus ist das Angebot auch fiur Unternehmen, Blaros und Anwohner*innen
aus der Nachbarschaft attraktiv. 3.3. Besucherbetrieb in Foyers und Tischlerei Der
Besucherbetrieb erstreckt sich Uber die Foyers sowie die Spielstatte Tischlerei und ist durch
einen intensiven Vorstellungsbetrieb gepragt. In der Saison 2024/25 fanden auf der
Hauptbuhne 193 Vorstellungen statt, erganzt durch 31 Veranstaltungen im Foyer und 71 in der
Tischlerei. Hinzu kommen 50 Vorstellungen des Staatsballetts Berlin am Haus. Insgesamt
wurden damit rund 340.000 Besucher*innen gezahlt. Die Hauptbihne verfugt Gber 1.865
Platze, das Foyer Uber etwa 250 Platze und die Tischlerei 150 bis 400 Platze. Das Haus 6ffnet
in der Regel eine Stunde vor Vorstellungsbeginn. Die etwa 30-minltigen Pausen wahrend der
Auffihrungen flihren zu einem besonders intensiven Sto3geschaft mit ca. 1.000 Gasten, das
eine schnelle, zugleich elegante und reibungslose Logistik erfordert. Dabei ist groRtmdgliche
Rucksicht auf den Vorstellungsbetrieb zu nehmen. Insbesondere dirfen keinerlei Gerausche
aus dem gastronomischen Betrieb in den Saal dringen. In den Foyers stehen insgesamt vier
Bars zur Verfugung. Drei davon befinden sich in den Seitenfoyers (zwei auf Parkettebene und
eine im Rangfoyer links) und verfigen Uber Wasseranschlusse; eine weitere Bar befindet sich
im Parkettfoyer. Darlber hinaus dienen die Foyers regelmalRig als Veranstaltungsorte fur
kleinere Formate wie Liederabende, Konzerte, Einfuhrungsveranstaltungen und Matineen
sowie Vortrage. Nach gesonderter Absprache findet zusatzlich zum regularen
Vorstellungsbetrieb die gastronomische Publikumsbewirtung auf Sonderveranstaltungen,
beispielsweise flr den Forderkreis, den Bereich Partnership & Sponsoring, Eréffnungsfeste
oder Gastspielproduktionen, statt. Auch in der Spielstatte Tischlerei, in der nur begrenzte
raumliche Kapazitaten zur Verfugung stehen, sind kreative gastronomische Lésungen
erforderlich. 3.4. Restaurant & Bar Im gastronomischen Konzept ist eine zeitgemalie,
international ausgerichtete Kiiche vorgesehen, die zugleich Raum fir eine individuelle
kulinarische Handschrift 1asst. Erganzend ist die Einrichtung einer zusatzlichen Bar denkbar
und ausdrucklich wunschenswert, um somit das Angebot zu erweitern. Die raumliche und
inhaltliche Nahe zu Kunstler*innen sowie zum Probenbetrieb verleiht dem Standort ein
besonderes Flair und schafft eine lebendige Verbindung zwischen Gastronomie und
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kunstlerischem Geschehen. Ziel ist es, dass sich das Restaurant als eigenstandiger
kulinarischer Treffpunkt flr den Kiez sowie fur die City West etabliert und damit bewusst tber
den reinen Opernbetrieb hinaus wirkt. Gaste sind ausdrucklich eingeladen, das Restaurant
auch unabhangig von einem Vorstellungsbesuch zu nutzen. Eine besondere Chance liegt
dabei in der moglichen Mehrfachbelegung der Tische durch unterschiedliche Gastestrome im
Verlauf eines Abends. So kdnnen Opernbesucher*innen bis etwa 19:30 Uhr ein
gastronomisches Angebot in Form eines "schnellen Operntellers" wahrnehmen, wahrend in
der Zeit von etwa 19:30 - 22:00 Uhr verstarkt Restaurantgaste angesprochen werden, die das
Restaurant unabhangig vom Spielbetrieb besuchen. Ab etwa 22:00 Uhr verschmilzt das
Publikum im Rahmen einer After-Show-Atmosphare im Restaurant, wenn Operngaste und
Gaste aus der Nachbarschaft zusammenkommen. Daruber hinaus bietet der Standort ein
erhebliches Potenzial fur Veranstaltungen, etwa flr Brunchformate mit kiinstlerischem
Programm, Sponsoren-Dinner oder After-Show-Events. 3.5. Auliengastronomie Der
hauseigene Gotz-Friedrich-Platz liegt unmittelbar an der U-Bahn- Station "Deutsche Oper" und
wird von Gasten sowie Mitarbeitenden genutzt. Kreative Auf3en- und Saisonangebote fur die
Gastronomie sind willkommen. 3.6. Vertragliche Eckpunkte Die Vertragslaufzeit betragt 5
Jahre, beginnend ab dem Sommer 2027, konkret fur den Zeitraum vom 01.08.2027 bis
31.07.2032 mit einer Verlangerungsoption von weiteren 5 Jahren. Der Vertrag wird in Form
eines Pachtmodells mit Nebenkostenpauschale geschlossen. Mit Beginn der Vertragslaufzeit
wird eine Anfangsinvestition fur Inventar, Raumlichkeiten etc. (u.a. Mobiliar, Anstrich,
Beleuchtung usw.) im sechsstelligen Bereich gefordert. Die Investitionsbereitschaft ist
zwingende Voraussetzung fur das Zustandekommen des Vertrages. Bereits vorhandene
Ausstattung steht zur Verfigung und kann genutzt werden. Erfahrung in Veranstaltungs- und
Eventgastronomie ist erwinscht.

lek$€jais identifikators: DOB.0100 (Kopie 2)

5.1.1. Merkis
Liguma veids: Pakalpojumi
Galvena klasifikacija (cpv): 55000000 Viesnicu, restoranu un mazumtirdzniecibas pakalpojumi
Papildu klasifikacija (cpv): 55520000 Sabiedriskas édinasanas pakalpojumi, 55500000 Ednicu
un sabiedriskas édinasanas pakalpojumi, 55510000 Ednicu pakalpojumi, 55512000 Ednicu
vadibas pakalpojumi, 55520000 Sabiedriskas eédinasanas pakalpojumi

5.1.2. Izpildes vieta
Pasta adrese: Richard-Wagner-Stralle 10
Pilséta: Berlin
Pasta indekss: 10585
Valsts apaks$iedalijums (NUTS): Berlin (DE300)
Valsts: Vacija

5.1.3. Paredzamais ilgums
Sakuma datums: 01/08/2027
llguma beigu datums: 31/07/2032

5.1.4. Parjaunojums
Maksimalais parjaunojumu skaits: 2 037
Cita informacija par parjaunojumiem: Die Vertragslaufzeit betragt 5 Jahre, beginnend ab dem
Sommer 2027, konkret fir den Zeitraum vom 01.08.2027 bis 31.07.2032 mit einer
Verlangerungsoption von weiteren 5 Jahren. Der Vertrag wird in Form eines Pachtmodells mit
Nebenkostenpauschale geschlossen. Mit Beginn der Vertragslaufzeit wird eine
Anfangsinvestition fur Inventar, Raumlichkeiten etc. (u.a. Mobiliar, Anstrich, Beleuchtung usw.)
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im sechsstelligen Bereich gefordert. Die Investitionsbereitschaft ist zwingende Voraussetzung
fir das Zustandekommen des Vertrages. Bereits vorhandene Ausstattung steht zur Verfiugung
und kann genutzt werden. Erfahrung in Veranstaltungs- und Eventgastronomie ist erwtnscht.

5.1.6. Vispariga informacija
Rezervéta daliba:
Daliba nav rezervéta.
lepirkuma projekts, kas netiek finanséts no ES fondiem
Uz iepirkumu attiecas Noligums par valsts iepirkumu: né
Sis iepirkums ir piemérots art maziem un vidéjiem uznémumiem (MVU): né

5.1.7. Stratégiskais iepirkums
Stratégiska iepirkuma mérkis: Nav stratégiska iepirkuma

5.1.9. Atlases kritéeriji
Atlases kritériju avoti: Pazinojums
Kriterijs: Profesionala riska apdroSinasana
Atlases kritérija apraksts: Nachweis einer Berufs- bzw. Betriebshaftpflichtversicherung Abgabe
einer Eigenerklarung des Bewerbers, dass eine entsprechende Versicherung vorhanden ist,
bzw. im Auftragsfall abgeschlossen wird und diese wahrend der gesamten Vertragslaufzeit
aufrecht erhalten wird (Eintragungen im Bewerbungsbogen). Mindestanforderungen:
Nachweis, dass im Auftragsfall durch eine Haftpflichtversicherung eine Deckungssumme fur
Personenschaden in H6he von 3 Mio. EUR und fur sonstige Schaden (Sach- und
Vermogensschaden) in Hohe von 5 Mio. EUR gegeben ist. Die Maximierung der
Ersatzleistungen muss mindestens das Zweifache der Versicherungssumme betragen. Die
Deckung muss Uber die Vertragslaufzeit uneingeschrankt erhalten bleiben. Als Nachweis Uber
das Bestehen einer Berufs- oder Betriebshaftpflichtversicherung ist dem Teilnahmeantrag als
Anlage die schriftliche Bestatigung von einer in der EU zugelassenen
Versicherungsgesellschaft beizufiigen. Beachten Sie, dass diese Bestatigung gultig sein
muss. Nachforderungen ungultiger bzw. bereits abgelaufener Bestatigungen sind
ausgeschlossen. Sollte die Betriebshaftpflichtversicherung geringere Deckungssummen
aufweisen - ist auch eine schriftliche Erklarung des Versicherers zur Erhéhung im Auftragsfall
auf geforderte Deckungssummen oder - eine schriftliche Erklarung des Versicherers zur
Zusage einer objektbezogenen Versicherung maoglich. Diese Erklarung ist dann zusatzlich mit
dem Teilnahmeantrag vorzulegen. Bei einer Bewerbergemeinschaft ist der Nachweis von
jedem Mitglied der Gemeinschaft zu fuhren. Es wird auf die Eignungs- sowie Angebotsmatrix
hingewiesen.

Kritérijs: Kopé&jais gada apgrozijums

Atlases kritérija apraksts: Jahresumsatz der letzten drei abgeschlossenen Geschaftsjahre
Abgabe einer entsprechenden Eigenerklarung zum durchschnittlichen Jahresumsatz (netto) in
den letzten drei abgeschlossenen Geschaftsjahren fur die Jahre 2025, 2024, 2023. Sofern die
Angaben fur das Jahr 2025 noch nicht vorliegen, sind die durchschnittlichen
Jahresumsatzangaben (netto) fur die Geschaftsjahre 2024, 2023, 2022 anzugeben. Abgabe
einer entsprechenden Eigenerklarung (Eintragungen im Bewerbungsbogen).
Mindestanforderungen: Nachweis, dass der durchschnittliche Jahresumsatz p. a. mind.
300.000 Euro (netto) betragt. Es wird auf die Eignungs- sowie Angebotsmatrix hingewiesen.

Kritérijs: Vid€jais gada darbaspéeks
Atlases kritérija apraksts: Personalressourcen: Angabe der durchschnittlichen jahrlichen
Beschaftigtenzahl und Fuhrungskraft auf Vollzeitstellen in den letzten drei abgeschlossenen
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Geschaftsjahren Abgabe einer entsprechenden Eigenerklarung (Eintragungen im
Bewerbungsbogen). Mindestanforderungen: (1) Nachweis von mindestens 10 Fachkraften in
Vollzeitstellen (40 Std./ Woche) im Durchschnitt der letzten drei abgeschlossenen
Geschaftsjahre (2023, 2024 und 2025). Als Fachkrafte gelten Beschaftigte, die
Gastronomieleistungen durchfihren (Kichen- und dazugehérige Servicefachkrafte: Koch
/Kdchin (alle Positionen), Klichenhilfen, Kellner/Kellnerin). Dartiber hinaus gibt es folgende
Bewertung: Bewertung: Bewertet wird die Anzahl der Fachkrafte in Vollzeitstellen im
Durschnitt der letzten drei abgeschlossenen Geschéftsjahre (2023, 2024 und 2025) nach
folgender Systematik: 5 Punkte: 18 oder mehr Fachkrafte 4 Punkte: 17 bis 18 Fachkrafte 3
Punkte: 15 bis 16 Fachkrafte 2 Punkte: 13 bis 14 Fachkrafte 1 Punkt: 11 bis 12 Fachkrafte 0
Punkte: weniger als 10 Fachkrafte (= Ausschluss). Es wird auf die Eignungsmatrix
hingewiesen.

Kritérijus izmantos, lai atlasitu kandidatus, kurus uzaicinas uz proceddras otro posmu
Svérums (preciza procentuala attieciba): 25,00

Kritérijs: Atsauksmes par noteiktam pakalpojumiem

Atlases kritérija apraksts: Nachweis von vergleichbaren Referenzen Mit dem Teilnahmeantrag
hat der Bewerber im Bewerberbogen eine Eigenerklarung tber drei Referenzen vorzulegen.
Dazu mussen die Bewerber im Referenzbogen zu folgenden Merkmalen Angaben machen: -
Darstellung der Referenzen tUber vergleichbare Leistungen, mit Angabe insb. a) Name und
Kontaktdaten (Anschrift, Ansprechpartner, Telefonnummer) des Auftraggebers, b) Angabe des
ausfihrenden Standorts des Bewerbers / Mitglieds der Bewerbergemeinschaft, c) Zeitraum
der Leistungserbringung, d) Auftragswert, ) Kurzbeschreibung des Umfangs der Referenz,
insb. mit Angaben der erbrachten Leistungen und der Vergleichbarkeit mit den zu
vergebenden Leistungen. Als vergleichbar wird ein Referenzprojekt angesehen, welches
jeweils alle der folgenden Merkmale erfiillt: (1) Regelmaflige gastronomische Leistungen an
einem festen Standort, (2) Schneller, frequenzstarker Service (z.B. Event- und
Pausengeschaft, Kantinenbetrieb, Barbetrieb), insb. in Kulturbetrieben oder vergleichbaren
Einrichtungen mit sto3zeitgepragtem Publikumsverkehr in einem reprasentativen Umfeld, (3)
Mind. 200 Kassenvorgange in der Spitze innerhalb eines Tages, Mindestanforderungen an die
Referenzen: Mindestanforderungen an alle Referenzen: - Mindestens drei Referenzen Uber im
Bereich Gastronomie erbrachte Leistungen. - Der Zeitpunkt der Leistungsausfuhrung der
Referenzen darf nicht alter als der 1.1.2021 sein. Werden die Mindestanforderungen an die
Referenzen nicht erflllt, wird der Bewerber ausgeschlossen. Mindestanforderung an mind.
eine Referenz: - Mindestens eine dieser drei Referenzen muss Erfahrungen in der Versorgung
einer grol’en Personenzahl belegen (z.B. Gemeinschaftsverpflegung, DB-Lounge, grolRes
(Event-)Catering fir mind. 400 Personen oder Vergleichbares). Bewertungskriterien fur die
Referenzen: Es wird je Referenz bewertet, inwiefern die folgenden Teilanforderungen zur
Vergleichbarkeit mit der Deutschen Oper Berlin erflllt werden: (1) Regelmafige
gastronomische Leistungen an einem festen Standort, (2) Schneller, frequenzstarker Service
(z.B. Event- und Pausengeschaft, Kantinenbetrieb, Barbetrieb), insb. in Kulturbetrieben oder
vergleichbaren Einrichtungen mit stoRzeitgepragtem Publikumsverkehr in einem
reprasentativen Umfeld, (3) Mind. 200 Kassenvorgange in der Spitze innerhalb eines Tages
(in einem Zeitraum von bis zu drei Stunden) Anhand folgender Systematik werden die
Referenzen bewertet: 3 Punkte: Die Referenz erfullt die Mindestanforderungen und alle
Teilanforderungen (1), (2) und (3). 2 Punkte: Die Referenz erflillt die Mindestanforderungen
und maximal zwei Teilanforderungen 1 Punkt: Die Referenz erflllt die Mindestanforderungen
und maximal nur eine Teilanforderung. 0 Punkte: Die Referenz erflllt keine der
Teilanforderungen. Zusatzpunkte je Referenz: Unabhangig von der Basisbewertung kénnen je
Referenz folgende Zusatzpunkte vergeben werden (ohne Vorliegen der
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Mindestanforderungen, mit Ausnahme des Leistungszeitraumes): 1 Punkt: Erfahrung im Foyer-
Betrieb in einer Einrichtung, die hinsichtlich Charakter und Publikumsverkehr mit der
Deutschen Oper Berlin vergleichbar ist (beispielsweise gehobene Gastronomie, die sich von
der Massengastronomie eines Kantinen- oder Mensenbetriebs abgrenzt.). 1 Punkt: Erfahrung
im Kantinen- oder Restaurant-Betrieb in einer kulturellen Einrichtung Bewertet werden drei
Referenzen, wobei die Bewertung jeder Referenz eine Gewichtung von 25 % einnimmt. Sollte
der Bewerber mehr als drei Referenzen einreichen, werden die drei Referenzen bewertet, die
im Bewerberbogen eingetragen wurden. Es wird auf die Eignungsmatrix hingewiesen.
Kritérijus izmantos, lai atlasitu kandidatus, kurus uzaicinas uz proceddras otro posmu

Svérums (preciza procentuala attieciba): 75,00

Kritérijs: Autorizacija vai daliba konkréeta organizacija, kas nepiecieSama pakalpojumu
[fgumiem

Atlases kritérija apraksts: Gaststattenerlaubnis (In der ersten Stufe des Verfahrens ist ein
Nachweis Uber die grundsatzliche Eignung, eine solche Erlaubnis zu erlangen, ausreichend).
Siehe Verfahrensbrief und Bewerbungsbogen. Gewichtung flr den Zugang zur nachsten Stufe
Informacija par divposmu proceduras otro posmu:

Minimalais kandidatu skaits, ko paredzéts uzaicinat uz procediras otro posmu: 3

Maksimalais kandidatu skaits, ko paredzéts uzaicinat uz procedudras otro posmu: 5

Procedura notiks secigos posmos. Katra posma dazi dalibnieki var tikt izslégti

5.1.10. PieskirSanas kriteriji
Kriterijs:
Veids: Kvalitate
Nosaukums: a) Gastronomisches Konzept
Apraksts: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Gastronomiekonzept einzureichen, das die
kulinarische Ausrichtung darstellt. Vom Bieter wird erwartet, dass er in seinem Konzept
Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und dabei auf die Besonderheiten der hier
ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung der Umsetzung des anlassbezogenen
Eventcaterings - Darstellung der Qualitat und Vielfalt des Speisen- und Getrankeangebots
(anhand einer exemplarischen Darstellung eines Wochenspeiseplanes) - Darstellung der
Ernahrungsvielfalt (vegane, vegetarische, Fisch- und Fleischgerichte, Allergikeroptionen etc.) -
Darstellung der der Anteil an Full-Convenience Produkten - Darstellung des Frischegrades /
Eigenproduktion - Darstellung Kurzkonzept fur Publikumsbewirtung mit Angebotsbeispielen
und Preisen (Speisen und Getranke) - Darstellung eines Angebots zur Zwischenverpflegung -
Darstellung der Bericksichtigung und Einbeziehung saisonaler und regionaler Produkte in
Verbindung mit einem AulRengastronomiebereich - Darstellung der Preisstruktur, unter
Berucksichtigung etwaiger Mitarbeiterboni Das einzureichende Konzept darf einen Umfang
von maximal 8 Seiten (Format DIN A4, Schriftgré3e mind. 10 pt) nicht Gberschreiten. Sollten
daruber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 8 Seiten bei
der Bewertung berucksichtigt. Fir weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.
Kategorija pieSkirS8anas kritérija svars: Svérums (precizs punktu skaits)
PieskirSanas kritérija skaitlis: 30
Kriterijs:
Veids: Kvalitate
Nosaukums: b) Betriebskonzept
Apraksts: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Betriebskonzept einzureichen. Vom Bieter wird
erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und dabei auf
die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung der
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Organisation des schnellen Kantinenservices bis zur exklusiven Gala und individuellem
Restaurantbetrieb, anhand einer vergleichbaren Referenz bzw. eines vergleichbaren Projekts
(Catering und Restraurantdienstleistung fir Oper- und Galabetrieb) erlautert und mit dieser
MalRnahme in Bezug gebracht - Darstellung von MaRnahmen und Herangehensweise des
Kantinen/Restaurantbetriebs zur Abdeckung des bei "Peaks" bzw. Stol3zeiten zu den 30
minutigen Probenpausen - Darstellung des Bestell- und Abrechnungsmodells - Darstellung
innovativer und kreativer Outdoorangebote - Darstellung der Sortiments- und Preisgestaltung
(Veranschaulichung der Balance zwischen gehobener Gastronomie (z.B. Champagner,
Fingerfood) vs. Kantine (erschwingliche Mahlzeiten), - Darstellung der Logistik im Haus
(Warenlieferung ohne Stérung des Proben- oder Vorstellungsbetriebs), - Darstellung
Personaleinsatz & Auftreten (Erscheinungsbild des Personals (ggf. Kleidungskonzept),
welches zum Prestige des Hauses passt. Das einzureichende Konzept darf einen Umfang von
maximal 8 Seiten (Format DIN A4, Schriftgréfie mind. 10 pt) nicht Gberschreiten. Sollten
daruber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 8 Seiten bei
der Bewertung berlcksichtigt. Fur weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.

Kategorija pieskirsanas kritérija svars: Svérums (precizs punktu skaits)

Pieskirsanas kritérija skaitlis: 30

Kriterijs:

Veids: Kvalitate

Nosaukums: c) Investitionskonzept

Apraksts: Mit dem Angebot hat der Bieter ein Investitionskonzept einzureichen. Vom Bieter
wird erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu nachfolgenden Aspekten trifft und
dabei auf die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen Leistungen eingeht: - Darstellung
einer Auflistung der voraussichtlichen realistischen Investitionskosten - Darstellung und
Ausblick der Investitionsmdglichkeiten zur Nutzbarkeit des Auf3enbereichs - Darstellung Uber
Investitionen um neue Anreize fur Gaste aus Nachbarschaft, Kiez und von auf3erhalb zu
schaffen (besondere Events und / oder kleinere Umbauten) - Darstellung Uber Investitionen fir
abendliche Events, wie beispielsweise der Ausbau und die Nutzbarmachung eines
zusatzlichen "Bar"-Bereichs - Darstellung eines verbindlichen Zeitplans zur Umsetzung der
genannten Investitionen Die einzureichende Darstellung darf einen Umfang von maximal 6
Seiten (Format A4, Schriftgrof3e mind. 10 pt) nicht Gberschreiten. Sollten dartber
hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden lediglich die ersten 6 Seiten bei der
Bewertung bertcksichtigt. Fur weitere Details wird auf die Angebotsbewertungsmatrix
verwiesen.

Kategorija pieSkirS8anas kritérija svars: Svérums (precizs punktu skaits)

PieskirSanas kritérija skaitlis: 15

Kriterijs:

Veids: Kvalitate

Nosaukums: d) Nachhaltigkeits- und Sozialkonzept

Apraksts: Mit dem Angebot hat der Bieter auch ein Nachhaltigkeits- und Sozialkonzept
einzureichen. Vom Bieter wird erwartet, dass er in seinem Konzept Aussagen zu
nachfolgenden Aspekten trifft und dabei auf die Besonderheiten der hier ausgeschriebenen
Leistungen eingeht: - Darstellung der Abfallvermeidung - Darstellung realistischer und
glaubwurdiger umsetzbarer Mallhahmen zu Mehrweg - Darstellung von MaRnahmen zur CO2-
Reduktion - Darstellung zu Lieferlogistik und Transportwegen - Darstellung
Mitarbeitermanagement bzw. Personalpolitik: Ubersicht zur geplanten Personalstruktur,
nachhaltige Personalfuhrung, Chancen auf Fort- und Weiterbildungen etc. Die einzureichende
Darstellung darf einen Umfang von maximal 3 Seiten (Format A4, Schriftgrof3e mind. 10 pt)
nicht Uberschreiten. Sollten darlber hinausgehende Seiten eingereicht werden, werden
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lediglich die ersten 3 Seiten bei der Bewertung berucksichtigt. Fur weitere Details wird auf die
Angebotsbewertungsmatrix verwiesen.

Kategorija pieskirsanas kritérija svars: Svérums (precizs punktu skaits)

Pieskirsanas kritérija skaitlis: 10

Kriterijs:

Veids: Kvalitate

Nosaukums: e) Assessment-Center (Prasentationsgesprach)

Apraksts: Die Bieter sind aufgefordert, in der "Prasentation der Herangehensweise" den Inhalt
Ilhres Gastronomie und Betriebskonzeptes hinsichtlich seiner Schwerpunkte zu prasentieren
(45 Min.). Daraufhin werden dem Bieter, in einem Assessment, auftragsbezogene Fragen
gestellt, die vom Bieter zu beantworten sind (20 Min.). Die Fragestellungen werden den
Bietern erstmalig im Assessment mitgeteilt. Der Verzicht des Bieters auf das
Prasentationsgesprach fuhrt zum Ausschluss aus dem Vergabeverfahren. Fur weitere Details
wird auf die Angebotsbewertungsmatrix verwiesen.

Kategorija pieskirsanas kritérija svars: Svérums (precizs punktu skaits)

Pieskirsanas kritérija skaitlis: 15

5.1.11. lepirkuma dokumenti
Valodas, kuras ir oficiali pieejami iepirkuma dokumenti: vacu valoda
Termins papildu informacijas pieprasiSanai: 23/07/2026 23:59:59 (UTC+02:00)
Austrumeiropas laiks, Centraleiropas vasaras laiks
Adrese, kur pieejami iepirkuma dokumenti: https://www.dtvp.de/Satellite/notice
/CXP4DLEMX5K/documents
Ad hoc sazinas kanals:
URL: https://www.dtvp.de/Satellite/notice/ CXP4DLEMX5K

5.1.12. lepirkuma noteikumi
Procediras noteikumi:
Paredzamais datums, kad tiks nosutits uzaicinajums iesniegt piedavajumus: 07/08/2026
lesniegSanas noteikumi:
Elektroniska iesniegSana: Prasits
lesniegSanas adrese: https://www.dtvp.de/Satellite/notice/ CXP4DLEMX5K
Valodas, kuras var iesniegt piedavajumus vai dalibas pieprasijumus: vacu valoda
Elektroniskais katalogs: Nav atlauts
Varianti: Nav atlauts
Pretendenti var iesniegt vairakus piedavajumus: Nav atlauts
Dalibas pieprasijumu sanems$anas termins: 27/07/2026 13:00:00 (UTC+02:00)
Austrumeiropas laiks, Centraleiropas vasaras laiks
Informacija, ko var papildinat péc iesniegSanas termina beigam:
Pircéjs péc saviem ieskatiem visus ar pretendentu saistitos trikstoSos dokumentus var
iesniegt velak.
Papildu informacija: Nachforderung von Unterlagen im Teilnahmewettbewerb und in der
Angebotsphase Die Vergabestelle behalt sich vor, fehlende Angaben und Unterlagen
nachzufordern. Eine Nachforderung mit dem Ziel, Referenzen, die nicht den Mindestkriterien
entsprechen, durch wertbare Referenzen zu ersetzen, findet nicht statt. Liegen nach der
Detailbewertung mehr als 5 gleichwertige Bewerbungen vor, erfolgt die Auswahl anhand eines
Losverfahrens. Sollten mindestens 5 vollstandige Teilnahmeantrage geeigneter Bewerber
vorliegen, behalt sich der Auftraggeber vor, unvollstandige Teilnahmeantrage ohne
Nachforderung fehlender Erklarungen und Nachweise ausschliel3en. Es ist beabsichtigt,
maximal funf Bewerber zur Angebotseinreichung aufzufordern.
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Liguma noteikumi:

Liguma izpilde javeic saskana ar aizsargatas nodarbinatibas programmam: Né
Elektroniskie rékini: Atlauts

Tiks izmantoti elektroniskie pasatijumi: né

Tiks izmantoti elektroniskie maksajumi: né

5.1.15. Panpémieni
Pamatnoligums:
Nav pamatnoliguma
Informacija par dinamisko iepirkumu sistému:
Nav dinamiskas iepirkumu sistemas

5.1.16. Papildu informacija, mediacija un parskatiSana
ParskatiSanas organizacija: Vergabekammer des Landes Berlin
Informacija par parskatisanas terminiem: Der Bewerber oder Bieter kann sich zur Nachprufung
behaupteter Vergabeverstolie an folgende Stelle wenden: Vergabekammer des Landes Berlin
Strale: Martin-Luther-Stralze 105 PLZ/Ort: 10825 Berlin Telefon: 030 90138316 Telefax: 030
90285300 E-Mail: vergabekammer@senweb.berlin.de Internet: https://www.berlin.de/sen
/wirtschaft/wirtschaftsrecht/vergabekammer/ Antragsbefugt ist jedes Unternehmen, das ein
Interesse an dem offentlichen Auftrag oder der Konzession hat und eine Verletzung in seinen
Rechten nach § 97 Absatz 6 durch Nichtbeachtung von Vergabevorschriften geltend macht.
Dabei ist darzulegen, dass dem Unternehmen durch die behauptete Verletzung der
Vergabevorschriften ein Schaden entstanden ist oder zu entstehen droht. Genaue Angaben zu
den Fristen fir die Einlegung von Rechtsbehelfen: Die Vergabekammer leitet gemafl § 160
Abs. 1 GWB ein Nachprufungsverfahren nur auf Antrag ein. Nach § 160 Abs. 3 GWB gilt: (3)
Der Antrag ist unzulassig, soweit 1. der Antragsteller den geltend gemachten Verstol gegen
Vergabevorschriften vor Einreichen des Nachprufungsantrags erkannt und gegentber dem
Auftraggeber nicht innerhalb einer Frist von zehn Kalendertagen gertigt hat; der Ablauf der
Frist nach § 134 Absatz 2 bleibt unberuhrt, 2. Verstdlie gegen Vergabevorschriften, die
aufgrund der Bekanntmachung erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der in der
Bekanntmachung benannten Frist zur Bewerbung oder zur Angebotsabgabe gegeniber dem
Auftraggeber geriigt werden, 3. VerstoRe gegen Vergabevorschriften, die erst in den
Vergabeunterlagen erkennbar sind, nicht spatestens bis zum Ablauf der Frist zur Bewerbung
oder zur Angebotsabgabe gegenuber dem Auftraggeber gertigt werden, 4. mehr als 15
Kalendertage nach Eingang der Mitteilung des Auftraggebers, einer Ruge nicht abhelfen zu
wollen, vergangen sind. Satz 1 gilt nicht bei einem Antrag auf Feststellung der Unwirksamkeit
des Vertrags nach § 135 Absatz 1 Nummer 2.
Organizacija, kas sniedz papildu informaciju par iepirkuma proceddru: Stiftung Oper in Berlin -
Deutsche Oper Berlin
Organizacija, kas sanem dalibas pieprasijumus: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche Oper Berlin

8. Organizacijas

8.1. ORG-0001
Oficialais nosaukums: Stiftung Oper in Berlin - Deutsche Oper Berlin
Registracijas numurs: DE813882722
Pasta adrese: Richard-Wagner-Stralle 10
Pilséta: Berlin
Pasta indekss: 10585
Valsts apaksSiedalijums (NUTS): Berlin (DE300)
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Valsts: Vacija

E-pasts: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de

Talrunis: 03034384680

Interneta adrese: https://deutscheoperberlin.de/de DE/home

Sis organizacijas lomas:

Pircejs

Grupas vaditajs

Organizacija, kas sniedz papildu informaciju par iepirkuma proceddru
Organizacija, kas sanem dalibas pieprasijumus

ORG-0002

Oficialais nosaukums: Deutsche Oper Berlin Vermarktungs GmbH
Registracijas numurs: DE813882722

Pasta adrese: Richard-Wagner-Strafle 10

Pilséta: Berlin

Pasta indekss: 10585

Valsts apaksSiedalijums (NUTS): Berlin (DE300)

Valsts: Vacija

E-pasts: T.Fehrle@DeutscheOperBerlin.de

Talrunis: 03034384680

Interneta adrese: https://deutscheoperberlin.de/de DE/home
Sis organizacijas lomas:

Pircéjs

ORG-0003

Oficialais nosaukums: Lange & Partner Rechtsanwalte
Registracijas numurs: DE 217845752

Pasta adrese: Fasanenstralle 71

Pilséta: Berlin

Pasta indekss: 10719

Valsts apakSiedalijums (NUTS): Berlin (DE300)
Valsts: Vacija

E-pasts: info@lange-baurecht.de

Talrunis: +49 30 214 77 293

Fakss: +49 30 214 77 292

Interneta adrese: https://www.lange-baurecht.de/
Sis organizacijas lomas:

lepirkuma pakalpojumu sniedzéjs

ORG-0004

Oficialais nosaukums: Vergabekammer des Landes Berlin
Registracijas numurs: DE296830277

Pilséta: Berlin

Pasta indekss: 10825

Valsts apaksSiedalijums (NUTS): Berlin (DE300)

Valsts: Vacija

E-pasts: vergabekammer@senweb.berlin.de

Talrunis: 030 90138316

Fakss: 030 90285300

Interneta adrese: https://www.berlin.de/sen/wirtschaft/wirtschaftsrecht/vergabekammer/

Sis organizacijas lomas:
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ParskatiSanas organizacija

8.1. ORG-0005
Oficialais nosaukums: Datenservice Offentlicher Einkauf (in Verantwortung des
Beschaffungsamts des BMI)
Registracijas numurs: 0204:994-DOEVD-83
Pilséta: Bonn
Pasta indekss: 53119
Valsts apaksiedalijums (NUTS): Bonn, Kreisfreie Stadt (DEA22)
Valsts: Vacija
E-pasts: noreply.esender_hub@bescha.bund.de
Talrunis: +49228996100
Sis organizacijas lomas:
TED eSender

Informacija par pazinojumu

Pazinojuma identifikators/versija: d4a5f3b1-65ab-40f9-b7ed-1cf07be25879 - 01

Veidlapas tips: Konkurss

Pazinojuma veids: Pazinojums par ligumu vai pazinojums par koncesiju — standarta rezims
Pazinojuma apaksveids: 16

Pazinojuma nosutiSanas datums: 24/06/2026 17:00:00 (UTC+02:00) Austrumeiropas laiks,
Centraleiropas vasaras laiks

Valodas, kuras oficiali pieejams Sis pazinojums: vacu valoda

Pazinojuma publikacijas numurs: 433679-2026

QV S sérijas izdevuma numurs: 120/2026

PublicéSanas datums: 25/06/2026
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