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491580-2025 - Procedura konkurencyjna

Polska — Zywnos$¢, napoje, tyton i produkty pokrewne — Dostawy migsa i produktéw miesnych do
Zaktadu Karnego nr 1 w Strzelcach Opolskich

OJ S 142/2025 28/07/2025

Ogtoszenie o zamowieniu lub ogtoszenie o koncesji — tryb standardowy

Dostawy

1. Nabywca

1.1. Nabywca
Oficjalna nazwa: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
E-mail: katarzyna.hildebrandt@sw.gov.pl
Status prawny nabywcy: Podmiot prawa publicznego kontrolowany przez instytucje
administracji centralnej
Sektor dziatalnosci instytucji zamawiajgcej: Porzadek publiczny i bezpieczenstwo publiczne

2. Procedura

2.1. Procedura
Tytut: Dostawy miesa i produktéw miesnych do Zaktadu Karnego nr 1 w Strzelcach Opolskich
Opis: Przedmiotem zaméwienia sg dostawy miesa i produktéw miesnych do Zaktadu Karnego
nr 1 w Strzelcach Opolskich z podziatem na 4 cze$ci: cze$¢ 1 — mieso wieprzowe oraz
podroby; czes¢ 2 — mieso drobiowe oraz zotgdki i serca drobiowe $wieze; czes¢ 3 — produkty
miesno-wedliniarskie drobiowe; cze$¢ 4 — produkty miesno-wedliniarskie wieprzowe.
Identyfikator procedury: 5a9c6de6-8cfb-41fa-886e-2c5584eb6d11
Wewnetrzny identyfikator: DKw.2232.10.2025.KH
Rodzaj procedury: Otwarta
Procedura jest przyspieszona: nie

2.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamdéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15000000 Zywno$é, napoje, tyton i produkty pokrewne

2.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Karola Miarki 1
Miejscowos¢: Strzelce Opolskie
Kod pocztowy: 47-100
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska

2.1.4. Informacje ogdlne
Podstawa prawna:
Dyrektywa 2014/24/UE

2.1.5. Warunki udzielenia zamoéwienia
Warunki zgtoszenia:
Maksymalna liczba cze$ci zamdwienia, na ktére jeden oferent moze sktadac oferty: 4
Warunki zaméwienia:
Maksymalna liczba czesci zaméwienia, ktérych mozna udzieli¢ jednemu oferentowi: 4
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2.1.6. Podstawy wykluczenia
Powody wykluczenia zrédta: Dokumenty zamowienia

5. Czes$¢ zamowienia

5.1. Czes¢ zamowienia: LOT-0001
Tytut: Czes$¢ 1 — mieso wieprzowe oraz podroby
Opis: 1.Mieso gulaszowe wieprzowe - chude, produkcyjne, bez kosci, klasa |, szacunkowe
miesieczne zapotrzebowanie to okoto 250 kg, dostawy sukcesywne 2 razy w tygodniu, termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy. Jakos¢ art. zywnosciowego
nie moze odbiegac¢ od Polskich Norm. llo$¢ - 1450 kg; 2. Watroba wieprzowa - Szacunkowe
miesieczne zapotrzebowanie to okoto 450 kg, dostawy sukcesywne po okoto 100 kg, termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 4 dni od daty dostawy. Jakosc¢ art. zywnosciowego
nie moze odbiegac od Polskich Norm. llos¢ - 2 700 kg.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamowienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15000000 Zywnos$é, napoje, tyton i produkty pokrewne

5.1.2. Miejsce realizacji
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczagtkowa: 01/10/2025
Data zakonczenia trwania: 31/03/2026

5.1.6. Informacje ogdlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zaméwienia niefinansowany z funduszy UE
Zamowienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Informacje dodatkowe: — OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG
TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT 1. Zamawiajgcy oceni i poréwna jedynie te
oferty, ktdre zostang ztozone przez wykonawcéw nie wykluczonych przez zamawiajgcego z
niniejszego postepowania i nie zostang odrzucone przez zamawiajgcego. 2. Oferty zostang
ocenione przez zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie: Lp.
KRYTERIUM ZNACZENIE PROCENTOWE KRYTERIUM ( WAGA) 1 CENA BRUTTO ZA
CALOSC ZAMOWIENIA W DANEJ CZESCI 60,00% 2 TERMIN PLATNOSCI 40,00% Nazwa
kryterium ,cena brutto za catos¢ zamdwienia w danej czesci” — waga kryterium — 60 punktow (
punkty podane bedg w petnych cyfrach zgodnie z regutg matematyczng) cena najnizsza
oferowana brutto llo$¢ punktéw = x 60 punktéw cena badanej
oferty brutto Wykonawca, ktéry przedstawi najnizszg cene otrzyma 60 punktow, pozostali
wykonawcy otrzymujg odpowiednio mniej punktéw, stosownie do wzoru. Nazwa kryterium
»termin ptatnosci” — waga kryterium — 40 punktéw Termin ptatnosci zostanie wyliczony na
podstawie nastepujgcego zestawienia: 1. do 14 dni - 0 punktéow 2. od 15 dni — do 20 dni - 15
punktéw 3. od 21 dni do 29 dni - 25 punktéw 4. 30 dni — 40 punktéw Maksymalng ilos¢
punktéw w kryterium ,termin ptatnosci” uzyska oferta, w ktorej zaoferowany przez wykonawce
w formularzu ofertowym (zat. nr 1 - 4 do SWZ) termin pfatno$ci bedzie wynosit 30 dni. WYNIK.
Ocena ofert nastgpi przez ich uszeregowanie — od oferty z najwyzszg liczbg punktéw do oferty

491580-2025 Page 2/12



Z najnizszg liczbg punktow. Oferta z najwyzszg liczbg punktow stanowi oferte
najkorzystniejsza.

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Dokumenty zaméwienia

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Opis: 60%
Kryterium:
Rodzaj: Jako$c¢
Nazwa: Termin ptatnosci
Opis: 40%

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af
Jezyki, w ktérych mozna sktadac oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Niedozwolone
Termin skfadania ofert: 02/09/2025 08:00:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 02/09/2025 08:30:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programéw zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Niedozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
Brak dynamicznego systemu zakupéw

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ odwotawczy: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
Informacje o terminach odwotania: Okreslone w ustawie z dnia11 wrzesnia 2019 roku Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z pézn. zm.) - dziat IX Srodki ochrony
prawnej.

5.1. Czes¢ zaméwienia: LOT-0002
Tytut: Czes$¢ 2 — mieso drobiowe oraz zotgdki i serca drobiowe swieze
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Opis: 1. Mieso gulaszowe drobiowe bez skéry, bez kosci, produkcyjne, szacunkowe
miesieczne zapotrzebowanie to okoto 800 kg, dostawy sukcesywne 2 razy w tygodniu, termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 5 dni od daty dostawy. Jakosc¢ art. zywnosciowego
nie moze odbiega¢ od Polskich Norm. 1l0$¢ - 4 700 kg; 2. Zotgdki drobiowe $wieze - wyglad
zotgdek miedniowy oczyszczony z tresci pokarmowej i pozbawiony rogowatego nabtonka, z
odcietym przy miesniu zotgdkiem gruczotowym i dwunastnicg, ttuszcz usuniety; dopuszcza sie
niewielkie uszkodzenie miesnia zotgdka oraz pozostato$¢ tkanki tgcznej i niewielkg ilos¢ tkanki
ttuszczowej; Zapach naturalny, charakterystyczny, niedopuszczalny zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. Szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to ok 200 kg. Dostawy
sukcesywnie 2 razy w miesigcu. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy:
5 dni Jakos¢ art. zywnosciowego nie moze odbiegac od Polskich Norm. llos¢ - 1 240 kg; 3.
Serca drobiowe Swieze - Swieze, koloru ciemnoczerwonego, zapach charakterystyczny dla
mies podrobowych, przerost ttuszczowy — nieznaczny, pozbawione osierdzia i pni naczynh
krwionosnych. Produkt schtodzony, niemrozony. Szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to
ok 200 kg. Dostawy sukcesywnie po ok 100 kg Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy nie krétszy niz 5 dni Jakos¢ art. zywnosciowego nie moze odbiegac od Polskich
Norm. llos¢ -1 240 kg.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamowienia: Dostawy
Gtoéwna klasyfikacja (cpv): 15000000 Zywnosé, napoje, tyton i produkty pokrewne

5.1.2. Miejsce realizacji
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/10/2025
Data zakonczenia trwania: 31/03/2026

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Informacje dodatkowe: — OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG
TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT 1. Zamawiajgcy oceni i poréwna jedynie te
oferty, ktére zostang ztozone przez wykonawcow nie wykluczonych przez zamawiajgcego z
niniejszego postepowania i nie zostang odrzucone przez zamawiajgcego. 2. Oferty zostang
ocenione przez zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie: Lp.
KRYTERIUM ZNACZENIE PROCENTOWE KRYTERIUM ( WAGA) 1 CENA BRUTTO ZA
CALOSC ZAMOWIENIA W DANEJ CZESCI 60,00% 2 TERMIN PLATNOSCI 40,00% Nazwa
kryterium ,cena brutto za catos¢ zamowienia w danej czesci” — waga kryterium — 60 punktow (
punkty podane bedg w petnych cyfrach zgodnie z regutg matematyczng) cena najnizsza
oferowana brutto llos¢ punktow = x 60 punktéw cena badanej
oferty brutto Wykonawca, ktéry przedstawi najnizszg cene otrzyma 60 punktow, pozostali
wykonawcy otrzymujg odpowiednio mniej punktéw, stosownie do wzoru. Nazwa kryterium
»lermin ptatnosci” — waga kryterium — 40 punktow Termin ptatnosci zostanie wyliczony na
podstawie nastepujgcego zestawienia: 1. do 14 dni - 0 punktéw 2. od 15 dni — do 20 dni - 15
punktéw 3. od 21 dni do 29 dni - 25 punktéw 4. 30 dni — 40 punktéw Maksymalng ilos¢
punktéw w kryterium ,termin ptatnosci” uzyska oferta, w ktorej zaoferowany przez wykonawce
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w formularzu ofertowym (zat. nr 1 - 4 do SWZ) termin ptatnosci bedzie wynosit 30 dni. WYNIK.
Ocena ofert nastgpi przez ich uszeregowanie — od oferty z najwyzszg liczbg punktéw do oferty
Z najnizszg liczbg punktow. Oferta z najwyzszg liczbg punktow stanowi oferte
najkorzystniejsza.

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Dokumenty zaméwienia

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Opis: 60%
Kryterium:
Rodzaj: Jako$c¢
Nazwa: Termin ptatnosci
Opis: 40%

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af
Jezyki, w ktérych mozna sktadac oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Niedozwolone
Termin skfadania ofert: 02/09/2025 08:00:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 02/09/2025 08:30:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programoéw zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Niedozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
Brak dynamicznego systemu zakupéw

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ odwotawczy: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
Informacje o terminach odwotania: Okreslone w ustawie z dnia11 wrzesnia 2019 roku Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z pézn. zm.) - dziat IX Srodki ochrony
prawnej.
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5.1. Czes$¢ zamowienia: LOT-0003
Tytut: Czes$¢ 3 — Produkty miesno-wedliniarskie drobiowe
Opis: 1. Pieczen drobiowa - o strukturze wysoko rozdrobnionej, w bloku, skfad: mieso
drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; dostawy sukcesywne po okoto
125 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty
dostawy. Termin przydatno$ci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni.
Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna
wieprzowa, skoérki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llos¢ -1 800 kg; 2.
Baleron drobiowy - wyréb w ostonce barierowej, parzony. Pakowany w atmosferze ochronnej
VAC. Powierzchnia czysta, sucha. Konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju
lekko wilgotna, niedopuszczalne sg skupiska galarety na przekroju. Wyczuwalny smak i
zapach uzytych przypraw, dopuszczalne przyprawy: sol, pietruszka, majeranek, zielony
koperek niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.;
dostawy sukcesywne po okoto 25 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie
krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnos$ci do spozycia po otwarciu opakowania
nie krétszy niz 10 dni. Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione
m.in.: zelatyna wieprzowa, skoérki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llo$¢ -
600 kg; 3. Poledwica drobiowa z indyka -wysoko rozdrobniona, chuda, parzona, baton o
Srednicy 70-90 mm, sktad: mieso drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek,
koperek; dostawy sukcesywne po okoto 20 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia
nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu
opakowania nie krétszy niz 10 dni. Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg
zabronione m.in.: zelatyna wieprzowa, skérki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen
itp. llo$¢ -540 kg; 4. Kietbasa szynkowa drobiowa - Srednio rozdrobniona, chuda, parzona ,
baton o $rednicy okoto 70-90 mm, sktad: mieso drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol,
majeranek, koperek; dostawy sukcesywne po okoto 20 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci
do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po
otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni. Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia
wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna wieprzowa, skérki wieprzowe, ttuszcz i biatko
wieprzowe, kolagen itp. llos¢ -540 kg; 5. Kietbasa $lgska drobiowa - Grubo rozdrobniona,
parzona, w jelicie naturalnym, baton o $rednicy 30-40 mm, skfad: mieso drobiowe,
dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; dostawy sukcesywne po okoto 200 kg raz
w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin
przydatnosci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni. Wszelkiego rodzaju
produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna wieprzowa, skorki
wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llo$¢ -4 700 kg; 6. Szynka bankietowa z
indyka -srednio rozdrobniona, chuda, parzona, baton o srednicy okoto 70-90 mm, sktad: mieso
drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; dostawy sukcesywne po okoto
20 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy.
Termin przydatnos$ci do spozycia po otwarciu opakowania nie krétszy niz 10 dni. Wszelkiego
rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna wieprzowa, skoérki
wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llos¢ - 540 kg; 7. Kietbasa mielonka
drobiowa - $rednio rozdrobniona, parzona, baton o srednicy okoto 80-90 mm, sktad: mieso
drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; dostawy sukcesywne po okoto
120 kg raz w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty
dostawy. Termin przydatno$ci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni.
Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna
wieprzowa, skoérki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llos¢ -2 750 kg; 8.
Szynka drobiowa - srednio rozdrobniona, chuda, parzona, baton o srednicy okoto 80-90 mm,
skfad: mieso drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; dostawy
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sukcesywne po okoto 20 kg, termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty
dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu opakowania nie krétszy niz 10 dni.
Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna
wieprzowa, skorki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llos¢ -540 kg; 9.
Pasztetowa drobiowa - o smarowanej konsystencji, dostawy sukcesywne po okoto 100 kg raz
w tygodniu, termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin
przydatnosci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni. llos¢ - 2 700 kg; 10.
Parowki drobiowe parzone - parzone, homogenizowane, w jelicie sztucznym, skfad: mieso
drobiowe, dopuszczalne przyprawy: sol, majeranek, koperek; srednica okoto 20-40 mm,
dostawy sukcesywne po okoto 120 kg, termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni
od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10
dni. Wszelkiego rodzaju produkty pochodzenia wieprzowego sg zabronione m.in.: zelatyna
wieprzowa, skorki wieprzowe, ttuszcz i biatko wieprzowe, kolagen itp. llos¢ -3 400 kg; 11.
Mortadela drobiowa - Homogenizowana, parzona, w ostonie barierowej o srednicy okoto 70-90
mm, sktad: mieso drobiowe, przyprawy, dostawy sukcesywne po okoto 220 kg raz w tygodniu,
termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci
do spozycia po otwarciu opakowania nie krétszy niz 10 dni. llos¢ 4000 kg. Jako$¢ artykutdéw
zywnosciowych nie moze odbiega¢ od Polskich Norm.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15000000 Zywnos$é, napoje, tyton i produkty pokrewne

5.1.2. Miejsce realizacji
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczagtkowa: 01/10/2025
Data zakonczenia trwania: 31/03/2026

5.1.6. Informacje ogéine
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zaméwienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwienh rzgdowych (GPA): nie
Informacje dodatkowe: — OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG
TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT 1. Zamawiajgcy oceni i poréwna jedynie te
oferty, ktére zostang ztozone przez wykonawcéw nie wykluczonych przez zamawiajgcego z
niniejszego postepowania i nie zostang odrzucone przez zamawiajgcego. 2. Oferty zostang
ocenione przez zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie: Lp.
KRYTERIUM ZNACZENIE PROCENTOWE KRYTERIUM ( WAGA) 1 CENA BRUTTO ZA
CALOSC ZAMOWIENIA W DANEJ CZESCI 60,00% 2 TERMIN PLATNOSCI 40,00% Nazwa
kryterium ,cena brutto za cato$¢ zamowienia w danej czesci” — waga kryterium — 60 punktow (
punkty podane bedag w petnych cyfrach zgodnie z regutg matematyczng) cena najnizsza
oferowana brutto llos¢ punktéw = x 60 punktéw cena badanej
oferty brutto Wykonawca, ktéry przedstawi najnizszg cene otrzyma 60 punktow, pozostali
wykonawcy otrzymujg odpowiednio mniej punktéw, stosownie do wzoru. Nazwa kryterium
»termin ptatnosci” — waga kryterium — 40 punktéw Termin ptatnosci zostanie wyliczony na
podstawie nastepujgcego zestawienia: 1. do 14 dni - 0 punktow 2. od 15 dni — do 20 dni - 15
punktéw 3. od 21 dni do 29 dni - 25 punktéw 4. 30 dni — 40 punktéw Maksymalng ilos¢
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punktoéw w kryterium ,termin ptatnosci” uzyska oferta, w ktorej zaoferowany przez wykonawce
w formularzu ofertowym (zat. nr 1 - 4 do SWZ) termin pfatno$ci bedzie wynosit 30 dni. WYNIK.
Ocena ofert nastgpi przez ich uszeregowanie — od oferty z najwyzszg liczbg punktéw do oferty
Z najnizszg liczbg punktéw. Oferta z najwyzszg liczbg punktéw stanowi oferte
najkorzystniejsza.

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteridw wyboru: Dokumenty zaméwienia

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Opis: 60%
Kryterium:
Rodzaj: Jakosc¢
Nazwa: Termin ptatnosci
Opis: 40%

5.1.11. Dokumenty zamowienia
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af

5.1.12. Warunki udzielenia zamowienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af
Jezyki, w ktérych mozna sktadac¢ oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Niedozwolone
Termin skfadania ofert: 02/09/2025 08:00:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Okres, przez ktéry oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 02/09/2025 08:30:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zaméwienia musi odbywaé sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Niedozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupéw:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ odwotawczy: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
Informacje o terminach odwofania: Okreslone w ustawie z dnia11 wrzesnia 2019 roku Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z pdzn. zm.) - dziat IX Srodki ochrony
prawnej.
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5.1. Czes¢ zamowienia: LOT-0004
Tytut: Czes$¢ 4 — Produkty miesno-wedliniarskie wieprzowe
Opis: 1. Kietbasa krakowska parzona - grubo rozdrobniona, parzona, wedzona, w ostonie
barierowej o srednicy okoto 60-80 mm, sktad: mieso wieprzowe, dopuszczalne przyprawy: sol,
pietruszka, majeranek, zielony koperek, dostawy sukcesywne po okoto 120 kg raz w tygodniu,
termin przydatnos$ci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci
do spozycia po otwarciu opakowania nie krétszy niz 10 dni. Jakos¢ art. zywnosciowego nie
moze odbiegac¢ od Polskich Norm. llos¢ - 3100 kg. 2. Kietbasa zwyczajna - srednio
rozdrobniona, parzona, wedzona, w jelicie naturalnym o srednicy okoto 25-35mm, sktad:
mieso wieprzowe, przyprawy, szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to okoto 650 kg,
termin przydatnos$ci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci
do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni. Jakos¢ art. zywnosciowego nie
moze odbiegac¢ od Polskich Norm. llos¢ - 4100 kg; 3. Kietbasa mielonka wieprzowa - drobno
rozdrobniona, parzona, w ostonie barierowej o srednicy okoto 70-90 mm, skfad: mieso
wieprzowe, przyprawy, dostawy sukcesywne po okoto 100 kg raz w tygodniu, termin
przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do
spozycia po otwarciu opakowania nie krétszy niz 10 dni. Jakos¢ art. zywnosciowego nie moze
odbiegaé od Polskich Norm. llos¢ - 2300 kg. 4. Kietbasa debicka - ksztatt: baton lub gruby
ksztalt walcowaty o duzej Srednicy — produkt grubo rozdrobniony z miesa wieprzowego klasy |
z przyprawami. Konsystencja Scista w ostonce barierowej. Produkt Swiezy, niemrozony.
Szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to okoto 430 kg, termin przydatnosci do spozycia
nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu
opakowania nie krotszy niz 10 dni. Jakosc¢ art. zywnosciowego nie moze odbiegac od Polskich
Norm. llos¢ - 2 580 kg. 5. Boczek wedzony -szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to
okoto 20 kg, dostawy sukcesywne po okoto 10 kg, termin przydatnosci do spozycia nie krotszy
niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu opakowania nie
krotszy niz 10 dni. Jakos¢ art. zywnosciowego nie moze odbiegac od Polskich Norm. llos¢ - 90
kg. 6. Podgardle wedzone - szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie to okoto 20 kg, dostawy
sukcesywne po okoto 15-20 kg, termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od daty
dostawy. Termin przydatno$ci do spozycia po otwarciu opakowania nie krotszy niz 10 dni.
Jakos¢ art. zywnosciowego nie moze odbiega¢ od Polskich Norm. llos¢ -150 kg; 7. Kaszanka -
wieprzowa podrobowa, parzona, sktadajgca sie z miesa wieprzowego 20%, watroby
wieprzowej, ptuc wieprzowych, kaszy - nie wiecej jak 30%, z dodatkiem soli, pieprzu i cebuli.
Wyréb w ostonkach sztucznych, przezroczystych @ 100 bez nadruku, Scisle przylegajgcych do
farszu, powierzchnia batonow czysta, sucha, gtadka. Waga jednego batona 3-5 kg. Na
przekroju- surowce rownomiernie roztozone, dopuszcza sie niewielkie ilosci wytopionego
ttuszczu, barwa na przekroju brunatna. Smak i zapach charakterystyczny, z wyczuwalnym
smakiem przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.
Dostawy sukcesywne po okoto 110 kg raz na dwa tygodnie, termin przydatno$ci do spozycia
nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Termin przydatnosci do spozycia po otwarciu
opakowania nie krotszy niz 5 dni. Jakosc¢ art. zywnosciowego nie moze odbiegac od Polskich
Norm. llos¢ -2 600 kg. 8. Stonina - bez skéry (podskorna tkanka ttuszczowa z wieprzowiny —
zdjeta z grzbietu, tylnej czesci tutowia bokdéw lub topatki, Swieza, niemrozona, surowa — w
formie ptatow. Ptat nie mniejszy niz 0,5 kg. Pakowana prozniowo. Niedopuszczalny smak i
zapach swiadczgcy o nieswiez0osci lub inny obcy. Szacunkowe miesieczne zapotrzebowanie
to okoto 200 kg, dostawy sukcesywne po okoto 60 kg, termin przydatnosci do spozycia nie
krétszy niz 14 dni od daty dostawy. Jako$¢ art. Zywnosciowego nie moze odbiegaé od
Polskich Norm. llo$¢ -1 300 kg.
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5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamdéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15000000 Zywno$é, napoje, tyton i produkty pokrewne

5.1.2. Miejsce realizacji
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/10/2025
Data zakonczenia trwania: 31/03/2026

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Informacje dodatkowe: — OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG
TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT 1. Zamawiajgcy oceni i poréwna jedynie te
oferty, ktore zostang ztozone przez wykonawcéw nie wykluczonych przez zamawiajgcego z
niniejszego postepowania i nie zostang odrzucone przez zamawiajgcego. 2. Oferty zostang
ocenione przez zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie: Lp.
KRYTERIUM ZNACZENIE PROCENTOWE KRYTERIUM ( WAGA) 1 CENA BRUTTO ZA
CALOSC ZAMOWIENIA W DANEJ CZESCI 60,00% 2 TERMIN PLATNOSCI 40,00% Nazwa
kryterium ,cena brutto za cato$¢ zamédwienia w danej czesci” — waga kryterium — 60 punktow (
punkty podane bedg w petnych cyfrach zgodnie z regutg matematyczng) cena najnizsza
oferowana brutto llos¢ punktow = x 60 punktéw cena badanej
oferty brutto Wykonawca, ktéry przedstawi najnizszg cene otrzyma 60 punktoéw, pozostali
wykonawcy otrzymujg odpowiednio mniej punktéw, stosownie do wzoru. Nazwa kryterium
,lermin ptatnosci” — waga kryterium — 40 punktow Termin ptatnosci zostanie wyliczony na
podstawie nastepujgcego zestawienia: 1. do 14 dni - 0 punktéw 2. od 15 dni — do 20 dni - 15
punktow 3. od 21 dni do 29 dni - 25 punktéw 4. 30 dni — 40 punktéw Maksymalng ilos¢
punktéw w kryterium ,termin ptatnosci” uzyska oferta, w ktorej zaoferowany przez wykonawce
w formularzu ofertowym (zat. nr 1 - 4 do SWZ) termin pfatnosci bedzie wynosit 30 dni. WYNIK.
Ocena ofert nastgpi przez ich uszeregowanie — od oferty z najwyzszg liczbg punktéw do oferty
Z najnizszg liczbg punktow. Oferta z najwyzszg liczbg punktow stanowi oferte
najkorzystniejsza.

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Dokumenty zaméwienia

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Opis: 60%
Kryterium:
Rodzaj: Jakosé
Nazwa: Termin ptatnosci
Opis: 40%

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
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Adres dokumentéw zamédwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
fd60b5d7-28ae-4963-9bba-355a305743af
Jezyki, w ktérych mozna skfadac oferty lub wnioski 0 dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Niedozwolone
Termin skfadania ofert: 02/09/2025 08:00:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Okres, przez ktéry oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 02/09/2025 08:30:00 (UTC+02:00) czas wschodnioeuropejski, czas
Srodkowoeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamdéwienia musi odbywac sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Niedozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupéw:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ odwotawczy: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
Informacje o terminach odwofania: Okreslone w ustawie z dnia11 wrzesnia 2019 roku Prawo
zamodwien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320 z pézn. zm.) - dziat IX Srodki ochrony
prawnej.

8. Organizacje

8.1. ORG-0001
Oficjalna nazwa: Zaktad Karny nr 1 w Strzelcach Opolskich
Numer rejestracyjny: 000320236
Adres pocztowy: ul. Karola Miarki 1
Miejscowos$¢: Strzelce Opolskie
Kod pocztowy: 47-100
Podpodziat krajowy (NUTS): Opolski (PL524)
Kraj: Polska
E-mail: katarzyna.hildebrandt@sw.gov.pl
Telefon: 774400420
Adres strony internetowe;j: https://www.sw.gov.pl/jednostka/zaklad-karny-nr-1-w-strzelcach-
opolskich
Role tej organizaciji:
Nabywca
Organ odwotawczy
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8.1. ORG-0000
Oficjalna nazwa: Publications Office of the European Union
Numer rejestracyjny: PUBL
Miejscowos¢: Luxembourg
Kod pocztowy: 2417
Podpodziat krajowy (NUTS): Luxembourg (LUOO0O)
Kraj: Luksemburg
E-mail: ted@publications.europa.eu
Telefon: +352 29291
Adres strony internetowej: https://op.europa.eu
Role tej organizaciji:
TED eSender

Informacje o ogtoszeniu

Identyfikator/wersja ogtoszenia: 0796aea3-48d6-480e-b5c7-85cfcae774f9 - 01

Typ formularza: Procedura konkurencyjna

Rodzaj ogtoszenia: Ogtoszenie o zamdéwieniu lub ogtoszenie o koncesji — tryb standardowy
Podrodzaj ogtoszenia: 16

Ogtoszenie — data wystania: 25/07/2025 11:17:59 (UTC+00:00) czas zachodnioeuropejski,
GMT

Jezyki, w ktérych przedmiotowe ogtoszenie jest oficjalnie dostepne: polski

Numer publikacji ogtoszenia: 491580-2025

Numer wydania Dz.U. S: 142/2025

Data publikacji: 28/07/2025
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