568446-2021 - Wyniki See the notice on TED website

Polska-Racibérz: Produkty zwierzece, migso i produkty miesne
OJ S 216/2021 08/11/2021

Ogtoszenie o udzieleniu zamoéwienia

Dostawy

Podstawa prawna:
Dyrektywa 2014/24/UE

Sekcja I: Instytucja zamawiajgca

1. Nazwa i adresy
Oficjalna nazwa: Zaktad Karny
Adres pocztowy: ul. Eichendorffa 14
Miejscowos¢: Racibérz
Kod NUTS: PL227 Rybnicki
Kod pocztowy: 47-400
Panstwo: Polska
E-mail: dkw_raciborz@sw.gov.pl
Tel.: +48 324539600
Faks: +48 324539674
Adresy internetowe:
Gtéwny adres: www.sw.gov.pl

l.4. Rodzaj instytucji zamawiajacej
Inny rodzaj: wieziennictwo

1.5. Gléwny przedmiot dziatalnosci
Porzadek i bezpieczenstwo publiczne

Sekcja ll: Przedmiot

I1.1. Wielkosé¢ lub zakres zamowienia

1I.1.1. Nazwa
Przetarg nieograniczony na dostawy art. spozywczych Il
Numer referencyjny: D/Kw.2232.8.2021

I.1.2. Giéwny kod CPV
15100000 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne

I.1.3. Rodzaj zaméwienia
Dostawy

1.1.4. Krétki opis
Sukcesywne dostawy nastepujgcych art. spozywczych:
czesc¢ |: mintaj mrozony- ptat, burger rybny;
cze$c |l : filet Sledziowy ala matias ;
czesc Il mieso gulaszowe z kurczaka swieze, serca z indyka, zotgdki drobiowe

1.1.6. Informacje o czesciach
To zamdwienie podzielone jest na czesci: tak
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I1.1.7. Catkowita wartos¢ zamoéwienia
Wartos¢ bez VAT: 11 525,00 EUR

I.2. Opis
1.2.1. Nazwa
czesc |
Czes¢ nr: 1

1.2.2. Dodatkowy kod lub kody CPV
15220000 Ryby mrozone, filety rybne i pozostate mieso ryb

1.2.3. Miejsce swiadczenia ustug
Kod NUTS: PL227 Rybnicki
Gtéwne miejsce lub lokalizacja realizacji: magazyn Zaktadu Karnego w Raciborzu, ul. Josepha
von Eichendorffa 14, 47-400 Raciborz

I.2.4. Opis zamowienia
1 Mintaj mrozony filet b/s shatterpack -1300 KG
w opakowaniach kartonowych do 25 kg
Ptat miesa z mintaja o nieregularnej wielkos$ci i ksztatcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych ryby cieciem, wykonanym rownolegle od kregostupa, bez skory i wyrostkow
oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usuniete, zamrozony, pokryty glazurg
Wymagania: Brak oznak rozmrozenia, nie uszkodzona glazura ochronna, filety cate, bez
obcych zanieczyszczen, tkanka miesna jasna (bez przekrwien i przebarwien), o naturalne;j
barwie charakterystycznej dla mintaja; niedopuszczalna obecnos¢ pasozytéw. Powierzchnia
ciec¢ rowna, gtadka, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie pozostatosci wnetrznosci,
kosci, osci, skéry, skrzepdw krwi. Tkanka miesna sprezysta po rozmrozeniu, nie rozpadajgca
sie, o prawidtowym zapachu, niedopuszczalna zbyt migkka i mazista. Zapach wtasciwy dla ryb
mrozonych, po rozmrozeniu zapach swiezej ryby danego gatunku, niedopuszczalny zapach
gnilny. Tekstura po ugotowaniu: zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla mintaja,;
dopuszcza sie lekko miekkg
Sposodb mrozenia: SHP ,shatter pack”: ryby uktadane warstwami, przektadane folig, mrozone
w blokach
zawartos¢ glazury: 3-5%
pakowanie: filety utozone warstwowo z zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajgcych
tatwe oddzielenie kazdego fileta, tzw. shatter pack, zapakowane w pudta kartonowe.
Dopuszcza sie pojedyncze przypadki filetow przymarznietych krawedziami, ale dajgce sie
tatwo rozdzieli¢. Opakowania powinny zabezpieczac filety przed zniszczeniem,
zanieczyszczeniem, wysuszkg. Powinny by¢ cate, bez uszkodzen mechanicznych, czyste, bez
obcych zapachéw oraz wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Kazde opakowanie zbiorcze powinno posiadac etykiete zawierajgcg co najmniej
nastepujgce dane: nazwa gatunku ryby, termin przydatnosci do spozycia lub data produkciji,
zawartos$¢ glazury, warunki przechowywania oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami
termin przydatnos$ci do spozycia min 30 dni od daty dostawy do magazynu zamawiajgcego
2 Kotlet rybny panierowany ( typu burger)zamrozony -1100 KG
Produkt otrzymany z mielonego miesa ryb bez osci, tusek i skory (zawartosc ryby co najmniej
45%), przyprawiony, panierowany (panier z dodatkiem zi6t np. tymianku i oregano), wstepnie
podsmazonych, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzgdzeniach do uzyskania
temperatury -18 oC lub nizszej w kazdym punkcie produktu , gotowy do spozycia po
podgrzaniu.
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Odgrzewanie produktu powinno by¢é mozliwe z wykorzystaniem zaréwno metody tradycyjne;j
np. ( patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca konwekcyjno- parowego.

Wymagania organoleptyczne:

1. Wyglad : Powierzchnia catkowicie pokryta panierem, wielkosc¢ i ksztatt wyrobéw wyrownane
w opakowaniu jednostkowym (masa 1szt co najmniej 70g+10g; ); niedopuszczalne
zabrudzenia, zaple$nienia,

zdeformowania oraz rozmrozenie produktu PN-A-82350

2. Barwa : Barwa powierzchni ztocista, wyréwnana w opakowaniu jednostkowym;
niedopuszczalna barwa

Swiadczgca o przypaleniu

3. Wyglad ( po podgrzaniu): Zachowany ksztatt produktu; powierzchnia catkowicie pokryta
panierem

4. Barwa ( po podgrzaniu) Barwa powierzchni ztocisto-brgzowa do brgzowej; niedopuszczalna
nietypowa barwa miesa ryby na przekroju

5. Konsystencja i struktura ( po podgrzaniu) delikatna, soczysta, niedopuszczalna twarda,
gabczasta, niedopuszczalne osci

Panieru -chrupigca

6. Smak i zapach( po podgrzaniu)

Typowy dla uzytych surowcow, wyczuwalny smak i zapach ziét, bez obcych smakéw i
zapachow

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 4 miesigce od daty dostawy do magazynu ZK Racibérz

Opakowania jednostkowe : torby foliowe termozgrzewalne,wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania jednostkowe
powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdw i uszkodzeh mechanicznych.

11.2.5. Kryteria udzielenia zaméwienia
Cena

1.2.11. Informacje o opcjach
Opcje: nie
1.2.13. Informacje o funduszach Unii Europejskiej

Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkdéw Unii Europejskiej: nie

11.2.14. Informacje dodatkowe
Przedmiot zamowienia powinien by¢ dostarczany do zamawiajgcego w poczatkowym terminie
jego przydatnos$ci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci.

I.2. Opis
1.2.1. Nazwa
czesc i
Czes¢nr: 2

1.2.2. Dodatkowy kod lub kody CPV
15233000 Ryby w solance

1.2.3. Miejsce swiadczenia ustug
Kod NUTS: PL227 Rybnicki
Gtéwne miejsce lub lokalizacja realizacji: magazyn Zaktadu Karnego w Raciborzu, ul. Josepha
von Eichendorffa 14, 47-400 Raciboérz
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I.2.4. Opis zamoéwienia
Filet sledziowy ala matias -1400 KG
ptaty miesa sledzia o rownej wielko$ci, wyréwnanym ksztatcie, oddzielone od pozostatych
czesci anatomicznych ryby cieciem, wykonanym rownolegle od kregostupa z pozostawieniem
skory lub bez skéry, bez wyrostkdw oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usuniete,
utrwalone solg kuchenng
w opakowaniach do 10 kg
Wymagania dla $ledzi solonych a la matias:
- filety btyszczace o naturalnym, jasnym zabarwieniu wtasciwym dla Sledzi, cate, nie
uszkodzone, oprawienie staranne, ptaty réwnej wielkoéci, wyréwnane w ksztatcie, waga 1 szt
co najmniej 50g
- smak i zapach: wtasciwy dla ryb dojrzatych, bez naleciatosci znamionujgcych poczatek
rozktadu,
- tkanka miesna: mieso wtasciwie zwigzane, sprezyste, bez rozwarstwien i uszkodzen
- solanka: nie powinna wykazywac obcych zapachdéw oraz smaku jetkiego lub gorzkiego.
Dopuszcza sie solanke zalewowg lekko zmetniatg
- wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: Brak zanieczyszczen fizycznych, chemicznych,
brak oznak i obecnosci pleéni, szkodnikow, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych.
Cechy dyskwalifikujgce: filety rozpadajgce sie, filety o luznej konsystencji (rozpadajace sie),
przebarwienia Swiadczgce o nieswiezosci filetdw; zapach miesa: jetki, kwasny, gnilny, inny
obcy; smak miesa: jetki, kwasny, gorzki, metaliczny, chemiczny, inny obcy, stodki z
rownoczesnym wystepowaniem rézowej barwy miesa; mazista tekstura tkanki miesnej,
wystepowanie pasozytow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego
termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 14 dni
Ryby muszg by¢ dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych,
prawidtowo oznakowanych w jezyku polskim opakowaniach, z podang informacjg dotyczgca
nazwy produktu, ilosci, terminu waznosci oraz nazwy i adresu producenta.

1.2.5. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Cena

1.2.11. Informacje o opcjach
Opcije: nie
1.2.13. Informacje o funduszach Unii Europejskiej

Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkoéw Unii Europejskiej: nie

1.2.14. Informacje dodatkowe
Przedmiot zamowienia powinien by¢ dostarczany do zamawiajgcego w poczatkowym terminie
jego przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci.

I.2. Opis
1.2.1. Nazwa
czesc i
Czesénr: 3

1.2.2. Dodatkowy kod lub kody CPV
15112000 Dréb

1.2.3. Miejsce sSwiadczenia ustug
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Kod NUTS: PL227 Rybnicki
Gtéwne miejsce lub lokalizacja realizacji: magazyn Zaktadu Karnego w Raciborzu, ul. Josepha
von Eichendorffa 14, 47-400 Raciborz

1.2.4. Opis zamowienia
1. Mieso gulaszowe z kurczaka Swieze - klasa |. Produkt Swiezy, niemrozony, uzyskany z
tuszek kurczagt, zawierajgce miesnie piersiowe bez skory, kosci klatki piersiowej, grzbietu i
Sciegien, filety powinny by¢ wtasciwie umiesnione, zapach naturalny dla migsa drobiowego
swiezego, powierzchnia czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci,
gtebszych ponacinan. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 4 dni
400 kg
2. Serca z indyka - swieze, koloru ciemnoczerwonego, zapach charakterystyczny dla mies
podrobowych, przerost ttuszczowy - nieznaczny, pozbawione osierdzia i pni naczyn
krwionosnych. Produkt schtodzony, niemrozony. Minimalny termin przydatno$ci do spozycia
od dnia dostawy: 2 dni
550 kg
3. Zotadki drobiowe $wieze - Wyglad zotgdek miesniowy oczyszczony z tresci pokarmowe;j i
pozbawiony rogowatego nabtonka, z odcietym przy miesniu zotgdkiem gruczotowym i
dwunastnicg, ttuszcz usuniety; dopuszcza sie niewielkie uszkodzenie miesnia zotgdka oraz
pozostatos¢ tkanki tacznej i niewielkg ilos¢ tkanki ttuszczowej; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza sie lekkie obeschniecie i niewielki wyciek w opakowaniu.
Barwa naturalna, na przekroju miesni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna
zielonkawa, powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowg sluzéwka. Zapach naturalny,
charakterystyczny, niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.
Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy: 2 dni
550 kg

I1.2.5. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Cena

1.2.11. Informacje o opcjach
Opcje: nie

1.2.13. Informacje o funduszach Unii Europejskiej
Zamowienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkdéw Unii Europejskiej: nie

I1.2.14. Informacje dodatkowe
Przedmiot zamowienia powinien by¢ dostarczany do zamawiajgcego w poczatkowym terminie
jego przydatnos$ci do spozycia; dostawy: co najmniej 3 razy w miesigcu

Sekcja IV: Procedura

IV.1. Opis

IV.1.1. Rodzaj procedury
Procedura otwarta

IV.1.3. Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow

IV.1.8. Informacje na temat Porozumienia w sprawie zamoéwien rzgdowych (GPA)
Zamowienie jest objete Porozumieniem w sprawie zaméwien rzgdowych: nie

IV.2. Informacje administracyjne
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IV.2.1. Poprzednia publikacja dotyczaca przedmiotowego postepowania
Numer ogtoszenia w Dz.Urz. UE — OJ/S: 2021/S 168-439369

IV.2.8. Informacje o zakonczeniu dynamicznego systemu zakupow

IV.2.9. Informacje o zakonczeniu zaproszenia do ubiegania si¢ 0 zamoéwienie w postaci
wstepnego ogtoszenia informacyjnego

Sekcja V: Udzielenie zaméwienia

Czesénr: 1

Nazwa:
czesé |

Zamowienie/zamowienie na czes¢ zostaje udzielone: nie

V.1. Informacje o nieudzieleniu zamoéwienia
Zamobwienia/zamoéwienia na cze$¢ nie udzielono
Nie otrzymano ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu lub wszystkie
otrzymane oferty lub wnioski zostaty odrzucone

Sekcja V: Udzielenie zaméwienia

Zamowienie nr: 2
Czesé nr: 2

Nazwa:
czesc i

Zamowienie/zamowienie na czes¢ zostaje udzielone: nie

V.1. Informacje o nieudzieleniu zamoéwienia
Zamoéwienia/zamoéwienia na cze$¢ nie udzielono
Nie otrzymano ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu lub wszystkie
otrzymane oferty lub wnioski zostaty odrzucone

Sekcja V: Udzielenie zaméwienia

Zamowienie nr: 3
Cze$6 nr: 3

Nazwa:
czesc i

Zamowienie/zamowienie na czes¢ zostaje udzielone: tak
V.2. Udzielenie zamowienia

V.2.1. Data zawarcia umowy
02/11/2021

V.2.2.
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Informacje o ofertach

Liczba otrzymanych ofert: 1

Liczba ofert otrzymanych od MSP: 1

Liczba ofert otrzymanych od oferentéw z innych panstw czionkowskich UE: 0
Liczba ofert otrzymanych od oferentéw z panstw niebedacych cztonkami UE: O
Liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 1

Zamdobwienie zostato udzielone grupie wykonawcow: nie

V.2.3. Nazwa i adres wykonawcy
Oficjalna nazwa: ZAKLAD PRODUKCJI DROBIU "MARICA" sp z 00 sp k
Krajowy numer identyfikacyjny: 5470086208
Adres pocztowy: ul. Straconki 68
Miejscowos¢: Bielsko-Biata
Kod NUTS: PL225 Bielski
Kod pocztowy: 43-318
Panstwo: Polska
E-mail: biuro@marica.pl
Tel.: +48 338585300
Wykonawca jest MSP: tak

V.2.4. Informacje na temat wartosci zamoéwienia/czesci
Catkowita koncowa wartos¢ umowy/czesci: 11 392,50 PLN

V.2.5. Informacje na temat podwykonawstwa
Sekcja VI: Informacje uzupetniajace

VI.3. Informacje dodatkowe
VI.4. Procedury odwotawcze

V1.4.1. Organ odpowiedzialny za procedury odwotawcze
Oficjalna nazwa: Krajowa lzba Odwotawcza
Adres pocztowy: Postepu 17a
Miejscowos¢: Warszawa
Kod pocztowy: 02-676
Panstwo: Polska
Tel.: +48 224587840
Faks: +48 224587800

VI1.4.3. Skiadanie odwotan
Dokfadne informacje na temat terminéw skfadania odwotan:
Kazdemu Wykonawcy, a takze innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu
zamowienia oraz poniost lub moze ponie$é szkode w wyniku naruszenia przez
Zamawiajgcego przepisow ustawy Pzp, przystugujg srodki ochrony prawnej przewidziane w
dziale IX ustawy Pzp.

VI.4.4. Zrédto, gdzie mozna uzyskaé informacje na temat sktadania odwotan
Oficjalna nazwa: Krajowa Izba Odwotawcza
Adres pocztowy: ul. Postepu 17a
Miejscowo$¢: Warszawa
Kod pocztowy: 02-676
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Panstwo: Polska

VL.5. Data wystania niniejszego ogtoszenia
03/11/2021
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