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615783-2024 - Procedura konkurencyjna

Polska — Wedliny — Dostawy wedlin wieprzowych, wedlin drobiowych, migsa wieprzowego, miesa
drobiowego, konserw rybnych i miesnych oraz ryb do Zaktadu Karnego w towiczu

OJ S 199/2024 11/10/2024

Ogtoszenie o zamowieniu lub ogtoszenie o koncesji — tryb standardowy

Dostawy

1. Nabywca

1.1. Nabywca
Oficjalna nazwa: Zaktad Karny w towiczu
E-mail: zk_lowicz@sw.gov.pl
Status prawny nabywcy: Podmiot prawa publicznego
Sektor dziatalnosci instytucji zamawiajgcej: Porzadek publiczny i bezpieczenstwo publiczne

2. Procedura

2.1. Procedura
Tytut: Dostawy wedlin wieprzowych, wedlin drobiowych, miesa wieprzowego, miesa
drobiowego, konserw rybnych i miesnych oraz ryb do Zaktadu Karnego w towiczu
Opis: Czesc¢ | — wedliny wieprzowe (CPV 15131130-5) I.p. asortyment llos¢ 1 Kietbasa
podwawelska 1750 2 Kietbasa zwyczajna 920 3 Kietbasa Slaska 5400 4 Kietbasa krakowska
550 5 Kietbasa zielonogorska 550 6 Kietbasa paréwkowa 3650 7 Mielonka wieprzowa 5400 8
Mortadela 5100 9 Szynka tyrolska 3650 10 Pieczen rzymska 900 11 Pieczen mysliwska 900
12 Salceson czarny 1750 13 Salceson wtoski 3600 14 Kaszanka 5400 15 Pasztet pieczony
1750 Czesc Il - wedliny drobiowe ( CPV 15131135-0) I.p. asortyment llos¢ 1 Paréwki drobiowe
350 2 Serdelki drobiowe 950 3 Kietbasa $lgska drobiowa 1100 4 Kietbasa $niadaniowa
drobiowa 350 5 Kietbasa kanapkowa drobiowa 950 6 Kietbasa szynkowa drobiowa 550 7
Kietbasa zywiecka drobiowa 350 8 Mortadela drobiowa 350 9 Kietbasa paréwkowa drobiowa
350 10 Lunch meat drobiowy 550 11 Poledwica drobiowa 350 12 Pasztetowa drobiowa 1850
13 Pasztet drobiowy 900 14 Szynka drobiowa 350 15 Kietbasa biata drobiowa parzona 180
Czesc¢ 1l — mieso wieprzowe (CPV 15113000-3) I.p. asortyment llos¢ 1 Mieso gulaszowe
wieprzowe Kl. Il niemrozone 400 2 Migso mielone wieprzowo — wotowe niemrozone 900 3
Watroba wieprzowa niemrozona 1500 4 topatka wieprzowa 4D 100 Czesc¢ IV — mieso
drobiowe (CPV 15112000-6) I.p. asortyment llos¢ 1 ¢éwiartka tylna z kurczaka niemrozona
1450 2 Mieso mielone drobiowe niemrozone 1450 3 Zotgdki drobiowe $wieze, niemrozone
4000 4 Watroba drobiowa swieza, niemrozona 2000 Czes$¢ V - konserwy miesne, rybne,
sojowe (CPV 15131000-5) I.p. asortyment lloS¢ 1 Paprykarz szczecinski 250 2 Szprot w
pomidorach 100 3 Konserwa turystyczna 2300 4 Przysmak $niadaniowy 2300 5 Pasztet
drobiowy Alupack 900 6 Pasztet sojowy Alupack 600 Czesc¢ VI - ryby (CPV 15220000-6) I.p.
asortyment llos¢ 1 Filet rybny mrozony (szaterpak) 350 2 Burger rybny panierowany 1450 3
Ptaty sledziowe solone 180 Wskazane ilosci poszczegolnych artykutdéw sg ilosciami
przewidywanymi, ktére postuzg do okreslenia wartosci przedmiotu zamowienia wg
poszczegodlnych ofert. W trakcie realizacji zamowienia — faktyczne ilosci poszczegolnych
artykutdw mogg odbiegac od okreslonych powyzej, jednakze tgczna wartosc realizowane;j
umowy nie przekroczy wartosci okreslonej ofertg wykonawcy. Wykonawca ma dostarczac
artykuty spozywcze wiasnym transportem, ktérego koszt ma by¢ wliczony w cene ofertowg. W
cene oferty ma byc¢ tez wliczony koszt roztadunku towaréw. Towar dostarczany do siedziby
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zamawiajgcego sukcesywnie, w zaleznosci od grupy asortymentowej: a) czesc I, Il, I, IV—
dwa razy w tygodniu, tj. wtorek i czwartek b) czes¢ V, — co najmniej 1 raz na kwartat c) czes¢
VI - co najmniej 1 raz w miesigcu W razie stwierdzenia wszelkich nieprawidtowosci co do
jakosci przyjmowanego towaru dostawa bedzie zakwestionowana. Zakwestionowany towar
podlega wymianie przez wykonawce w ciggu 24 godzin. 1. Dostarczony towar powinien
posiada¢ minimalny termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 14 dni od dnia
dostarczenia. 2. Dostarczony towar powinien by¢ oznakowany i posiada¢ m.in. takich
informacji jak: nazwa zywnosci, wykaz sktadnikow, ilo§¢ zywnosci netto, data minimalne;j
trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warto$¢ odzywcza, nazwa lub firma i adres
podmiotu, ktory wprowadza produkt do obrotu zgodnie z rozporzgdzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci. Dostarczony towar powinien by¢
Swiezy, wolny od obcych zapachdw, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologiczne;j.
Opakowania produktu powinny by¢ czyste, suche, bez uszkodzen mechanicznych i obcych
zapachow oraz powinny zapewni¢ ochrone przed uszkodzeniami mechanicznymi oraz
zanieczyszczeniami i by¢ przeznaczone do kontaktu z zywnoscia. 3. Wykonawca wraz z
dostawg jest zobowigzany przekaza¢ Zamawiajgcemu dokument w postaci faktury za dang
dostawe oraz dokument identyfikacyjny zawierajgcy informacje o dostarczonej zywnosci
zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 wrzesnia 2011 roku w sprawie
wymogow dotyczgcych mozliwosci Sledzenia ustanowionych rozporzgdzeniem (WE) nr 178
/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego.
4. Wykonawca podejmuje sie dostawy przedmiotu zamowienia w godzinach 8:00 do 12:00
wiasnym srodkiem transportu do siedziby Zamawiajgcego zgodnie ze skladanymi
zamowieniami. 5. Realizacja niniejszego zamoéwienia bedzie sie odbywac na podstawie
zamowien czgstkowych zgtaszanych telefonicznie lub e-mailem przez Zamawiajgcego do
Wykonawcy. 6. Przyjecie towaru poprzedzone bedzie wspdlng kontrolg ilosciowo — jakosciowg
przeprowadzong przez osoby dziatajgce w imieniu Zamawiajgcego i Wykonawcy. W
przypadku zakwestionowania dostawy, ktéra nie odpowiada ilosciowo lub normom
jakosciowym bgdz tez z innych przyczyn nie odpowiada obowigzujgcym wymaganiom w
zakresie warunkow zdrowotnych zywnosci i zywienia, Zamawiajgcy sporzgdza protokot
niezgodnosci zawierajgcy wszelkie ustalenia dokonane w toku odbioru. Protokdt niezgodnosci
podpisuje osoba dokonujgca odbioru w imieniu Zamawiajgcego oraz osoba dostarczajgca
towar w imieniu lub na rzecz Wykonawcy. Zamawiajgcy uprawniony jest rowniez do
jednostronnego sporzadzenia tegoz protokotu ze skutkiem dla Wykonawcy. 7. Wykonawca na
zgdanie Zamawiajgcego zobowigzany jest do dostarczenia informacji o wartosciach
kalorycznych oraz sktadnikach odzywczych zawartych w 100 g produktu spozywczego.
Informacja ta musi zawiera¢ warto$¢ energetyczng w kcal., biatko w g, tluszcz w g.,
weglowodany w g oraz dane na temat alergenow zawartych w dostarczonych produktach
spozywczych, zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169
/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci.

Identyfikator procedury: ce1b0459-4e7a-4fca-a526-3e33b3b368c4

Wewnetrzny identyfikator: DKW.2232.3.2024.JA

Rodzaj procedury: Otwarta

Procedura jest przyspieszona: nie

2.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamowienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15131130 Wedliny
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Dodatkowa klasyfikacja (cpv): 15112000 Dréb, 15113000 Wieprzowina, 15131000 Konserwy i
przetwory z miesa, 15221000 Ryby mrozone

2.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos¢: Lowicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska
Informacje dodatkowe: Zaktad Karny w towiczu

2.1.4. Informacje ogodlne
Informacje dodatkowe: W postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego komunikacja
miedzy Zamawiajgcym a wykonawcami odbywa sie przy uzyciu Platformy e-Zamdwienia, ktéra
jest dostepna pod adresem https://ezamowienia.gov.pl. Wykonawca zamierzajgcy wzig¢ udziat
w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego musi posiada¢ konto podmiotu
~Wykonawca” na Platformie e-Zaméwienia. Szczegoétowe informacje na temat zaktadania kont
podmiotdéw oraz zasady i warunki korzystania z Platformy e-Zamodwienia okresla Regulamin
Platformy e-Zamowienia, dostepny na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl oraz
informacje zamieszczone w zakfadce ,,Centrum Pomocy”. e) Przegladanie i pobieranie
publicznej tresci dokumentacji postepowania nie wymaga posiadania konta na Platformie e-
Zamowienia ani logowania. f) Sposob sporzadzenia dokumentoéw elektronicznych lub
dokumentéw elektronicznych bedgcych kopig elektroniczng tresci zapisanej w postaci
papierowej (cyfrowe odwzorowania) musi by¢ zgodny z wymaganiami okreslonymi w
rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentow
elektronicznych. g) Dokumenty elektroniczne, o ktérych mowa w § 2 ust. 1 rozporzgdzenia
Prezesa Rady Ministréw w sprawie wymagan dla dokumentow elektronicznych, sporzgdza sie
w postaci elektronicznej, w formatach danych okreslonych w przepisach rozporzgdzenia Rady
Ministrow w sprawie Krajowych Ram Interoperacyjnosci, z uwzglednieniem rodzaju
przekazywanych danych i przekazuje sie jako zatgczniki. W przypadku formatéw, o ktorych
mowa w art. 66 ust. 1 ustawy Pzp, ww. regulacje nie bedg miaty bezposredniego
zastosowania. h) Informacje, oswiadczenia lub dokumenty, inne niz wymienione w § 2 ust. 1
rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla dokumentow
elektronicznych, przekazywane w postepowaniu sporzgdza sie w postaci elektronicznej: a) w
formatach danych okreslonych w przepisach rozporzgdzenia Rady Ministrow w sprawie
Krajowych Ram Interoperacyjno$ci (i przekazuje sie jako zatgcznik), lub b) jako tekst wpisany
bezposrednio do wiadomosci przekazywanej przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej
(np. w tresci wiadomosci e-mail lub w tresci ,Formularza do komunikacji”). i) Jezeli dokumenty
elektroniczne, przekazywane przy uzyciu srodkow komunikacji elektronicznej, zawierajg
informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 16
kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2022 r. poz. 1233)
wykonawca, w celu utrzymania w poufnosci tych informaciji, przekazuje je w wydzielonym i
odpowiednio oznaczonym pliku, wraz z jednoczesnym zaznaczeniem w nazwie pliku
,Dokument stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa”. j) Komunikacja w postepowaniu, z
wytgczeniem sktadania ofert/wnioskdw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, odbywa
sie drogg elektroniczng za posrednictwem formularzy do komunikacji dostepnych w zaktadce
.Formularze” (,Formularze do komunikacji’). Za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji”
odbywa sie w szczegdlnosci przekazywanie wezwan i zawiadomien, zadawanie pytan i
udzielanie odpowiedzi. Formularze do komunikacji umozliwiajg réwniez dotgczenie zatgcznika
do przesytanej wiadomosci (przycisk ,dodaj zatgcznik”). W przypadku zatgcznikéw, ktére sg
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zgodnie z ustawg Pzp lub rozporzgdzeniem Prezesa Rady Ministrow w sprawie wymagan dla
dokumentéw elektronicznych opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym, mogg by¢ opatrzone, zgodnie z wyborem wykonawcy
/wykonawcy wspdlnie ubiegajgcego sie o udzielenie zamoéwienia/podmiotu udostepniajgcego
zasoby, podpisem zewnetrznym lub wewnetrznym. W zaleznosci od rodzaju podpisu i jego
typu (zewnetrzny, wewnetrzny) dodaje sie do przesytanej wiadomosci uprzednio podpisane
dokumenty wraz z wygenerowanym plikiem podpisu (typ zewnetrzny) lub dokument z wszytym
podpisem (typ wewnetrzny). k) Mozliwos¢ korzystania w postepowaniu z ,Formularzy do
komunikacji” w petnym zakresie wymaga posiadania konta ,WWykonawcy” na Platformie e-
Zamoéwienia oraz zalogowania sie na Platformie e-Zaméwienia. Do korzystania z ,Formularzy
do komunikacji” stuzgcych do zadawania pytan dotyczgcych tre$ci dokumentéw zamowienia
wystarczajgce jest posiadanie tzw. konta uproszczonego na Platformie e-Zamodwienia. 1)
Wszystkie wystane i odebrane w postepowaniu przez wykonawce wiadomosci widoczne sg po
zalogowaniu w podgladzie postepowania w zaktadce ,Komunikacja”. m) Maksymalny rozmiar
plikow przesytanych za posrednictwem ,Formularzy do komunikacji” wynosi 150 MB (wielko$¢
ta dotyczy plikdw przesytanych jako zatgczniki do jednego formularza). n) Minimalne
wymagania techniczne dotyczace sprzetu uzywanego w celu korzystania z ustug Platformy e-
Zamowienia oraz informacje dotyczgce specyfikacji potgczenia okresla Regulamin Platformy e-
Zamowienia. o) W przypadku probleméw technicznych i awarii zwigzanych z funkcjonowaniem
Platformy e-Zaméwienia uzytkownicy mogqg skorzysta¢ ze wsparcia technicznego dostepnego
pod numerem telefonu (32) 77 88 999 lub drogg elektroniczng poprzez formularz
udostepniony na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl w zaktadce ,Zgtos problem”.
p) W szczegdlnie uzasadnionych przypadkach uniemozliwiajgcych komunikacje wykonawcy i
Zamawiajgcego za posrednictwem Platformy e-Zamodwienia, Zamawiajgcy dopuszcza
komunikacje za pomocg poczty elektronicznej na adres e-mail: zk_lowicz@sw.gov.pl (nie
dotyczy sktadania ofert/wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu). q) Informacje o
sposobie komunikowania sie Zamawiajgcego z Wykonawcami w inny sposob niz przy uzyciu
srodkéw komunikaciji elektronicznej, w tym w przypadku zaistnienia jednej z sytuacji
okreslonych w art. 65 ust. 1 pzp, tj. odstgpienia od obowigzku uzycia srodkow komunikacji
elektronicznej, art. 66 pzp, tj. wymagania narzedzi, urzgdzen, formatow plikéw, ktére nie sg
ogolnie dostepne i art. 69, tj. wymagania sporzgdzenia ofert w przetargu na roboty budowlane
przy uzyciu narzedzi elektronicznego modelowania danych budowlanych. r) Zamawiajgcy nie
przewiduje komunikowania sie z Wykonawcami w inny sposéb niz przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ. s) Zamawiajgcy nie okresla wymagan
dotyczgcych zachowania poufnego charakteru informacji przekazanych Wykonawcy w toku
postepowania o udzielenie zamowienia (art. 18 ust. 4 Pzp).

Podstawa prawna:

Dyrektywa 2014/24/UE

2.1.5. Warunki udzielenia zamoéwienia
Warunki zgtoszenia:
Maksymalna liczba czesci zamdwienia, na ktére jeden oferent moze sktadac oferty: 6
Warunki zaméwienia:
Maksymalna liczba czesci zamdwienia, ktérych mozna udzieli¢ jednemu oferentowi: 6

2.1.6. Podstawy wykluczenia
Powody wykluczenia zrodta: Dokumenty zaméwienia

5. CzesS¢ zamowienia
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5.1. Czes$¢ zamowienia: LOT-0001
Tytut: Czes¢ | — wedliny wieprzowe
Opis: asortyment llos¢ [kg] Kietbasa podwawelska 1750 Kietbasa zwyczajna 920 Kietbasa
Slgska 5400 Kietbasa krakowska 550 Kietbasa zielonogorska 550 Kietbasa paréwkowa 3650
Mielonka wieprzowa 5400 Mortadela 5100 Szynka tyrolska 3650 Pieczen rzymska 900
Pieczen mysliwska 900 Salceson czarny 1750 Salceson wioski 3600 Kaszanka 5400 Pasztet
pieczony 1750 Kietbasa podwawelska czysto wieprzowa, wedzona, parzona, srednio
rozdrobniona, batony w ostonkach naturalnych (jelitach wieprzowych cienkich) o dtugosci 35 -
40 cm, o $rednicy 32 — 36 mm, powierzchnia batonu o barwie od jasnobrgzowej do brgzowej z
lekkim potyskiem i przeswitami sktadnikow pod ostonkg, ostonka $cisle przylegajgca do masy
miesnej, niedopuszczalne zawilgocenie powierzchni ostonki, Kietbasa zwyczajna wieprzowa,
wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona, batony w ostonkach naturalnych o dtugosci 35 — 40
cm, powierzchnie batonu o barwie od jasnobrgzowej do ciemnobrgzowej, ostonka
rownomiernie Scisle przylegajgca do farszu, barwa migsa — rézowa do ciemnorézowej,
konsystencja — Scista, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieswiezosci. Kietbasa
Slgska wieprzowo — wotowa, wedzona, parzona, srednio rozdrobniona, batony w ostonkach
naturalnych o dtugosci 35 — 40 cm, powierzchnie batonu o barwie od jasnobrgzowej do
ciemnobrgzowej, ostonka rownomiernie scisle przylegajgca do farszu, barwa miesa — r6zowa
do ciemnordzowej, konsystencja — Scista, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. Kietbasa krakowska wieprzowo — wotowa, wedzona, parzona,
grubo rozdrobniona, batony w ostonkach biatkowych sztucznych o dlugosci 20 - 45 cm i
Srednicy 65 - 80 mm, powierzchnia batonu o barwie jasnobrgzowej do ciemnobrgzowej,
ostonka Scisle przylegajgca do farszu. Kietbasa zielonogérska czysto wieprzowa, parzona,
grubo rozdrobniona, batony w ostonkach sztucznych o dtugosci 30 — 40 cm i Srednicy 90 - 100
mm, powierzchnia batonu gtadka o barwie jasnobrgzowej do brgzowej, ostonka gtadka, $cisle
przylegajgca do farszu. Kietbasa parowkowa wieprzowo - wotowa, wedzona, parzona, drobno
rozdrobniona lub homogenizowana, batony w ostonkach naturalnych lub sztucznych o
dtugosci 14 - 16cm, powierzchnia batonu o barwie jasnor6zowej do jasnobrgzowej z
odcieniem zottym, ostonka $cisle przylegajgca do farszu, barwa miesa — jasnor6zowa,
konsystencja — dos¢ Scista, po podgrzaniu soczysta, plastry grubosci 3 mm nie powinny sie
rozpadac¢. Mielonka wieprzowa produkt srednio rozdrobniony z miesa wieprzowego i
wotowego, parzona, batony w ostonkach sztucznych o dtugosci 35 — 40 cm i $rednicy 80 - 150
mm, powierzchnia batonu gtadka o barwie jasnobrgzowej do brgzowej, ostonka Scisle
przylegajgca do farszu, wyglad na przekroju — barwa migsa jasnor6zowa do ciemnorozowej,
sktadniki rownomiernie rozmieszczone, niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw czy
zacieki galarety pod ostonka. Mortadela kietbasa wieprzowo — wotowa, wedzona lub nie,
parzona, drobno rozdrobniona lub homogenizowana, batony w ostonkach sztucznych lub
biatkowych o dtugosci 20 - 40 cm, Srednicy 70 - 80 mm, powierzchnia batonu o barwie
jasnobrgzowej do ciemnobrgzowej lub o barwie uzytej ostonki, ostonka gtadka scisle
przylegajgca do farszu, barwa miesa — jasnor6zowa, konsystencja — dosc¢ Scista, elastyczna.
Szynka tyrolska z miesa wieprzowego i wotowego, $rednio rozdrobniony, baton w ostonkach
sztucznych, konsystencja — dos¢ $cista, surowce rownomiernie roztozone, niedopuszczalne
sktadniki zbyt rozdrobnione, z chrzgstkami, $ciegnami, barwa — charakterystyczna dla danego
wyrobu. Pieczen rzymska wedlina otrzymana z miesa wieprzowego oraz farszu migsnego z
dodatkiem przypraw, substancji wigzgcych, pieczona, ksztatt foremkowy, na wierzchu
dekorowana pikantng posypka smakowa, struktura plastra dos¢ Scista, barwa migsa na
przekroju typowa dla miesa peklowanego, parzonego, od jasnorézowej do rézowej, barwa
ttuszczu od kremowej do biatej. Pieczeh mys$liwska wedlina otrzymana z miesa wieprzowego
oraz farszu miesnego z dodatkiem przypraw, substancji wigzgcych, pieczona, ksztatt
foremkowy, na wierzchu dekorowana pikantng posypkg smakowa, struktura plastra do$¢
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Scista, barwa miesa na przekroju typowa dla migsa peklowanego, parzonego, od jasnorézowe;j
do rézowej, barwa tluszczu od kremowej do biatej. Salceson czarny wedlina podrobowa,
otrzymana z miesa wieprzowego, miesa wotowego, skorek wieprzowych, z dodatkiem krwi
spozywczej, wyrob w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia czysta, lekko wilgotna,
niedopuszczalne zabrudzenia, osliztosS¢ i naloty pleéni, konsystencja — dos¢ Scista,
niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych sktadnikow, barwa na powierzchni szara do
brunatnej, na przekroju — brunatna. Salceson wtoski wedlina podrobowa, otrzymana z miesa
wieprzowego, miesa wotowego, skorek wieprzowych, wyglad ogolny — wyrob w ostonce
naturalnej lub sztucznej, powierzchnia wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej, powierzchnia
czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osliztos¢ i nalot plesni, barwa na
powierzchni — szara do rozowej, na przekroju — widoczne duze kawatki peklowanego miesa
wieprzowego. Kaszanka wedlina podrobowa, wyprodukowana z miesa wieprzowego,
surowcow podrobowych, skérek wieprzowych, ttuszczu wieprzowego, kaszy jeczmiennej z
dodatkiem krwi spozywczej, parzona, wyglad ogolny — wyréb w ostonce naturalnej lub
sztucznej, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia, osliztosc¢ i
naloty plesni, konsystencja — dosc¢ scista, niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych
skfadnikow, barwa na powierzchni szara do brunatnej, na przekroju — brunatna. Pasztet
pieczony produkt powstaty z podrobow oraz surowcow miesnych wieprzowych i wotowych
rozdrobnionych do masy homogennej i poddany procesowi pieczenia, blok lub foremka od 1
do 5 kg.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15131130 Wedliny

5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos$¢: Ltowicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Nalezy podac¢ imiona i nazwiska oraz kwalifikacje zawodowe cztonkdéw personelu
wyznaczonych do realizacji zaméwienia: Niewymagane
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Przedmiotowe zamdwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.7. Zamowienia strategiczne
Zielone zaméwienia - Kryteria: Brak kryteridéw zielonych zamdwien publicznych

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrodta kryteriéw wyboru: Uwaga
Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw
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Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, $wiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci I: ktorych sumaryczna wartosc przekracza wartos¢ 300 000,00 zt brutto

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzordow: kryterium cena najnizsza cena sposréd ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktéw cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zamdwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jakosé
Nazwa: termin ptatnosci faktury
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — O pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamdéwienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/pl/
Jezyki, w ktérych mozna sktadac oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane
Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas $srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Miejsce: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-16c4c855-2412-4228-
af32-127bf34fe8e0
Informacje dodatkowe: Zamawiajgcy, najpozniej przed otwarciem ofert, udostepni na stronie
internetowej prowadzonego postepowania informacje o kwocie, jakg zamierza przeznaczy¢ na
sfinansowanie zamowienia. Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy udostepni na stronie
internetowej prowadzonego postepowania informacje o: - nazwach albo imionach i
nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej dziatalnosci gospodarczej albo
miejscach zamieszkania wykonawcoéw, ktérych oferty zostaty otwarte cenach lub kosztach
zawartych w ofertach.
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
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Wymagana jest umowa o poufnosci: nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacje o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okreslone w niniejszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniost lub moze
ponie$é szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepisow ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentow zamdwienia przystugujg réwniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. c) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos$¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamowienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposéb, aby mogt on zapoznacé sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentéw zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajgcego stanowigce;j
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkéw
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposob inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezyte;j
starannosci mozna byto powzig¢ wiadomosé¢ o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego
whniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519
ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
apelaciji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sgdu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sgdem
zamowien publicznych". k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia Izby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placowce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rGwnoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes Izby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.
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Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza

5.1. Czes¢ zamoéwienia: LOT-0002
Tytut: Czes¢ Il — wedliny drobiowe
Opis: asortyment llos¢[kg] Paréwki drobiowe 350 Serdelki drobiowe 950 Kietbasa Slgska
drobiowa 1100 Kietbasa $niadaniowa drobiowa 350 Kietbasa kanapkowa drobiowa 950
Kietbasa szynkowa drobiowa 550 Kietbasa zywiecka drobiowa 350 Mortadela drobiowa 350
Kietbasa paréwkowa drobiowa 350 Lunch meat drobiowy 550 Poledwica drobiowa 350
Pasztetowa drobiowa 1850 Pasztet drobiowy 900 Szynka drobiowa 350 Kietbasa biata
drobiowa parzona 180 Paréwki drobiowe -kietbasa drobno rozdrobniona, poddawane
procesowi parzenia, pakowane w atmosferze ochronnej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka
Scisle przylegajgca do farszu niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow, konsystencja
soczysta, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 40%, Serdelki
drobiowe- Wyrdb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobiowa drobno rozdrobniona,
parzona, zawartos¢ migsa drobiowego min. 35%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone
mechanicznie do 25%, ogdtem zawarto$¢ miesa min. 50%, Kietbasa sSlgska drobiowa Kietbasa
drobiowa, $rednio rozdrobniona, wedzona i parzona, w odcinkach prostych o dtugosci 11-12
cm, zawartos¢ miesa drobiowego min. 40%, w ostonce naturalnej, powierzchnia czysta,
gtadka, sucha, ostonka $cisle przylegajgca do farszu, dopuszczalne na pojedynczych
batonach nieliczne zawedzone wytryski farszu, na przekroju surowce réwnomiernie roztozone,
dopuszczalne nieliczne drobne otwory powietrzne, barwa powierzchni jasnobrgzowa do
brgzowej, na przekroju kietbasy miesa od blador6zowej do r6zowej z niewielkg iloscig
ttuszczu, smak i zapach charakterystyczny dla kietbasy wedzonej i parzonej. Kietbasa
Sniadaniowa drobiowa kietbasa $rednio rozdrobniona, parzona, w odcinkach prostych o
dtugosci 30-50 cm, zawarto$¢ migsa drobiowego min. 20%, dodatkowo dopuszcza sie¢ migso
oddzielone mechanicznie do 40%, ogétem zawartos¢ miesa min. 50%, Kietbasa kanapkowa
drobiowa, $rednio rozdrobniona, parzona, w odcinkach prostych o dtugosci 30-50cm,
zawartos¢ miesa drobiowego min. 25%), dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone
mechanicznie do 30%, ogétem zawartos¢ miesa min. 40%, Kietbasa szynkowa drobiowa,
Srednio rozdrobniona, parzona, w odcinkach prostych o dtugosci 30-50cm, zawarto$¢ miesa
drobiowego min. 50%, dodatkowo dopuszcza sie migso oddzielone mechanicznie do 20%,
ogo6tem zawartos¢ miesa min. 50%, Kietbasa zywiecka drobiowa, srednio rozdrobniona,
wedzona i parzona, w odcinkach prostych o dtugosci 30-50cm, srednica 40-60mm, zawarto$¢
miesa drobiowego min. 50%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do
20% Mortadela drobiowa, drobno rozdrobniona, parzona, w odcinkach prostych o dtugosci 30-
50cm, $rednica 40-60mm, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie
mieso oddzielone mechanicznie do 40%, ogdtem zawarto$¢ migsa min. 50% Kietbasa
paréwkowa drobiowa Wyréb drobiowy homogenizowany, kietbasa drobno rozdrobniona, jelita
naturalne, batony o 023 odkrecane na automacie o dlugosci ok. 12 cm, poddawane procesowi
parzenia, pakowane w atmosferze ochronnej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka sScisle
przylegajgca do farszu niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw, konsystencja Scista,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 25%, dodatkowo dopuszcza sie
mieso oddzielone mechanicznie do 50%, ogdtem zawartos¢ miesa min. 60% Lunch meat
drobiowy Wyréb drobno rozdrobniony, parzony w batonach o srednicy 80-100 mm, zawartosc
miesa drobiowego min. 30%, inne mieso min. 20% (ogdétem zawarto$¢ miesa min. 50%),
dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 10% Poledwica drobiowa wyréb
parzony, nie wedzony, otrzymany ze $rednio rozdrobionego miesa drobiowego, bez udziatu
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innych drobno rozdrobnionych surowcow miesno — ttuszczowych, zawarto$¢ miesa
drobiowego min. 50%, dodatkowo dopuszcza sie mieso oddzielone mechanicznie do 20%,
ogotem zawarto$¢ miesa min. 60%, struktura i konsystencja dosc¢ Scista, soczysta, krucha z
niskg zawartoscig ttuszczu i soli. Barwa miesa na przekroju jasnorézowa, typowa dla uzytego
miesa drobiowego, smak i zapach charakterystyczny dla poledwicy z migsa drobiowego,z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami Pasztetowa drobiowa Wyréb garmazeryjny gotowy, w
ostonce naturalnej, O 75. Batony o dtugosci ok. 30-40 cm zwigzane sznurkiem bgdz klipsem.
Poddawany procesowi parzenia i wedzenia, barwa szaro-kremowa, konsystencja jedrna,
wyczuwalny smak i zapach wyrobow podrobowych. Pasztet drobiowy Wyrdb garmazeryjny
gotowy, bez ostonki, pieczony w formach, konsystencja dos¢ miekka, nieelastyczna, w
foremkach od 500g do 1200g. Sktad : migso drobiowe min. 30%, inne mieso min. 20%
(ogétem zawarto$¢ miesa min. 50%), inne surowce miesno — ttuszczowe poddane wstepne;j
obrébce termicznej, nastepnie rozdrobnione; z dodatkiem surowcow uzupetniajgcych i
substancji przyprawowych. Szynka drobiowa wyrdb otrzymany z grubo rozdrobnionych
peklowanych miesni piersiowych drobiowych, bez udziatu innych drobno rozdrobnionych
surowcow miesno — ttuszczowych, zawarto$¢ miesa drobiowego min. 50%, niewedzony,
parzony, produkt w sztucznej ostonce, scisle przylegajgcej do powierzchni wyrobu, struktura i
konsystencja dos¢ Scista, soczysta, krucha z niskg zawartoscig ttuszczu i soli, barwa miesa na
przekroju jasnor6zowa do rézowej, typowa dla uzytego miesa drobiowego, smak i zapach
charakterystyczny dla szynki z migsa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami
Kietbasa biata drobiowa parzona $rednio rozdrobniona, jelita naturalne cienkie, odkrecane na
automacie o dtugosci ok. 12 cm, poddawane procesowi parzenia, pakowane w atmosferze
ochronnej, powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajgca do farszu
niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow, konsystencja Scista, wyczuwalny smak i
zapach uzytych przypraw, zawartos¢ migsa drobiowego min. 25%, mieso oddzielone
mechanicznie do 50%, bez udziatu miesa wieprzowego

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15131130 Wedliny

5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos$¢: Ltowicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Przedmiotowe zamdwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Uwaga
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Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw

Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, Swiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci Il: ktérych sumaryczna wartos¢ przekracza wartos¢ 80 000,00 zt brutto

5.1.10. Kiryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzorow: kryterium cena najnizsza cena sposrod ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktow cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jako$¢
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — 0 pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zamdwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamdwienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentow zamoéwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgloszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
Jezyki, w ktérych mozna sktadac oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane
Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas $srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programéw zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
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Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacje o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okre$lone w niniejszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniést lub moze
ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepisoéw ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentéw zamowienia przystugujg rowniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. c) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposob, aby mégt on zapoznac¢ sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentéw zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu Srodkéw
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposo6b inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktorym powzieto lub przy zachowaniu nalezyte;j
starannosci mozna byto powzigé wiadomos¢ o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego
wniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa |zby, o ktérym mowa w art. 519
ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
apelacji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sadem
zamowien publicznych”. k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia lzby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rownoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes Izby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.
Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w towiczu - Krajowa |zba Odwotawcza

5.1. Czes$¢ zamodwienia: LOT-0004
Tytut: Czes¢ Il — mieso wieprzowe
Opis: asortyment llos¢[kg] Mieso gulaszowe wieprzowe Kl. || niemrozone 400 Mieso mielone
wieprzowo — wotowe niemrozone 900 Watroba wieprzowa niemrozona 1500 topatka
wieprzowa 4D 100 1 Mieso gulaszowe wieprzowe kl. [l niemrozone Mieso wieprzowe

615783-2024 Page 12/26



gulaszowe Kl. Il — skrawki miesa o nieregularnym ksztatcie (kostka lub paski) bez Sciegien i
tkanki fgcznej o dopuszczalnej ilosci ttuszczu 20%, powierzchnia — gtadka, niezakrwawiona,
niedopuszczalna oslizgtos¢ czy nalot plesni, mieso czyste, bez jakichkolwiek zanieczyszczen,
barwa miesa — bladorézowa do ciemnoczerwonej, konsystencja — elastyczna i jedrna, zapach
— charakterystyczny dla miesa Swiezego, bez oznak rozpoczynajgcego sie psucia, mieso
wczesniej niemrozone. Dostarczony towar w chwili przyjecia nie moze przekraczac
temperatury +10°C. 2 Mieso mielone wieprzowo — wotowe niemrozone Mieso mielone wotowo
— wieprzowe - uzyskane z miesa swiezego chudego, odpowiednio rozdrobnionego o
dopuszczalnej zawartosci ttuszczu do 25%, barwa miesa — jasnorézowa do czerwonej,
niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, zapach — swiezy, bez oznak rozpoczynajgcego
sie psucia, mieso odpowiednio schtodzone i pakowane w opakowania foliowe hermetycznie
zamkniete, mieso wczesniej niemrozone. Dostarczony towar w chwili przyjecia nie moze
przekraczac¢ temperatury +10°C 3 Watroba wieprzowa niemrozona Watroba wieprzowa
niemrozona - watroba w postaci pojedynczych ptatow, pozbawiona czesci niejadalnych bez
pozostatosci po rozlaniu woreczka zoétciowego, skrzepow krwi, zazielenienia. Dostarczony
towar w chwili przyjecia nie moze przekraczaé temperatury +10°C. 4 Lopatka wieprzowa 4D
topatka wieprzowa 4D — (bez kosci, bez skory i bez golonki), powierzchnia gtadka,
niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez nalotu plesni, mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek
zanieczyszczen, konsystencja — jedrna i elastyczna, barwa migsa — jasnor6zowa do
czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy, zapach
— swiezy, bez oznak rozpoczynajgcego sie psucia, mieso wczesniej niemrozone. Dostarczony
towar w chwili przyjecia nie moze przekraczaé temperatury +10°C.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15113000 Wieprzowina

5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos$¢: Ltowicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Przedmiotowe zamdwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Uwaga
Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw
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Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, $wiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci lll: ktorych sumaryczna wartosc przekracza wartos¢ 30 000,00 zt brutto

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzordow: kryterium cena najnizsza cena sposréd ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktéw cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zamdwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jakosé
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — O pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamdéwienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
Jezyki, w ktérych mozna sktadac¢ oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane
Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie
Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
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Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w Lowiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacje o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okre$lone w niniejszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniést lub moze
ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepisoéw ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentéw zamowienia przystugujg rowniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. ¢) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamowienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnos$ci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposob, aby mégt on zapoznac¢ sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentéw zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposob inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktorym powzieto lub przy zachowaniu nalezyte;j
starannosci mozna byto powzigé wiadomos¢ o okoliczno$ciach stanowigcych podstawe jego
wniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519
ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
apelaciji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sgdem
zamowien publicznych". k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia lzby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rbwnoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes |zby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.
Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza

5.1. Czes$¢ zamoéwienia: LOT-0005
Tytut: Czes¢ IV — mieso drobiowe
Opis: asortyment llos¢ [kg] ¢wiartka tylna z kurczaka niemrozona 1450 Mieso mielone
drobiowe niemrozone 1450 Zotgdki drobiowe $wieze, niemrozone 4000 Watroba drobiowa
$wieza, niemrozona 2000 1 Cwiartka tylna z kurczaka Swieze, niemrozone, wiasciwie
umiesnione, prawidtowo wykrwawione i ociekniete, linie ciecia réwne, gtadkie, powierzchnia
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powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub
krwi, dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i miesni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza
sie miesni i skéry niezwigzanych ze sobg, barwa miesni naturalna, jasnor6zowa, nie
dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach, skéra bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz resztek upierzenia, zapach naturalny, charakterystyczny dla migesa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczgcy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje, oraz zapach zjetczatego tluszczu. 2 Mieso mielone drobiowe surowy
wyrob miesny uzyskany ze Swiezego miesa drobiowego, niemrozony, barwa miesa
jasnorézowa, niedopuszczalny odcienh szary lub zielonkawy, zapach swiezy charakterystyczny
dla danego produktu, niedopuszczalna zawartos¢ wody obcej i soli, mieso mielone drobiowe
nie moze by¢ miesem garmazeryjnym, opakowanie ostonka poliamidowa lub vacuum. 3
zotadki drobiowe $wieze Swieze, niemrozone, zotadki z kurczaka uzyskane podczas
patroszenia tuszki kurczaka i pozbawione czesci niejadalnych, oczyszczone z tresci
pokarmowej i pozbawione rogowatego nabtonka, z odcietym przy miesniu zotgdkiem
gruczotowym i dwunastnicg, ttuszcz usuniety, dopuszcza sie niewielkie uszkodzenie migsnia
zotadka, oraz pozostatosc¢ tkanki tgcznej i niewielkg ilos¢ tkanki ttuszczowej, powierzchnia
mokra z naturalnym potyskiem, dopuszcza sie lekkie obeschniecie i niewielki wyciek w
opakowaniu, barwa na przekroju miesni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej,
niedopuszczalna zielonkawa, powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowg sluzéwka,
zapach charakterystyczny dla swiezych zotgdkéw z kurczaka, niedopuszczalny zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. 4 Watroba drobiowa $wieza Swieza, niemrozona,
watroba z kurczaka uzyskana podczas patroszenia tuszki kurczaka w postaci podwdéjnych lub
pojedynczych ptatéw i pozbawiona czesci niejadalnych, Podwojne lub pojedyncze ptaty bez
zanieczyszczen i skrzepow krwi, dopuszcza sie pojedyncze czesci ptatow o wielkosci nie
mniejszej niz potowa ptata, usuniety catkowicie woreczek zotciowy wraz ze skrawkiem
zazieleniatej watroby, na powierzchni niedopuszczalna oslizgto$¢ lub nalot plesni,
powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem, dopuszcza sie obeschnietg powierzchnie, oraz
niewielki wyciek w opakowaniu, barwa bezowa do brunatno - wisniowej, charakterystyczna dla
Swiezej watroby, zapach charakterystyczny dla swiezej watroby z kurczaka, niedopuszczalny
zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15112000 Dréb

5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos$¢: Ltowicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczgtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogodlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zamowienia niefinansowany z funduszy UE
Zamoéwienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
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Przedmiotowe zaméwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Uwaga
Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw
Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, Swiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci IV: ktérych sumaryczna wartos¢ przekracza wartos¢ 60 000,00 zt brutto

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzordéw: kryterium cena najnizsza cena sposréd ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktow cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (wartos¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jakosc¢
Nazwa: termin ptatnosci faktury
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — 0 pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (wartos¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamowienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zamowienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
Jezyki, w ktérych mozna sktadac¢ oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane
Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas $srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Okres, przez ktéry oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni
Informacje na temat publicznego otwarcia:
Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni
Warunki zaméwienia:
Wykonanie zaméwienia musi odbywaé sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone
Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie

615783-2024 Page 17/26


https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupoéw:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacje o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okreslone w ninigjszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniést lub moze
ponie$é¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego przepisoéw ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentow zamowienia przystugujg rowniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. c) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposob, aby mdgt on zapoznac sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentow zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkéw
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposob inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okre$lone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej
starannosci mozna byto powzigé wiadomos$¢ o okoliczno$ciach stanowigcych podstawe jego
wniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519
ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
apelacji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sgdem
zamowien publicznych". k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia Izby lub postanowienia Prezesa lzby, o ktbrym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rGwnoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes Izby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.
Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w Lowiczu - Krajowa Izba Odwotawcza

5.1. Czes¢ zamowienia: LOT-0006

615783-2024 Page 18/26



Tytut: Czes$¢ V — konserwy miesne, rybne, sojowe

Opis: asortyment llos¢ [kg] Paprykarz szczecinski 250 Szprot w pomidorach 100 Konserwa
turystyczna 2300 Przysmak sniadaniowy 2300 Pasztet drobiowy Alupack 900 Pasztet sojowy
Alupack 600 1 Paprykarz szczecinski 300-330g konserwa wyprodukowana z surowcow
spetniajgcych wymagania jakosciowe okreslone w obowigzujgcych przepisach prawnych,
sporzgdzony z miesa ryb min. 30 %), ryzu, koncentratu pomidorowego, przypraw, utrwalony
przez sterylizacje (zapewniajgca trwatosc¢ i bezpieczenstwo zdrowotne), w opakowaniach
hermetycznie zamknietych metalowych z samootwieraczem lub typu Alupack o wadze 300-
330g zapewniajgcych trwatos¢ produktu przechowywanego w temperaturze pokojowe;.
Zawartos¢ konserwy powinna stanowi¢ jedng catos¢ o ksztatcie zastosowanego opakowania.
2 Szprot w pomidorach 300-330g konserwa wyprodukowana z surowcéw spetniajgcych
wymagania jakosciowe okreslone w obowigzujgcych przepisach prawnych, sporzgdzony z
miesa ryb min. 50 % przed sterylizacjg), sosu pomidorowego, przypraw, utrwalony przez
sterylizacje (zapewniajgcg trwatosc i bezpieczehstwo zdrowotne), w opakowaniach
hermetycznie zamknietych metalowych z samootwieraczem lub typu Alupack, o wadze 300-
330g zapewniajgcych trwatosé produktu przechowywanego w temperaturze pokojowe;.
Zawartos¢ konserwy powinna stanowi¢ jedng catosc o ksztatcie zastosowanego opakowania.
3 Konserwa turystyczna 300g Konserwa turystyczna, typu mielonka — produkt spozywczy
wyprodukowany z surowcéw spetniajgcych wymagania jakosciowe okreslone w
obowigzujgcych przepisach prawnych, sporzgdzony z miesa wieprzowego (niedozwolony
dodatek miesa mechanicznie oddzielonego, biatek i preparatow biatkowych), skrobi i
przypraw, utrwalony przez sterylizacje (zapewniajgcg trwato$¢ i bezpieczenstwo zdrowotne), w
opakowaniach hermetycznie zamknietych metalowych z samootwieraczem lub typu Alupack, o
wadze 300g zapewniajgcych trwatosc¢ produktu przechowywanego w temperaturze pokojowe;j.
Zawartos¢ konserwy powinna stanowi¢ jedng catosc o ksztatcie zastosowanego opakowania.
Produkt powinien by¢ wyprodukowany z surowcow miesnych drobno rozdrobnionych i srednio
rozdrobnionych. Zawartos¢ miesa w produkcie powinna wynosic¢ co najmniej 50 %. 4
Przysmak sniadaniowy 300g Konserwa przysmak $niadaniowy, typu mielonka — produkt
spozywczy wyprodukowany z surowcéw spetniajgcych wymagania jako$ciowe okreslone w
obowigzujgcych przepisach prawnych, sporzgdzony z miesa wieprzowego (niedozwolony
dodatek miesa mechanicznie oddzielonego, biatek i preparatow biatkowych), skrobi i
przypraw, utrwalony przez sterylizacje (zapewniajagcg trwato$¢ i bezpieczenstwo zdrowotne), w
opakowaniach hermetycznie zamknietych metalowych z samootwieraczem lub typu Alupack, o
wadze 300g zapewniajgcych trwatosc¢ produktu przechowywanego w temperaturze pokojowe;j.
Zawartos¢ konserwy powinna stanowi¢ jedng catosc o ksztatcie zastosowanego opakowania.
Produkt powinien by¢ wyprodukowany z surowcow miesnych drobno rozdrobnionych i srednio
rozdrobnionych. Zawartos¢ miesa w produkcie powinna wynosi¢ co najmniej 50 %. 5 Pasztet
drobiowy Alupack 100-130g Pasztet drobiowy, Alupack - konserwa wyprodukowana z miesa
drobiowego, z dodatkiem wody i soli oraz z dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych,
konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywac¢ wad zamkniecia puszki, min. 38% surowcéw
z kurczaka, produkt bez dodatku miesa wieprzowego. Opakowanie aluminiowe tzw. Alupack z
mozliwoscig tatwego otwarcia o wadze 100 — 130 g 6 Pasztet sojowy Alupack 100-130g
Pasztet sojowy, Alupack — produkt uzyskany z biatka sojowego (nie mniej niz 10 %), bez
zawartosci glutenu, opakowanie aluminiowe tzw. Alupack z mozliwoscig tatwego otwarcia o
wadze 100 - 130 g

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamowienia: Dostawy
Gtéwna klasyfikacja (cpv): 15131000 Konserwy i przetwory z miesa
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5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowosé: towicz
Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczagtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogdlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zaméwienia niefinansowany z funduszy UE
Zamowienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zaméwien rzgdowych (GPA): nie
Przedmiotowe zaméwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrodta kryteriéw wyboru: Uwaga
Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw
Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skfadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalno$ci jest krotszy - w tym okresie, Swiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci V ktérych sumaryczna wartos¢ przekracza wartos¢ 60 000,00 zt brutto

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzoréw: kryterium cena najnizsza cena sposréd ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktéw cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jako$c¢
Nazwa: termin ptatnosci faktury
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — 0 pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (wartos¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamowienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamdwienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentéw zamdwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zamowienia
Warunki zgtoszenia:
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Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane

Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

Jezyki, w ktérych mozna sktadac oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane

Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas $srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni

Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni

Informacje na temat publicznego otwarcia:

Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni

Warunki zaméwienia:

Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programéw zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone

Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie

Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupow:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w Lowiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacje o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okreslone w niniejszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniost lub moze
ponie$é szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepisow ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentow zamdwienia przystugujg réwniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. c) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamowienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposéb, aby mogt on zapoznacé sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentéw zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynno$ci Zamawiajgcego stanowigce;j
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkéw
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposob inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezyte;j
starannosci mozna byto powzig¢ wiadomosé¢ o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego
whniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519
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ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
apelaciji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sgdem
zamowien publicznych". k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia lzby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rwnoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes Izby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza

5.1. Czes¢ zamowienia: LOT-0007
Tytut: Czes¢ VI — ryby
Opis: asortyment llos¢[kg] Filet rybny mrozony (szaterpak) 350 Burger rybny panierowany
1450 Ptaty sledziowe solone 180 1 Filet rybny mrozony SHP ,shatter pack” opakowanie
zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony, wewnetrzne: folia; warstwy filetow przetozone
folig, czyste, nieuszkodzone, szczelne, zamkniete, prawidtowo oznakowane w jezyku polskim,
z podang procentowg zawartoscig ryby, elementy nie posklejane, tatwe wydobywanie
pojedynczych elementdw z bloku, bez koniecznosci rozmrazania catosci sposéb zamrozenia:
SHP ,shatter pack” : oddzielane, poszczegdlne, uktadane warstwy filetéw foliowymi
przektadkami Zawartosc¢ glazury do 10% Wyglad: brak oznak rozmrozenia, temperatura przy
przyjeciu min — 18 °C, filety cate z lub bez skéry, osci i obcych zanieczyszczen; masa filetu
min 300 g, tkanka miesna jasna o naturalnej barwie, charakterystycznej dla danego gatunku,
bez plam i przebarwien, wysuszka powierzchniowa dajgca sie tatwo zeskroba¢ do 10 %
powierzchni, a wysuszka gteboka trudna do zeskrobania do 5% powierzchni, Zapach: zapach
wiasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu zapach ryby swiezej, niedopuszczalny gnilny, 2
Burger rybny panierowany 70-80 g/szt wyréb rybny, gteboko mrozony o temperaturze ponizej -
18 C w $rodku termicznym; minimalna zawarto$¢ miesa z ryb powyzej 40 % ; ksztatt
prostokatny lub okragty, wielko$¢ charakterystyczna dla sposobu uformowania wyrobéw, w
chrupigcej panierce, wstepnie obsmazone, jednolite pod wzgledem gramatury, ksztattu i
wygladu; musi by¢ zachowana jednolitos¢ dostawy tj.: tego samego pochodzenia, tej samej
jakosci i wielkosci sztuki (waga 1 szt.70- 80 g w ramach jednej dostawy); konsystencja farszu
jednolita, miekka, nie rozpadajgca sie po dokonaniu obrobki cieplnej; minimalny termin
przydatnosci do spozycia od dnia dostawy minimum 6 miesiecy; 3 Ptaty sledziowe solone
Ptaty sledziowe konserwowane w zaprawie solnej, cate bez skory, osci i obcych
zanieczyszczen; masa ptatu min. 80 g, tkanka miesna jasna o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla danego gatunku, bez plam i przebarwien. Opakowanie zbiorcze od 4
do 25 kg Termin przydatnosci do spozycia min. 21 dni od dnia dostarczenia do
zamawiajgcego.

5.1.1. Przeznaczenie
Charakter zamoéwienia: Dostawy
Gtoéwna klasyfikacja (cpv): 15220000 Ryby mrozone, filety rybne i pozostate mieso ryb

5.1.2. Miejsce realizacji
Adres pocztowy: ul. Wiejska 3
Miejscowos¢: towicz
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Kod pocztowy: 99-400
Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)
Kraj: Polska

5.1.3. Szacowany okres obowigzywania
Data poczagtkowa: 01/01/2025
Data zakonczenia trwania: 31/12/2025

5.1.6. Informacje ogdlne
Zastrzezony udziat:
Udziat nie jest zastrzezony.
Projekt zaméwienia niefinansowany z funduszy UE
Zamowienie jest objete zakresem Porozumienia w sprawie zamoéwien rzgdowych (GPA): nie
Przedmiotowe zaméwienie jest odpowiednie réwniez dla matych i Srednich przedsiebiorstw
(MSP): tak

5.1.9. Kryteria kwalifikacji
Zrédta kryteriéw wyboru: Uwaga
Kryterium: Referencje dotyczgce okreslonych dostaw
Opis kryterium selekcji: Warunek ten zostanie spetniony, jezeli wykonawca wykaze, ze w
ciggu ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, Swiadczyt lub swiadczy dostawy wedlin wieprzowych
o wartosci: czesci VI: ktérych sumaryczna wartosc przekracza wartos¢ 20 000,00 zt brutto

5.1.10. Kryteria udzielenia zamoéwienia
Kryterium:
Rodzaj: Cena
Nazwa: cena ofertowa z podatkiem (VAT)
Opis: Oferta z najnizszg ceng uzyska 60 pkt. Ocena punktowa kryterium w pozostatych
ofertach dokonana zostanie wg wzordéw: kryterium cena najnizsza cena sposrod ocenianych
ofert Ocena punktowa = x 60 punktéw cena oferty
ocenianej
Kategoria kryterium udzielenia zamdwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 60
Kryterium:
Rodzaj: Jakosé
Nazwa: termin ptatnosci faktury
Opis: kryterium termin ptatnosci: termin ptatnosci 30 dni — 40 pkt. termin ptatnosci 22-29 dni —
30 pkt. termin ptatnosci 15-21 dni — 20 pkt. termin ptatnosci 14 dni — O pkt.
Kategoria kryterium udzielenia zaméwienia waga: Waga (warto$¢ punktowa, doktadna)
Kryterium udzielenia - Liczba: 40

5.1.11. Dokumenty zamoéwienia
Jezyki, w ktérych dokumenty zamdéwienia sg oficjalnie dostepne: polski
Adres dokumentéw zamédwienia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0

5.1.12. Warunki udzielenia zaméwienia
Warunki zgtoszenia:
Zgtoszenie elektroniczne: Wymagane
Adres na potrzeby zgtoszenia: https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/search/list/ocds-148610-
16c4c855-2412-4228-af32-127bf34fe8e0
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Jezyki, w ktérych mozna sktadac¢ oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu: polski
Katalog elektroniczny: Wymagane

Termin skfadania ofert: 20/11/2024 11:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni

Okres, przez ktory oferta musi pozosta¢ wazna: 90 Dni

Informacje na temat publicznego otwarcia:

Data otwarcia: 20/11/2024 12:00:00 (UTC+01:00) czas srodkowoeuropejski, czas
zachodnioeuropejski letni

Warunki zaméwienia:

Wykonanie zamowienia musi odbywac sie w ramach programow zatrudnienia chronionego: Nie
Fakturowanie elektroniczne: Dozwolone

Stosowane bedg zlecenia elektroniczne: nie

Stosowane bedg ptatnosci elektroniczne: tak

5.1.15. Techniki
Umowa ramowa:
Brak umowy ramowej
Informacje o dynamicznym systemie zakupoéw:
Brak dynamicznego systemu zakupow

5.1.16. Dalsze informacje, mediacja i odwotanie
Organ mediacyjny: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Organ odwotawczy: Zaktad Karny w towiczu - Krajowa Izba Odwotawcza
Informacije o terminach odwotania: a) Srodki ochrony prawnej okreslone w ninigjszym
rozdziale przystugujg Wykonawcy, uczestnikowi konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma
lub miat interes w uzyskaniu zamowienia lub nagrody w konkursie oraz poniést lub moze
ponie$é szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego przepisoéw ustawy Pzp. b) Srodki
ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajgcego postepowanie o udzielenie zamowienia
lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentow zamowienia przystugujg rowniez organizacjom
wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 Pzp oraz Rzecznikowi Matych i Srednich
Przedsiebiorcow. c) Odwotanie przystuguje na: a) niezgodng z przepisami ustawy Pzp
czynnos¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym na
projektowane postanowienie umowy; b) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie
zamowienia, do ktorej Zamawiajgcy byt obowigzany na podstawie ustawy; d) Odwotanie wnosi
sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed uptywem
terminu do wniesienia odwotania w taki sposob, aby mdgt on zapoznac sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu. e) Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w
terminie 10 dni od dnia publikacji ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub
zamieszczenia dokumentow zamowienia na stronie internetowej. f) Odwotanie wnosi sie w
terminie: 1. 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej
podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu srodkéw
komunikacji elektronicznej; 2. 15 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci
Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego wniesienia, jezeli informacja zostata przekazana w
sposob inny niz okreslony w pkt 1). g) Odwotanie w przypadkach innych niz okre$lone w pkt 5
i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej
starannosci mozna byto powzigé wiadomos$¢ o okoliczno$ciach stanowigcych podstawe jego
wniesienia. h) Na orzeczenie Izby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519
ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje
skarga do sadu. i) W postepowaniu toczgcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie
odpowiednio przepisy ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o
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apelacji, jezeli przepisy niniejszego Rozdziatu nie stanowig inaczej. j) Skarge wnosi sie do
Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamowien publicznych, zwanego dalej "sadem
zamowien publicznych”. k) Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14
dni od dnia doreczenia orzeczenia Izby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktorym mowa w art.
519 ust. 1 ustawy Pzp, przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie
skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23
listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rownoznaczne z jej wniesieniem. |) Prezes Izby
przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamowien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych: Zaktad
Karny w Lowiczu - Krajowa |zba Odwotawcza

8. Organizacje

8.1.

8.1.

615783-2024

ORG-0001

Oficjalna nazwa: Zaktad Karny w towiczu

Numer rejestracyjny: 8341008076

Adres pocztowy: ul. Wiejska 3

Miejscowos¢: Lowicz

Kod pocztowy: 99-400

Podpodziat krajowy (NUTS): Skierniewicki (PL715)

Kraj: Polska

Punkt kontaktowy: Zaktad Karny w towiczu

E-mail: zk_lowicz@sw.gov.pl

Telefon: 46 830 97 00

Adres strony internetowe;j: https://sw.gov.pl

Adres na potrzeby wymiany informacji (URL): https://ezamowienia.gov.pl/

Inne punkty kontaktowe:

Oficjalna nazwa: Krajowa lzba Odwotawcza

Adres pocztowy: Postepu 17A

Miejscowos¢: Warszawa

Kod pocztowy: 02-676

Podpodziat krajowy (NUTS): Miasto Warszawa (PL911)

Kraj: Polska

Role tej organizaciji:

Nabywca

Centralna jednostka zakupujgca udzielajgca zamdwien publicznych lub zawierajgca umowy
ramowe w zakresie robot budowlanych, dostaw lub ustug przeznaczonych dla innych
nabywcéw

Organ odwotawczy

Organizacja udzielajgca dodatkowych informacji na temat procedur odwotawczych
Organ mediacyjny

ORG-0000

Oficjalna nazwa: Publications Office of the European Union
Numer rejestracyjny: PUBL

Miejscowos¢: Luxembourg

Kod pocztowy: 2417

Podpodziat krajowy (NUTS): Luxembourg (LUOO0O)

Kraj: Luksemburg
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E-mail: ted@publications.europa.eu

Telefon: +352 29291

Adres strony internetowe;j: https://op.europa.eu
Role tej organizaciji:

TED eSender

Informacje o ogtoszeniu

Identyfikator/wersja ogtoszenia: caa44c61-c601-4165-ba09-27b8a319¢125 - 01

Typ formularza: Procedura konkurencyjna

Rodzaj ogtoszenia: Ogtoszenie o zamdwieniu lub ogtoszenie o koncesji — tryb standardowy
Podrodzaj ogtoszenia: 16

Ogtoszenie — data wystania: 10/10/2024 09:31:01 (UTC+00:00) czas zachodnioeuropejski,
GMT

Jezyki, w ktérych przedmiotowe ogtoszenie jest oficjalnie dostepne: polski

Numer publikacji ogtoszenia: 615783-2024

Numer wydania Dz.U. S: 199/2024

Data publikacji: 11/10/2024
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